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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP -Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servi¢os continuados
de preparo e distribuicdo de alimentagdo escolar nas modalidades in loco e transportada, devidamente
balanceada e em conformidade com as normas higiénicosanitarias vigentes, de stinadas a 30.018 estudantes nas
106 (cento e seis) Unidades escolares da Rede municipal do Municipio do Cabo de Santo Agostinho e 03 (trés)
Projetos para 9.610 estudantes, visando atender as necessidades da Secretaria de Educac¢do do Municipio do
Cabo de Santo Agostinho.

1. INTRODUCAO

Este Estudo Técnico Preliminar ttm como objetivo realizar uma anélise inicial das necessidades de Contratagdo de empresa
especializada para prestagdo de servigos continuados de preparo e distribuicdo de alimentagdo escolar nas
modalidades in loco e transportada, devidamente balanceada e em conformidade com as normas higiénico
sanitarias vigentes, destinadas a 30.018 estudantes nas 106 (cento e seis) Unidades escolares da Rede municipal
do Municipio do Cabo de Santo Agostinho e 03 (trés) Projetos para 9.610 estudantes, visando atender as
necessidades da Secretaria de Educagdo do Municipiodo Cabo de Santo Agostinho e orientacdo dosOrgaosde Controke
Externo — Tribunal de Contas do Estado de Pernambuco - TCE/PE a respeito da Contratagdo da Alimentagdo Escolar, inclusive com
orienta¢bes sobre a composicao de prego e custo do servico.

2. DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO

0 Estudo Técnico Preliminar é elaborado em fungéo danecessidade dos servigos de alimentagdo escolar, 0s quais sdo essenciais para o
desempenho das atribui¢des funcionais do Programa de Alimentagdo Escolar da Secretaria de Educagdo Municipio do Cabo de Santo
Agostinho, uma vez que a nutricdo inadequada é um obstaculo no aprendizado dos alunos, comprometendo a atividade do 6rgédo
de proporcionar servicos educacionais de qualidade. Faz-se assim necessaria a garantia do pleno funcionamento das Unidades
Escolares Municipal,a aquisicdo e aprovisionamento de todos 0s géneros alimenticios e demais insumos para os estudantes.

O objetivo da Secretaria Municipal de Educagdo atende o deverlegal exposto no Inciso VI, Art. 208 da Constituicdo Federal de 1988que
determina o dever do Municipio noatendimento ao estudante, em todas asetapas da educagao basica, por meio de programas s uplemenares
de alimentacao.

Os quantitativos previstos neste Estudo, visa ao atendimento de 106 (cento e seis) unidades de ensino e 03 (trés) Projetos, tendo sido
definidos conforme os valores estabelecidos de cada aluno com base no SIGEC (Sistema de Gestdo Educacionaldo Cabo de Sanb
Agostinho), a incidéncia da oferta de desjejum, lanches manh&, almogo, lanche tarde, jantar e lanche noite, 0s 200 dias letivos anuas.
Importante ressaltar a caracteristica de atendimento da alimentacéo escolar para cada modalidade de ensino, conforme segue:

* CRECHE TEMPO PARCIAL - Contempla alunosdo ensinoinfantilque ficamem um tumo,recebendo trés refei¢Bes, manh (desjeum,
lanche manh, e almoco), ou tarde (almogo, lanche tarde e jantar) noscincodias da semana;

. CRECHE TEMPO PARCIAL QUILOMBOLA -Contemplaalunosdoensino infantlqueficamem umturno,recebendo trés refeigdes,
manhd (desjejum,lanche manhd, e almogo), tarde (almogo, lanche tarde e jantar) nos cinco dias da semana;

* CRECHE TEMPO INTEGRAL - Contemplaalunosdo ensino infantilque ficam em dois turnos, recebendo cinco refei¢des, (desjgum,
lanche manh4, almoco, lanche tarde e jantar) noscinco dias dasemana;

* PRE INFANTIL PARCIAL - Contempla alunos do ensino Pré infantil que ficam em um turno, recebendo umarefeicdomanha
(lanche manhd), ou tarde (lanche tarde) noscinco dias dasemana;

* PRE INFANTIL PARCIAL QUILOMBOLA - Contempla alunos do ensino Pré infanti que ficam em um tumo, recebendo uma refeicéio
manha (lanche manha), outarde (lanchetarde) nos cinco dias da semana;

*  PREINFANTIL INTEGRAL - Contempla alunos do ensino Pré infantil que ficam em dois tumos, recebendo rés refeicdes, (lanche
manh&,almogo, lanchetarde) nos cincodias dasemana;

* FUNDAMENTAL PARCIAL - Contempla alunos do ensino Fundamental que ficam em um turno, recebendo uma refeicdo manhd
(lanche manhd), ou tarde (lanche tarde) noscinco dias dasemana;

* FUNDAMENTA PARCIAL QUILOMBOLA - Contempla alunos doensinoFundamental que ficamem um tumo, recebendo uma refeicdo
manha (lanche manhd), ou tarde (lanche tarde) nos cinco dias da semana;

*  PREINFANTIL INTEGRAL - Contempla alunos do ensino Fundamental que ficam em dois turnos, recebendo rés refeicdes, (anche
manhd, almoco, lanche tarde) nos cinco dias dasemana;
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EJA - Contemplaalunosdo Ensinode Jovens e Adultos que se encontram em distorcdo idade-série e estudam no turno datarde e
noite, recebendo apenas uma refeigdo tarde (lanche tarde), ou noite (lanche noite) nos cinco dias da semana;

a. RELACAO DAS ESCOLAS E TIPO DE ATENDIMENTO
QUADRO 1
ESCOLAS, MODALIDADES E ENDERECOS E CLASSIFICACAO DOS SERVICOS
N° SIE ESCOLAS MODALIDADE ENDERECOS UIFE b
(0] ¢ SERVIC
MEC (0]
; . R.21 de Abril N° 39 -
1|38 Centro Comunitario do Cassari grecEe integral; Ponte dos Carvalhos SERVICO A
reche
CEP 54580-460
Creche/Pré Infantil /
2 |26130023 Escola Municipal Amaro Pé Eundamental Engenho Castelo SERVICOA
Cavalcanti
Creche/Pré Infantil /
3 26138557 Escola Municipal Angélica Fundamental Engenho Serra SERVIGO A
Mendes
Creche/Pré Infantil /
4 |26148170 Escola Municipal Antdnio Lima |Eyndamental Engenho Arariba da SERVICO A
da Silva Pedra
5 |26153734 Escola Mu_nicipal Professor Fundamental / EJA R. Marechal Dantas SERVICO A
Ariosto Nunes Barreto S/N Centro
Martins
6 |26130351Escola Municipal Aristheu Fundamental /EJA |R 27 No56 Charneca  |SERVICOA
Figueiredo
7 |26153700 Es;ola Municipal Arminio Pré Infantil / R.51 S/N Alt? da . SERVICO A
Guilherme dos Fundamental |Saudade-Sé&o Francisco
Santos
8 |26177417 Centro Municipal de Educacao|craeche/ Pré Infantil | R-04 N°100 Lot.lha SERVICO A
Infantil ProfessoraJosefa Ponte dos Carvalhos
Miguel da Hora
9 26190680 Centro Ce!ina de Holanda Creche/ Pré Infantil R_. Amelia Alves da SERVICO A
Cavalcantide Silveira, S/IN Garapu
Albuquerque
10 |26130505 N Pré Infantil / ~ |servicoA
Escola Municipal CelmaBarros | Fundamental R um S/N Charnequinha
Cabral
; . Fazenda Engenho
11138 Centro Social Nossa Senhora Crecheintegral; Jussaral S/IN SERVICO A
L Creche
de Fatima CEP 54570000
Av. Historiador Pereira
12 |26129825 EscolaMunicipal Dr. Claudio |[Fundamental da Costa N°769- Sio |SERVICOA
Gueiros Leite Judas
Tadeu
13 |26130785 Escolf':l Municipal Professora Pré Infantil / Av. Qovernador Eraldo SERVICO A
Cremilda Fundamental Gueiros
Maria Santana de Oliveira Leite S/IN
14 |26130890 o _ Pré Infantil / R. Aurelina M2 da Silva SERVICO A
Escola Municipal Dr. Rui Fundamental N°40
Barbosa Suape
Pré Infantil /
15 126130726 Escola Municipal Engenho Fundamental Engenho Matas SERVICO A
Matas
16 |26203200CeNtro Educacional Prefeito | 4o mental /EJA . SERVICO A
Eronides R.da Praia S/N
Francisco Soares Pontezinha

CABO

PREFEITURA
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Creche/Pré Infantil
17126129981 Escola Municipal Dr. Eudes /Fundamental Engenho S&o Salvador SERVICOA
Sobral
Creche/Pré Infantil
18 126130300 Escola Municipal Evandro /Fundamental Engenho Sebastopol SERVICOA
Cavalcanti
19 |26130459 Escola Municipal Vereador Creche/Pré Infantil _ SERVICO A
Gilberto /Fundamental Engenho Tapugi de
Fragoso Cima
20 |26130165 ES(_:ola Municipal Professora Creche/Pré Infantil / _ SERVICO A
Guiomar de Fundamental /EJA [Engenho Utinga de
Albuquerque Maranhao Baixo
Escola Municipal Professor
21 26153718Jason Fundamental e EJA R.47 N°04 COHAR SERVICO A
Brand&o da Silva
22 126130157 Escola I\~/Iunicipal José Fundamental Lot. Rosa dos Ventos SERVICO A
Pantaledo Dutra SIN
Junior Charneca
23 |26153610 o . Pré Infantil / R.dos Empregados N°01 SERVICO A
Escola Municipal Doutor Jo&0 |Eyndamental Usina
Lopes Bom Jesus
24 |26130408Escola Municipal Joaquim de  |Fundamental Engenho Sacambu SERVICO A
Souza Leéo
25 |26138140 Esc9|a Municipal Caic Prefeito Fundamental R.. Manoel Queiroz da SERVICO A
José Silva
Alberto de Lima S/N Torrinha
26 126130270 Esc9|a Mun_icipal Professor Pré Infantil / SERVICO A
José Joaquim Fundamental Engenho Novo
de Oliveira
27 |26130491 Escolla _I\/Iunicipgl Vereador José|Creche/Pré Infantil / ' SERVICO A
Procépio Nascimento Fundamental Engenho Tapugi da
Baixo
28 126138670 Escola Municipal Julio Carneiro|Pré Infantil / . SERVICO A
de Fundamental e EJA |[Engenho Liberdade
Albuquerque Maranh&o
Creche em Tempo Integral Lar
29 26475723da Creche Integral R. 01 N° 100 SERVICO A
Crianca Charnequinha
Escola Municipal Professora Pré Infantil /
30 (26130017 Licia Fundamental R. S30 Sebastizo SN SERVICO A
Ferreira Soares Sapucaia
Escola Municipal Maria Creche/Pré Infantil /
31 (26129949 . SERVICO A
Madalena Fundamental R.03 S/N Praiade ¢
Tabosa Lopes ltapuama
32 26157667 o . . Pré Infantil / Av. Anibal Cardoso S/N SERVICO A
Escola Municipal MariaEulina |Eyndamental Sdo
de Fl’eitas Francisco
Creche/Pré Infantil /
33 26130734 Escola Municipal Maria Laura |EFyndamental Engenho Rogas Velhas SERVICO A
dos Santos
34 26137780 Escpla Municipal Professora Fundamental / EJA Rodovia Estadual PE 28 SERVICO A
Maria Km 8,8
Thamar Leite da Fonseca Enseadas dos Corais
35 26130599 o A Pré Infantil / R. Estradada Vitoria SERVICO A
Escola Municipal Marqués do  [Fundamental / EJA S/N
Recife Jugara|
36 |26130076Escola Municipal Monteiro Pré Infantil R. Aldino Francisco S/IN |SERVIGO A
Lobato /[Fundamental COHAB
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Creche/Pré Infantil/

37 |26130467 EscolaMunicipal Padre Fundamental SERVICO A
Henrique Vieira (Escola (QUILOMBOLA) Engenho Trapiche Lote
Quilombola) 06
38 [26200805FSc0laMunicipal Padre Antonio |\, yamental / EJA e SERVICO A
Melo R. José Feliciano S/IN
Costa Charneca
Centro Municipal de Educacéo .
39 |26191342 |nfantil Em Tempo Integral Ir?f;en‘;:elr:;‘;e?;?” Prél Conjunto Educacional |SERVICO A
Professora Sueli g Eduardo Campos-
Mesquita Nova Vila Claudete
Pré Infantil /
40 126148188 Escola Municipal Santo Antonio | Eyndamental R.05 S/N Alto da Bela SERVICOA
Vista
41 126130335 Escolg Municipal Vereador Pré Infantil / . SERVICO A
Severino Fundamental Engenho Ipiranga
Bezerra
42 126130009 Escola Municipal Presidente Pré Infantil / Av. §gnador José SERVICO A
Tancredo Fundamental Erminio de
de Almeida Neves Moraes S/N Séo
Francisco
43 |26130289 Escola Municipal Prefeito Pré Infantil o SERVICO A
Vicente Fundamental Engenho Tiriri
Mendes Silva / EJA
Centro Municipal de Educagao
Luciene Galdino Silva - do Rei-
CEl Charnecall Charneca
Centro Municipal de Educagéo .
45 (26193795 Infantil Em Tempo Integral Ir(]:f;en"t:e":;‘;e?;?” PrélR. Projetada24-Lot.  |SERVICO A
Professora Nadejane Edineide g NovaEra- Ponte
Ferreira dos Carvalhos
Centro Municipal de .
Creche Integral/ Pré|
46 (26193787 Educacdo Infantil Em Tempo He med SERVIGO A
o - ) Infantil Integral
Integral Mirian José Martins R.29 SN Santo
de Aimeida - CEl Santo Estevao Estevéo
47 |26153661 Escola Municipal Wolney da Pré Infantil e R.18 Lote 20 Setor 03 SERVICO A
Costa Machado Fundamental Enseada
dos Corais
48 |26177439CeNtro Municipal de Educacéo | qche/pré Infantil i SERVICO A
Infantil Linaldo Jorge da Silva - R.da Estagdo
Pontezinha | Pontezinha
49 (26130181 Fscola Municipal Ponte dos Fundamental R.05 N°11 Ponte dos SERVICO A
Carvalhos Carvalhos
Pré Infantil
50 126130343 Escola Municipal Ana Maria /Fundamental R.01 N° 21 Pirapamd SERVICO A
/[ EJA
51 |26130033 Centr_o Municipal de Educacgé&o Creche/Pré Infantil Rodovia Estadual PE 28 SERVICO A
Infantil Km 8,8
Armando Jorge Sales Enseadas dos Corais
52 |26130882) Escola Municipal ) Fundamental R. Laurentino Gomes SERVICO A
Desembargador Jodo N°02
Paes Gaibu
Pré Infantil /
53 |26129930E ¢ 61a Municipal Manoel Maria Fundamental R.06 N° 55 Rosario | oo /€O A
Caetano
o Av. Doutor Miguel
54 |26193779EscolaMunicipal Em Tempo Fundamental Arraes S/IN Eng. Santo [SERVICOA
Integral Douglas Menezes de INTEGRAL Estevio Ponte dos

Oliveira
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Carvalhos
55 |26130661[FSCOIa Municipal Em Tempo |-\ jamental SERVICO A
|ntegral INTEGRAL R. dO Al’eal-
Conde da Boa Vista Pontezinha S/N
56 26129833 Escola Municipal Em Tempo Pré Infantil SERVICO A
Integral Dr. Integral / Engenho Pau Santo
Humberto da Costa Soares Fundamental
INTEGRAL
Crechelntegral/ Pré
57 |26154129Escola Municipal Em Tempo Infantil Integral SERVICO A
Integral Dr. /Eundamental Engenho Arariba da
José Roberto Monteiro INTEGRAL Pedra
58 |26190699 Escola Municipal Em Tempo Fundamental 22 TravessaAnibal SERVICO A
Integral INTEGRAL Cardoso -
Governador Eduardo Campos S/N Sé&o Francisco
59 |26129876 Escola Municipal Em Tempo Infantil Integral e SERVICO A
Integral Fundamental Engenho Massangana
Joaquim Nabuco INTEGRAL SIN
Escola Municipal Em Tempo
60 (26154226 integral ::J-:-]gggzttal R.39 S/N Santissimd SERVICO A
Madre Iva Bezerrade Aradjo
61 126130815 Escola Municipal Em Tempo Fundamental R.01 N°167 Ponte SERVICO A
Integral INTEGRAL dos
Paulo Freire Carvalhos Lot. Bom
Conselho
62 |26159759 EscolaMunicipal Em Tempo ¢ \hqamental . SERVICO A
Inte ra' R.21 de Abrll S/N
9 . INTEGRAL .
Professora Laura Rodrigues Pontezinha
da Costa
63 |26153750{FSC0la Municipal Em Tempo |-\ qamental SERVICO A
Integral R.41 S/N Charneca
. . INTEGRAL
Vereador Jodo Ciriaco da Silva
64 |26182971 Escola Municipal Em Tempo Fundamental Loteamento Nova Era- SERVICO A
Integral INTEGRAL Ponte
Reginaldo Loreto da Silva dos Carvalhos
Rua Vicente Yanez
65 Creche (NOVA) Creche Pizon, SERVICO A
Ponte dos Carvalhos
_ Rua Prefeito Jo&o
66 (31 Associacao das Mulheres do Creche Batista Ferreira,S/N |SERVICOB
Bairro Sdo Francisco (antiga rua 16)
CEP 54525522
67 |32 Assomagéo de Moradores Vila Creche Integral / Engenho propriedade SERVICO B
D0|§ Creche Serraria,
Irméaos S/N CEP 54590-000
Rua 18, N°176, Alto dos
68 |35 Centro Comunitéario Alto dos Creche indios SERVIGO B
Indios CEP 53580765
69 |37 Centro de Solidariedade dos Pré Infantil / R.ua Conde da Boa SERVICO B
Moradores Fundamental Vista,
de Pontezinha N°1047 CEP
54589410
70 |26130637 Escola Municipal Administragcao|Creche /Pré Infantil/ Rug 19 S/N Alto dos SERVICO B
Manoel Fundamental Indios -
Victor Ponte dos Carvalhos
71 |26157691] . - Fundamental Av. Refibras N08Vila  |sepyicoB
Escola Municipal Arminio da Arminio
Paz da paz - Engenho
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Trapiche
72 |26130750 . . Creche/Pré Infantil [RuaBoaVistaSIN Ponte|gepyico B
Escola Municipal José Alberto dos
de Lima Carvalhos
73 |26528746 Centrp Municipal de Educacéo Fundamental R.ua Manoel Queiroz da SERVICO B
Infantil Silva
Professoralucia Farias SIN Torrinha
Cabral Romeu
74 126130653 Escola Municipal Comendador Creche Rua José Umbelino do SERVICO B
Arthur Monte,
Herman Lundgren N°75 Pontezinha
R. Prof. Francisco
75139 Conselho de Moradores de Creche Tedbfilo de SERVIGO B
Pirapama Oliveira, N°71 CEP
54505990
Creche/Pré-Infantil | R. Benedito Lopes da
76 310 Conselho de Moradores de e/ Silva N° SERVICOB
Rosario Fundamental 70 CEP 54520640
77 |26129897ESc0la Municipal José Cisneiro |- 4o mental . __|SERVICOB
Cavalcanti Engenho Utinga de Cim4g
78 |26133318Escola Municipal José Rufino  |Fundamental Mangueirinha S/N - SERVIGOB
de Araujo Gaibu
79 |26129957 Escola Municipal Maria Tereza Pré-Infantil / R.ua 08 Quadra 05 S/N - SERVICO B
Menezes Fundamental |Vila
de Oliveira Claudete
80 |26130440 o Pré-Infantil / Rufa da A~urora SIN - SERVICO B
Escola Municipal Renato Paulo |Fundamental / EJA [Bairro Séo
de Sena Francisco
81 126129973 Escola Mu_nicipal Ministro André| Pré-Infantil / Rug do Ferreiro S/N - SERVICOB
Cavalcanti- Sede Fundamental [Usina
Mercés
82 |26129973 Escola Mu_n|C|paI Ministro André Pré-Infantil / Rug do Ferreiro SIN - SERVICOB
Cavalcanti- Anexo Fundamental [Usina
Mercés
83 |26130807 E.scAoIa.Mum(:lpaI Professora Fundamental Rua.Oscar Francisco SERVICO B
Vicéncia de Lima
Conceigao SIN - Ponte dos
Carvalhos
84 |26130513 o _ Pré-Infantil e [Rua Orlando Ferreirade SERVICO B
S/IN Pontezinha
85 [26193817 . Fundamental Av. Alm.Paulo Moreira, |gepyicoB
Escola Municipal Nova Garapu 611 -
Garapu
86 |26129795 Escola Municipal Carmencita Creche e Pré-Infantil | - JUI_ia R.de Amorim SERVICO B
Ramos SIN Vila
Cavalcanti Dr. Manoel
Clementino
Centro Municipal de Educacéo
87 |26177447|nfantil ProfessoraSeverina |Creche SERVICOB
José dos Santos - R. Sao MarCOS, N°23
CEl Charnecal) Charneca
g8 311 Conselho dos Moradores do Pré-Infantil / R. Amaro José dos SERVICO B
Alto do Fundamental santos, 08
Colégio Alto do Colégio CEP
54520990
89 |26129850 Escola Municipal Edmar Moury Pré-Infantil / Rodovia PE-60 Km 08 SERVICO B
Fernandes Fundamental |S/N
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Propriedade Serraria

Escola Municipal Vereador

90 (26130246 Edvaldo Fundamental /EJA Rua 10 S/N Malaquias SERVICO B
Martins
Crechelntegral / _
91 |26148196 Pré- Infantil / Av.Dr. Miguel Arraes |SERVICO B
Escola Municipal José Clarindo | Fyndamental S/N - Engenho Santo
Gomes Integral Estevéo
Rua da Matriz S/N
92 (26525763 Lar Espirita Clara de Assis - Lar Fundamental e EJA Pontezinha SERVICOB
de Clara CEP 54589005
93 |26137763 E_sgola Municipal Manoel Davi Pré-Infantil e R.ua Vicente Yanez SERVICO B
Vieira da Fundamental |Pinzon S/N
Costa - Ponte dos Carvalhos
94 |26130777 Escpla Mu,n|C|paI Professora Fundamental R.ua Vicente Yanez SERVICO B
Maria José Pinzon S/N
Paiva - Ponte dos Carvalhos
95 |26154366 Esc9|§ Municipal Dr. Marivaldo Pré-Infantil / Av. Hlstorlador SERVICO B
Burégio Fundamental Pereirada
de Lima Costa S/N - Sdo Judas
Tadeu
96 |26130238 Escola Municipal Nossa Pré-Infantil / R. Alto do Cruzeiro SERVICO B
Senhora de Fundamental N°29
Fatima Cruzeiro
Rua Antbénio Marinho
97 26130823 Fundamental Vanderlei - Ponte dos SERV'CO B
Escola Municipal Senador Paulo carvalhos
Guerra
08 26129841Escol'a Municipal Dr. Paulo de Creche PracaDr.José Bezerra SERVICO B
Amorim N°O7
Salgado Centro
Pré-Infantil /
99 |313 Sociedade Beneficente Casade Fundamental |RuaUm, N°257 - Vila SERVICOB
Maria Claudete
Creche, Pré-Infantil /
100 126130262 Escola Municipal Vicente Yanez | Eyundamental Rua do Sol N°24 Nazaré SERVICOB
Pinzoén
101 126129969 Escola Municipal Anibal Fundamental / EJA Engenho Algodoais N°49 SERVICO B
Cardoso
102 26529777 EscAolg Municipal Professor Crechelntegral / Rua Dr.. Geraldo SERVICO B
Antonio Fundamental Nogueira N°
Benedito da Rocha Integral 145 - Garapu
103 |34 Assgctagéo Lar do Amanh& Creche/ Pré-Infantil |Contorno da BR 101 Sul, SERVICO B
Assisténcia Engenho Novo, S/N
Social, Saude e Educagao
Centro Municipal de Educacéo
104 26217809 |nfantil Professora Gilvanice |Fundamental /EJA Ruada Estacao S/N |SERVICO B
Alves da Silva - Pontezinha
Souza - Pontezinha
105 |26217805 Escola Municipal Estreliano de Pré-Infantil Lotgamento Novo SERVICO B
Souza Horizonte
Ledo - Sede SIN - Charneca
106 |26130394 Escola Municipal Estreliano de Fundamental Lotgamento Novo SERVICO B
Souza | Horizonte
N ntegral
Ledo - Anexo SIN - Charneca
Rua Dr. Fernando
107 PROJETO - NUC|€O de EStUdOS Fundamental Gongah/es Cascéoy SERV'QO B

IAvancados e Cientificos -
NEAC

n° 40, centro, CEP

CABO

PREFEITURA
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54510-450

Rua Dr. Manoel

108 Fundamental C|ementin0 SERV'CO B
PROJETO - Vem IF - PE Cavalcanti, n° 12,
centro CEP
54510-400
109 Fundamental SERVICOB

PROJETO- NOVO

3. DEMONSTRAGAO DA PREVISAO DA CONTRATAGCAO NO PLANO DE CONTRATAGOES ANUAL, LOA
OU PLANO PLURIANUAL DE 2025

A contratagdo esta previstana LOA e no Plano Plurianual parao exercicio de 2025, com estimativa de custo previsia
parao 2° semestre doano em curso.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

Conforme previsdo anual, onde se justifica a necessidade do Processo Continuo de alimentagcdo escolar, a
Secretaria Municipal de Educacgéo, pesquisou no mercado varios processos existentes, como a nova planilha de
composicdode precos do Tribunalde Contas de PE, Atas de Registro de Precos, preco dos alugueis, utensilios,
géneros alimenticios, e entende que alguns requisitos sao essenciais para a contratacao, conforme itens abaixo:

a) Emrelagdoas normastécnicas, os produtos devem atender aos requisitos minimos de utilidade, resisténcia e
seguranca e atender as normas técnicas aplicaveis ao objeto e divulgadas por érgaos oficiais competentes;

b) Em relacdo ao fornecimento do género alimenticio, servigos, utensilios, pequenas manutengdes, contratacdo
de pessoal, fornecimento de agua, gas, etc, objeto deste estudo técnico preliminar,a empresaa ser contratada
devera observar, no que couber, os critérios de sustentabilidade ambiental;

c) Em relacdo a entrega do objeto se contratado, a empresa a ser contratada devera entregar quando da
solicitagdo da Contratante, no(s) endereco(s) especificados no Termo de Referéncia e no instrumento
convocatorio;

d) A empresa a ser contratada deverd assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigactes
estabelecidas nalegislacéo especifica sobre a qualidade e especificagéo dos produtos que serdo entregues;

e) A empresa contratada devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a responsabilidade pelo
objeto licitado para nenhuma outra empresa ou instituicdo de qualquer natureza;

f) Nos valores propostos deverdo estar inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciaros,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento do
objeto a ser contratado;

g) A proposta da contratada devera ser redigida em lingua portuguesa, digitada, em uma via, sem emendas,
rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a Gltima folha ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou
seu representante legal. Devera ainda conter a indica¢éo do banco, nimero da conta e agéncia, para finsde
pagamento;

h) E obrigatério a (s) empresa (s) participante (s) descrever, na integra de sua proposta, o objeto ofertado,
obedecendoas especificagdes minimas constantes no Termo de Referéncia, bem como demais informacgdes
necessarias ao perfeito entendimento do contetdo proposto.

i) A contratada devera apresentar material constituido e embalado com critérios socioambientais vigentes
decorrentes da Lei n.° 6.938/81 e regulamentos, com 0s respectivos registros e comprovacdes oficiais, além
de atentar para as exigéncias da Politica de Residuos Sélidos;

j) Todas as especificacfes do objeto contidos na proposta, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e
procedéncia, vinculam a Contratada.

5. ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATACAO
Justifica-se a quantidades ESTIMADAS, considerando a demanda de cada unidade educacional, através do

Censo Escolar 2024 e do Sistema de Gestdo Educacional do Cabo de Santo Agostinho — SIGEC, dos alunos
matriculados narede municipal de ensino, anexo a este Estudo Técnico Preliminar—ETP.
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6. ESTIMATIVA DO PRECO DA CONTRATACAO:

Considerando que, descrita a necessidade, foi realizada pelaequipe técnica cotagéo de pregos junto ao fontes banco
de precos, Banco Nacional de Pre¢co — BNC, Contratos Publicos, Convencdes Coletivas, NEOENERGIA,
COMPESA, preco de mercado por sites, tabela SINAP, o valor estimado da contratacdo é de R$ 46.389.27396
(quarenta e seis milhdes trezentos e oitenta e nove mil duzentos e setenta e trés reais e noventa e seis
centavos), paraos doistipos de servicos A e B, tendo como base aampla pesquisa de precos realizada pelo setor
competente, através das fontes acima citadas, e conforme Mapa de Precos e pesquisas no ANEXO II.

7. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, VIABILIDADE DA CONTRATAGCAO E JUSTIFICATIVA DA
ESCOLHA:

A presente Contratacdo de empresa especializada paraprestacdo de servi¢os continuados de preparo e distribuicao
de alimentacéo escolar nas modalidades inloco e transportada, devidamente balanceada e em conformidade com
as normas higiénico sanitarias vigentes, destinadas a 30.018 estudantes nas 106 (cento e seis) Unidades escolares
da Rede municipal do Municipio do Cabo de Santo Agostinho e 03 (trés) Projetos para 9.610 estudantes, visa
garantire atender as necessidades da Secretaria de Educacéo do Municipio do Cabo de Santo Agostinho.

Embora exista algumas solug@es encontradas no mercado, como a alimentacao ser preparadaem todas as cozinhas,
nesse caso, a maioria das escolas ndo possuem cozinhas apropriadas para tal preparo, nem a quantidade de pessoal
sufuciente. Outra solucao encontrada seria o preco unificado da preparacado, o que contrairia todo um trabalho ja
realizado em parceriacomo TCE/PE, a qual garante um preco por prato, e outra solu¢édo seria a alimentagao pronta
e entregue em toda a rede municipal de ensino também que nédo seria viavel levando em conta as escolas de
dificilimo acesso, as creches e escolas em tempo integral que atende a 05 (cinco) refei¢cGes diariamente.

Aforma de cotacdode preco é orientadapelo TCE/PE, com planilhas elaboradas onde as per capitas dos alimentos, servigos, ransportes,
equipamentos eletro eletrdnicos ja estdo bem definidas, considerando que ascotagdes de precos de géneros foram realizadas no (Banco de
Preco), no que se refere ao aluguel de imoveis no ZAP IMOVEIS, utensfios e equipamentos foiutlizado o Banco de Pregos,
ainda para andlise da aguafoiutiizado Banco de Precos, para Energia foi utlizado a Neoenergia, agua de uso normal foi utlizado a
COMPESA, para travar ponto por km foi a rota, preco da kombi foi utlizado a tabela FIPE, Tabela SINAPI e mais as Convencdes
Coletivas de Merendeira PE2025, Nuticionista PE 2025 e Motoristas 2025. Foram utilizadas a tabela da SINAPI 2025, considerando
que atabela da ENLURB esta desatualizada alguns, inclusive os pregos foram estmados.

A solucdo que melhor atende as necessidades da Administragdo da Secretaria de Educagdo do Municipio do Cabo
de Santo Agostinho é a continuidade do servigo, conforme ja havia sendo fornecido através da alimentacéo em
doistiposde servicoa IN LOCO e a PREPARADA/PRONTA/ENTREGUE aos alunos darede municipal de ensino,
sendo a solucdo escolhida e adotada pelo mercado e indicada pelo Tribunal de Contas de Pernambuco — TCE/PE, em instituicdes,
considerando todo o exposto neste Estudo Técnico Preliminar.

A entrega acontecera em cada Unidade Escolar, conforme nimero de alunos, modalidade de ensino e enderego
contidosno QUADRO 1-ESCOLAS, MODALIDADES E ENDERECOSE CLASSIFICAQAO DOS SERVICOS, deste
Estudo Técnico Preliminar —ETP.

8. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGAO:

O objeto sera contratado pelo critério de Menor Preco Global em Lote Unico com Inverséo de Fase, visto que o
objeto da contratacéo néo e divisivel, considerando que todos os alunos deverdo receber a alimentagdo escolar.

9. RESULTADOS PRETENDIDOS

Com a presente contratacéo, a Secretaria de Educacdo do Cabo de Santo Agostinho almeja alcancar, sob os
aspectos da economicidade, eficacia, eficiéncia e de melhor aproveitamento dos recursos materiais, e financeiros
disponiveis, inclusive do ponto de vista da sustentabilidade ambiental, os seguintes beneficios:
a) Alimentagéo Escolar para todos os alunos matriculados na Rede Municipal de Ensino e Projetos,
seguindotoda a legislagdo do FNDE, Seguranc¢a Alimentar e valor nutricional;
b) Disponibilizacdo de alimentacéo escolar que assegure a permanéncia dos alunos na sala de aula



:. ESTADO DE PERNAMBUCO f—_ CABO

- PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO PREFEITURA
— SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

— RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
durante o ano letivo de 2025.

c) Disponibilizacdo de alimentagéo escolar garantindo o combate afome;

d) Melhoraproveitamento dosrecursos financeiros.

<I¢;l='

10. CONTRATAGCOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Nao se faz necessaria a realizagdo de demais contratacdes correlatas e ou interdependentes ao objeto pretendido,
nem ha pretensédo de realizar contratacdes futuras para que o objetivo desta contratacéo seja atingido.

11. DA INVERSAO DE FASE

A adocéo do procedimento de inversdo de fases do pregéo eletrdnico para contratacéo de servigos pode apresentar
diversasvantagens. As principais vantagens no presente caso sao:

a) Agilidade Processual: Com a andlise da documentacgdo de habilitacdo antes da proposta, € possivel eliminar
rapidamente as empresas que nao atendam aos requisitos habilitatérios do Edital. Assim, a etapa de propostas
e lances seréa realizada apenas com os fornecedores que se encontram habilitados;

b) Reducédo de Custos Operacionais: A andlise prévia da documentacao de habilitagdotécnica e juridica de todos
oslicitantesimplica consideravelmobilizagdode recursos humanos especializados, no processode alimentagdo
escolar, cujo grau de complexidade técnica exige avaliagdo criteriosa dos atestados de capacidade técnica,
registros profissionais, acervos técnicos e demais exigéncias regulatérias. Esse procedimento impacta
diretamente nos custos operacionais da Administra¢éo, uma vez que demanda maior tempo de servidores e
consultores técnicos, além de atrasar a fase de julgamento das propostas;

¢) Aumento da Qualidade: Ao focar primeiramente na analise da habilitagcdo das Empresas, a administracio pode
assegurar que apenas fornecedores que realmente atendam as exigéncias técnicas e de qualidade para
prestacado de servigos do objeto sejam considerados, aumentando assim a qualidade do servico contratado;

d) Respostaa Problemas Anteriores: Se em processos anteriores ocorreram problemas como a qualificacdode
licitantes que ndo cumpriram adequadamente com o0s requisitos técnicos ou financeiros, a inversédo de fases
permite um filtro mais eficaz e precoce, evitando a contratagao de servigos insatisfatorios.

Dessaforma,ainverséo de fases apresenta-se como medida tecnicamente justificavel e economicamente vantajosa,
compativel com as melhores praticas da gestdo publica contemporanea e plenamente adequada a natureza dos
servicos a serem contratados.

12 - IMPACTOS AMBIENTAIS

N&o se vislumbra a ocorréncia de possiveis impactos ambientais gerados pela contratagcdo em estudo, contudo, a
empresa contratada devera conduzir suas acdes em conformidade com os requisitos legais e regulamentos
aplicaveis, observando também a legislacdo ambiental para a prevencao de adversidades ao meio ambiente e a
saude dos trabalhadores e envolvidos na execug¢éo do objeto.

13 - DESCRICAO DOS SERVIGCOS DE ALIMENTAAO ESCOLAR PARA AS 106 UNIDADES ESCOLARES E 03
PROJETOS

13.1. DESCRIGAQO DOS SERVICOS/DETALHAMENTO DO OBJETO

Além da descricdo apresentadano quadro do item 1 deste estudo Técnico Preliminar - ETP para a prestagéo dos servi¢os, deve-se obsewar
as seguintes especificagdes:

13.1.1 DA DESCRICAO E ESPECIFICACAQ PARA EXECUCAO DOS SERVIGOS (A) E (B), SENDO A - A PRESTACAO DO SERVICO
DA ALIMENTACAO ESCOLAR NAS DEPENDENCIAS DAS ESCOLAS (N LOCO) E B- ALIMENTAGAO ESCOLAR PRONTA E
TRANSPORTADA

13.1.1.1.  SERVICO () - PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALMENTACAO REFEICOES ELABORADAS NAS
DEPENDENCIAS DAS UNIDADES ESCOLAR DA SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
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13.2 OBJETO DA PRESTAGAO DO SERVIGO

A Prestacdo dos Servicos de Alimentacdo e Nuticdo aos beneficiarios Programa Nacional de Alimentagao Escolar de Perambuco
(PNAE/PE) contempla a operacionalizacdo e o desenvolvimento de todas as atividades necessarias para o fornecimento de refei¢des,
assegurando uma alimentagdo balanceada, dentro dos padrGes de seguranca alimentar, com as condi¢gdes higiénico-sanitarias
adequadas, conforme previsto nas normas técnicas e sanitarias vigentes.

A Prestacdo de Servicos de Aimentacdo e Nutricdo realizar-se-amediante a utlizagdo dasdependénciasdas unidades escolares, de foma
que a alimentagéo seja preparada, porcionadae distribuida, devendo serem baseadas nas Especificagdes Técnicasdeste documento.

13.2.1 Para operacionalizacdo desses servicos deverdo ser previstos:

13.2.1.1 0 fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral necessarios para a execucao dos senvicos
(utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros);

13.2.1.2 A disponibilizacdo de méao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo, em ntmero suficiente para
desenvolvertodas as atividades previstas, observando as normas vigentes de vigilancia sanitaria;

13.2.1.3 A disponibilizagdo da manutencéo fisica predial da cozinha se fizer necessarias nas dependéncias de armazenameni
de alimentos, de equipamentos e utensilios,bem comode producdo de refeicdes, séo de responsabilidade do Servigo de Alimentagdo e
Nutriicdo a ser contratada. Essas sdo previstas para as seguintes situagdes: pinturas de paredes efou teto, froca e reparos de pequenos
vazamentos nas pias da cozinha, incluindo troca de pias, limpeza da caixa de gordura, instalacdo e tormneiras, instalacdo de
tomadas, armarios para perences de funcionarios, instalacdo de telas milméticas de protecdo em janelas, equipamenbs e
utensilios,tomadas e substituicdo de [ampadas;

13.2.1.4 A manutencdo fisica da cozinha e local de armazenamento, ocorrerd de forma corretiva e preventiva anualmente e sempre
que necessario, e ndo fara parte da cotagao do prego do prato da alimentagéo escolar e sim da composi¢do do BDI.

13.2.1.5 Em caso de necessidade da gestdo,desde que observadas as condi¢des e ostermos do art. 124 da Lei n® 14.133/2021, as
unidades escolares poderdo migrar de um tipo de servico para outro, mediante justficativa prévia e alteragdo no modelo de
contratagdo e consequente readequacdodos custos associados;

13.2.1.6 Em casos de impossibilidade total de produgdo local,a Empresa a ser contratada deve proverum local especffico que tenha a
producdo de alimentos como Unico fim e que esteja dentro dos padrées normatvos, conforme legislagdo vigente (Lei Federaln®
6.437 de 20.08.1977 e Decreto Estadual n°20.786 de 10.08.1998).

13.3.  DESCRICAO DOS SERVICOS

A prestacdo de servicos de alimentacdo e nutricdo aos beneficidrios do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar de
Pernambuco (PNAE/PE) envolverd todas as etapas do processo de operacionalizagdo e distibuicdo das refeicdes ao alunado,
conforme o padrdo de alimentagdo estabelecido, 0 niimero de publico-alvo, 0s tipos de refeicdese os respectivoshorarios definidos.

Segundo as caracteristicas da(s) unidade(s) atendida(s), observa-se, ainda:

133.1 Aalimentagdo fornecida devera ser equilibrada, racional e estar em condi¢des higiénico- sanitarias adequadas;

1332 Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista com experiéncia comprovada, devidamente inscrita
no 6rgdo fiscalizador de sua profissdo (CRN) para a funcdo, em garantia ao acompanhamento técnico assiduo das unidades
escolares,abrangendo em suas fungdes o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao Servico de
Alimentacgdo e Nutricdo, conforme Resolugdo CFN 600/2018,;

1332.1 Os servicos deverdo serprestados nos padrfes técnicos recomendados, com quadro adequado de pessoal (técnico, operacional e
administrativo) e em numero suficiente necessario para a execugdo das atividades;

13322 A operacionalizacdo, a distribuicdo e o porcionamento das refeicdes deverdo ser supervisionados pelo Responsavel Técnico
(RT) da Contratada,de maneira a ohservarsua aceitagdo, a analise da apresentagdo, o porcionamento e a temperatura das
refeicdes servidas, para possiveis alteragfes ou adaptacdes, visando ao atendimento adequado e satisfatorio.

13323 Paraaexecucdodos servigos,a Empresaa sercontratada devera executar todas as atividades necessariasa obtengao do escopo
contratado, dentre as quais se destacam:

133.2.3.1 Programacéo das atividades de alimentagdo e nuti¢do, tais como: Teste de Aceitabilidade (l/escolaimés), atividade de
Educacdo Alimentar e Nuticional (1/escolaimés), capacitagdes (l/semestre — sendo nos meses de janeiro e julho) e visitas
técnicas (10/escola/semana),com o envio de documentos comprobatoriosa Secretaria Municipal de Educagdo, sem pre respeiando
ao estabelecidona Resolucdo/CD/FNDEN® 6 de 08 de maio de 2020 e Resolucdo DC/AnvisaMSn® 216, de 15 de setembro de
2004 paraa organizagéo e execu¢do dessas atividades até o dia 10do més subsequente;

133.2.3.2 Execucdo do cardapio completo;

13.3.2.3.3 Aquisicdo, armazenamento e controle (quantitatvo e qualitaivo) de géneros e produtos alimenticios e materiais de

consumo em geral;
133234 Pré-preparo,preparos e cocgao da alimentagao;
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133235 Coleta de amostras da alimentacdo preparada, conforme a Instrugdo Normativa MAPA n° 331, de 23 de dezembrode
2019 e Instrucdo Normativa MAPAN®60,de 23 de dezembro de 2019;

133.2.36 Porcionamento uniforme das refei¢des aos alunos, utilizando utensilios apropriados;

133.2.3.7 Distibuicdo das refeicdes nos refeitorios, estando devidamente acondicionadas nos balcdes térmicos (escolas de
tempo integral), observando a apresentacdo, a temperatura e a qualidade, de forma a manter as condi¢fes adequadas. A distribuicdo
devera observar os horarios das 07:00hs as 08:00hs para desjejum, das 09:00hs as 10:00hs para o lanche damanhd, das 11:00hs as
13:00hs para 0 almogo, das 14:30hs as 15:30hsparao lanchetarde, jantar 16:30hs as17:00hs e para lanche noite 18:00hs as 19:00hs.
Tais horarios poderédo ser adequados asparticularidades excepcionais da unidade escolar atendida;

133.2.38 Higienizagdo e limpeza dos equipamentos, dos utensilios de cozinha e dos utlizados pelos alunos, bem como de
todas as dependéncias utlizadas;

133239 Recolhimento dos utensilios e residuos descartados que deverdo ter local proprio com acondicionamend
adequado. Eventuais despesas devidas a municipalidade em razéo de coleta, ransporte, tratamento e disposi¢do final do lixo
sdo de responsabilidade da empresa a ser contatada.

13.3.1. CARDAPIOS

Os cardapios planejados ttm porbase primordial a cobertura das necessidades nutricionais cabiveis ao periodo escolar dos estudanis da
rede Municipal, 0s quais sdo acobertados pelaprevisdo legislada a partrda LeiFederaln®11.947, de 16 de junho de 2009 e a Resolucéo
n® 06, de 08 de maio de 2020, que definem por diretrizes do Programa Nacional de Alimentagéo Escolar, a alimentag¢do saudavel, as
atividades de Educacdo Alimentar e Nuticional, a universalidade, a partcipagdo social, 0 desenvolvimento sustentavel e a equidade.
A composicdo de tais cardapios prioriza a oferta de alimentos in natura ou minimamente processados, tais sdo exemplos as frutas em
geral, saladas, arroz, feijdo, camesl/proteinas diversas, e outros.

A definicdo dos cardapios ocorreu de modo a preservar 0s critérios supramencionados, quando definidos distinivamente pelos habios
alimentares peculiares das regides Metropolitana, em vista de contemplar a cultura alimentar prevista na Resolugao n°06, de 08/05/2020,
quando cita em seu artigo 17, p. 4% “Cabe ao nutricionista RT a definicdo do horario e do alimento adequado a cada tipo de refei¢do,
respeitados o habito e a cultura alimentar.

As preparagdes foram estruturadas nos carddpios em distibuicdo diaria e com os devidos calculos nuticionais,com o quantitaivo
correspondente (per capita) das preparacdes, previsto o atendimento dasnecessidades nuticionais do alunado, considerando su a faixa eéria
e periodo de permanéncianaescola oumodalidade escolar.

Em vista de elucidar maximamente a previsdo quantitativa, entenda-se que 0s per capitas sao por¢des de alimento definidos para cada
pessoa com base nalliteratura cientffica da nutiicdo e os critérios de atendimento das necessidades nutricionais estabelecidos pelo
FNDE, quandomencionaatravésda Resolu¢cdo RDC n°6, de8 de maio de 2020 acerca da cobertura de30a 70% dasnecessidades
nuticionais diarias do alunado. Esse per capita varia se do alimento cru ou submetido a algum

processamento de cocgdo.Logo,a relagdo de quadros discriminados no ANEXO B prevé a relacdo de preparagfes prontas com suas
respectivas incidéncias, para que a empresa a sercontratada possa programar suaaquisicdo de insumos previamente quanto as Regras
Gerais dos Cardapios, conforme ANEXO A - Cardapios. Ja quando se descreve o “per capita pronto”, este Programa visa que alcance 0s
pratos de cada aluno determinada por¢do alimenticia, ou seja, os quanttatvos das preparacdes finalizadas a distibui¢do para o
alunado.

13.3.2. Regras gerais:

13.3.2.1.0 ANEXO A - Dos Cardapios refere-se aos cardapios em geral que devem ser cumpridos pelaempresa a ser contratada para as
diversas modalidades de ensino.
1332.1.1. Os géneros alimenticios adquiridos para compor os cardapios deverdo estarde acordo com as especificagdes técnicas
contidas no ANEXO B.

1332111, B1- Especificacfes Técnicas dos Alimentos
1332.1.12. B2- Per capitas servidos
1332.1.13. B3- Incidéncia de preparagdes

1332.1.14. Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas pelo FNDE, 0 qual definido através da Resolugdo

RDC n°6 de 8 de maio de 2020, foram organizados cardapios variados, de forma a garantir a aceitabilidade pelos alunos;

133212. Paraagarantado atendimento das necessidades nutricionais diarias n&o devera acontecer alternanciasou substituicdes de

preparagdes do dia;

133213. O cardapio semanal proposto pela Coordenagdo de Alimentacdo Escolar, deverd ser seguido, podendo apenas
haveralternancia do cardapio completo do dia. Ndo havendo prejuizos ao aporte nuticional oferecido ao
aluno/dia/semana;
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1332.14. As porgdes dos alimentos e a incidéncia das preparagfes a serem servidas nas refeicdes deverdo obedecer as
quantidades modo de preparo definidos no ANEXO B;

1332.15. Quando houver dietas especiais, 0 cardapio diario completo com a adequagéo e substituicdo dos alimentos efou

preparagdes alimentares, observando a especificidade de cada dieta mediante prescrigdo médica, nuticional ou odontoldgica,

seré definido pela RT Secretaria  Municipal de Educagéo. Tais adaptagdes nédo acarretam em custos adicionais a precificacéo do objeto;

1332.16. Parao preparo dosuco servido nas refei¢des devera ser utilizado polpa de frutas;

RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

1332.1.7. Em casos de ajustes (alternéncia entre semanas), 0s cardapios deverdo ser apresentados completos ao nutricionisa
RT da Secretaria Municipal de Educacdo com antecedénciaminimade 15 (quinze) dias de sua utilizagdo, paraa devida aprovacao, que deverd
serrealizada noprazomaximode 03 (rés) dias;

133218. Havendo necessidade emergencial de substituicio de algum produto especifico (fundamentado) nas preparagdes
da semana,a proposta devera serenviada por e-mail para andlise da responsavel técnica do PNAE, considerando que as substituicdes so
poderdoserrealizadas dentro do mesmo grupo alimentar;

1332.19. Para a manipulagdo dos insumos que serdo utlizados na confeccéo da refeicdo,alguns cuidados sdoindispensaves na
hora do preparode hortalicase frutas para preservar o valor nutriivo, como por exemplo:

a) Ao descascar, ndo refire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortalicas ou frutas com casca, de preferénciainteiras;
b) Néo cortar com faca de ferro, mas sim com faca de aco inoxidavel e pouco antes de serem utilizadas;

c) Cozinharas horalicas em poucaagua,apenaso tempo suficiente paraque fiquem macias (até abrirfervura, ou simplesmente
refogue-as).

13.4. Critérios de recebimento, guarda de géneros e produtos alimenticios e outros materiais de consumo que deverao ser
observados pelaempresaaser contratada:

134211.  AscondicBes higiénicas dos veiculos dos fornecedores;

134212. Aexistencia de Certificado de Vistoria do veiculo de transporte;

1342.13.  Ahigiene pessoal e a adequacdo do uniforme do entregador;

134214. Aintegridade e a higiene da embalagem;

134215. A adequacdo daembalagem,de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com papel, papeldo ou plastico

reciclado;
134216. Arealizacdo daavaliagdo sensorial dosprodutos, de acordo com os critérios definidos pela Associacéo Brasileira de Normas
Técnicas (ABNT);

134217. As caracteristicas especificas de cada produto, bem como controle de temperatura no recebimento dos géneros
alimenticios, de acordo com asnormas técnicas da ANVISA;

1342.18.  Acorretaidentficacdodo produto norotulo:nome, composicio do produto e lote; niimero do registro no Orgao Oficial; CNPJ,
endereco e outros dados do fabricante e do distibuidor; temperatura recomendada pelo fabricante e condi¢des de armazenamenb;
quantidade (peso) e datas de validade, de fabricacéo o de todosos alimentos e respectivos registros nos drgaos competentes de fiscalizagdo;
134219. Aempresaa sercontratada devera programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em horariosquenao
coincidam com os horariosde distribuigao de refeicdes elou recolhimento de residuose lixo. O recebimento de géneros e produtos alimenticios
e demais materiais necessariosa execugdo dosservicos devem ser programados em horariosadministrativos.

13.4.2.2. Recebimento de produtos de origem animal (bovina, suina, aves, pescados entre outros):

134221. Os produtos de origem animal deverdo ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizagdo do Servigo de
Inspecéo Federal (SIF), Servigo de Inspecéo Estadual (SIE) ou do Ministério da Satde (MS),conforme competéncia, ransportados em camos
fechados refrigerados, acondicionados em monoblocos, embaladas em sacos plasticos ou a vacuo, em condicdes corretas e adequadas
de temperatura, respeitando as caracteristicas organolépticas prépriasde cada produto.

13.4.2.3.  Recebimento de hortifrutigranjeiros

13423.1. Para o recebimento de hortfrutigranjeiros, deverdo serobservados tamanho, cor, odor, grau de maturagdo e auséncia de
danos fisicos e mecanicos. A triagem deve ser realizada retrando-se as folhas velhas e os frutos verdes e deteriorados antes da pré-
higienizagao e do acondicionamento em embalagens adequadas.
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134232. Os ovos devem estar em caixas plasticas, protegidos por bandejas tipo “gavetas”, apresentando a casca integra e
sem residuos,cominformacdes de data de producdo oulote e validade na embalagem.

13.4.2.4, Recebimento de leite e derivados:

134241. O leite e os derivados deverdo serde procedéncia iddnea,com carimbo de fiscalizagdo do Servico de Inspecdo Federal
(SIF), Servico de Inspecdo Estadual (SIE) ou do Ministério da Sadde (MS), conforme competéncia, ransportados em carros fechados
refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e adequadas, respeitando as caracteristicas do produto.

134242. Quando do recebimento, deverdo serconferidos rigorosamente:

1342424, O prazo de validade do leite e derivados combinado com o prazo de planejamento de consumo;

1342425.  Ascondicdes das embalagens,de modo que ndo se apresentem estufadas ou alteradas. Nelas deve constar na formagéo
nutricional exigida pela legislacdo vigente.

13.4.2.5.  Recebimento de estocaveis:

13425.1. Os estocaveis devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada tipo, dentro do prazo de validade e
com identificagfes corretasno rétulo, apresentando informag&o nuticional exigida pela legislagao vigente;

134252.  Os cereais,farindceose leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos, umidade excessivae objetos estranhos. As
latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas e 0s vidros ndo devem apresentarvazamentos nas tampas, formacao de
espumas ou qualquer outro sinal de altera¢do ou violagdo do produto;

13.4.2.6. Recebimento de descartaveis, produtos e materiais de limpeza:

13426.1.  Os materiais de limpezae os descartaveis devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada produb e com
identificacdo correta no rétulo.

13426.2. No caso de utlizagdo dos sanitizantes domissanitarios, deve -se observar o prazo de validade combinado com o prazo de
planejamento de consumo.

13426.3. Cada produto domissanitario deverd possuir registro atualizado na ANVISA e atender a legislagdo vigente.

13.4.2.7. Armazenamento de géneros alimenticios, materiais entre outros:

Deverao serobservados:

134271. As embalagens de madeira e de uso Unico, provenientes diretamente do fabricante ou produtor, utlizadas para o
acondicionamento de peixes salgados e secos e alguns tipos de frutas devem apresentar rotulagem e serem armazenadas em
equipamento de refrigeragdo exclusivo. Na impossibilidade,as mesmas devem ser separadas dos demais produtos. Ficam vetados outos
tipos de caixas de madeira nas areas de armazenamento;

134.2.72. Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

1342.73.  Apoiaralimentos ourecipientescom alimentos sobre pallets ou em prateleiras, ndo permitindo o contato direto com o piso. s

géneros alimenticios devem ficar afastados a umaaltura minima de 25 c¢m do piso;

1342.74. Disporosalimentosem pallets,garantindo boacirculacio de ar,mantendo-os afastados da parede e entre si;

1342.75.  Os produtos de prateleiras devem ser mantidos em distincias necessarias do forro, das paredese do piso, paragarant

adequada ventilagao, limpeza, e quando for o caso, a desinfec¢do do local ou a circulagdo de pessoas. Os pallets, prateleiras e/ou estrados

devem serde material liso, resistente, impermedvele lavavel;

1342.76.  Organizaros produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinceos, gréos, garrafas, descartaveis entre

outos;

1342.7.7. Disporosprodutos obedecendoa data de fabricagéo,sendo que os produtos com data de fabricagéo mais antiga devemser

posicionados de forma a serem consumidos em primeiro lugar;

1342.78.  Osprodutos de prateleira devem sermantidos distantes do teto no minimo 60 cm e afastados da parede em 35 c¢m, sendo 10

cm o minimo aceitavel,conforme o tamanho daarea do estoque, a fim de favorecera ventilacdo;

1342.79. Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento;

134.2.7.10. Atentar paraeventuais e quaisquerirregularidades com os produtos. No caso de produtos ndo conformes, identficar os

mesmoscomo “produtos impréprios parao consumo” e separd-losdos demais produtos, para que seja realizada atroca pelo fornecedor,

134.2.7.11. Identficar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter o rétulo original do produto, as
informacdes devem ser ranscritas em etiquetas, de acordo com a legislagdo pertinente;

1342.7.12. Matérias-primas e ingredientes preparados crus, manipulados, parcialmente cozidos ou prontos para o consumoque

sofrerem fracionamento ou forem transferidos de suas embalagens originais devem ser acondicionados em recipientes adequados,

identificadoscom o rétulo original, ou através de etiquetas contendo: nome do fornecedor ou do fabricante, nome e marca do produto,
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modo de conservacdo, prazo de validade e data de transferéncia;

13.4.2.7.13. Os sacos plasticos apropriados ou 0s papéis impermeaveis utlizados para a prote¢ao dos alimentos devem ser de uso tnico
e exclusivo paraeste fim e jamais devem ser reaproveitados;

1342.7.14. Adicionar alimentos destinados a refrigeragdo em volumes que permitam o adequado resfriamento do centro
geomético do produto. Quando houvernecessidade de armazenar diferentes alimentos em um mesmo refrigerador, aqueles prontos
ao consumo devem estar dispostos nas prateleiras superiores, 0s pré-preparados,nas prateleiras do meio, e 0s produtos crus nas
prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos. O refrigerador deve estar regulado para o alimento que necessitar a
temperatura mais baixa;

13.42.7.15. Os alimentos devem serarmazenados em equipamento de congelamento de formaa garantr os critérios de prevencdode
contaminacdo, sendo preferenciamente,em equipamentos distintos; 13.4.7.2.14 Os produtos reprovados na recepg¢ao ou com prazo de
validade vencido, inclusive aqueles destinados para devolugéo aofornecedor, devem ser identificados, colocados em local apropriado e fora
da area de produgdo.N&o é permitido uflizados alimentos com embalagens rasgadas efou furadas ou que apresentem sujidades; latas
amassadas, com ferrugem efou estufadas;

1342.7.16. Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fabricante para 0 adequado armazenamento dos alimentos;
1342.7.17. E proibido recongelar os alimentos que tenham sido descongelados anteriormente para serem manipulados;
13.42.7.18. Programar o uso das carnes congeladas: apds o seudescongelamento, estas s6 podem ser armazenadas sob refrigeragdo

até 4°C poraté 72 horas parabovinos e aves, e por até 24 horas paraos pescados;

134.2.7.19. Observarque osalimentosretirados de suasembalagens originais para serem manipulados crus poderdo serarmazenados
sob refrigeracdo (até 4°C) ou sob congelamento (- 18°C), desde que devidamente etiquetados;

134.2.7.20. Respeitaros critérios de ttmperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo com a legislagéo vigente;
1342.721. Os descartaveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados a temperatura ambiente e em locais
adequados,devendoos produtos de limpeza serarmazenados separadamente dos produtosalimenticios, em locais diferentes, para eviar
contaminagédo ouimpregnacdo com odores estranhos;

1342.722. Produtos crus, minimamente processados, que exalem odor ou exsudam devem ser armazenados em
equipamentos diferentes dos produtos termicamente processados. Ndo estocar 0s alimentos sob condensadores e evaporadores das
camaras frigorfficas, paraevitar a contaminagao.

1342.723. As temperaturas de armazenamento de produtos sob congelamento e sob refrigeragdo devem obedecer as
recomendacdes dos fabricantes indicadas nos rotulos.

13.4.2.8. Pré-preparo e Preparo dos Alimentos:

A empresa a ser contratada devera obedeceraos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagao ao pré-preparo e preparn
dos alimentos:

13428.1. Garantr que todos os manipuladores higienizam as mados antes de manusearqualquer alimento, durante os diferenes
estagios do processamento e a cadamudanca de tarefa de manipulaco;

134282. Orientar osfuncionarios, através de treinamentos, quanto a manipulagdo correta dos alimentos, para que nao ocona
a contaminagdo cruzadaentre os varios géneros de alimentos durante as etapas do pré-preparo, preparo e distibuicdo das refeicdes;
134283.  Proteger os alimentos na prepara¢éo ou quando prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com tampas, fimes
plasticos ou papéis impermeaveis, 0s quais ndo devem ser reutilizados;

134284. Manterosalimentos em preparagdo oupreparados sobas temperaturas de seguranca, ou seja, inferiora 10°C ou superior
a 60°C;

134285. Planejar o processo de coccdo para que mantenha, fanto quanto possivel, todas as qualidades nutitvas dos
alimentos;

134286.  Garantr que no processo de coc¢do os alimentos cheguem a atingir 74°C no seu centro geomético ou combinagdes
conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesmaseguranca;

13428.7. Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionados em alguma preparagao,garantindo que tanto os mohos
guanto os alimentos atinjam 74°C no seu interior;

134288. Realizaro pré-preparode cames em pequenos lotes, ou seja, refirar da refrigeracdo apenas as quantidades suficientes de
matérias-primas para as preparagdes indicadas por30 minutos sob temperatura ambiente;

134289. Cozinhar as cares ou outros produtos pereciveis em lotes adequados, isto é, refirar da refrigeracdo apenas a
quantidade suficiente para trabalhar por 30 minutos porlote. Atentar para as temperaturas de segurancga nas etapas de espera:came
crua abaixo de 4°C e came pronta acima de 65°C;

134.28.10. Evitar preparacfes com demasiadamanipulacdo das carnes, especialmente nos casos de frangose pescados;

13.4.2.9. Higienizagdo dos Alimentos - Regras basicas:
13429.1.  Higienizar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios;

134292. Os almentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, pingas ou com as méaos protegidas com luvas
descartaveis;
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134293. Evitar o contato entre osalimentoscruse oscozidosemtodasasfasesde armazenamento, preparo,cozimento e nomomento
de semvir;
134294. As portas dos refrigeradores e das cAmaras frias (se houver) devem ser mantidas bem fechadas;
134295.  Utlizar 4gua potavel;
134296.  Osfuncionériosnédo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentose utensilios; 3.1.6.10.7. Para a degustacdo
do alimento devem serusados talheres e pratos.
3.1.6.10.8. Quando ndo for utlizado todo o alimento do interior de latas, estes devem ser transferidos para recipientes de plastico branco
atoxico ou de inox, ser cobertos com tampas ou fime plastico e identficados através de etiquetas com as seguintes informagdes:
a) Oprazode validade
b)  Onome do produto;
c¢) Adatadaaberturado produto;
d)  Assinatura do funcionrio;
e) Atemperaturaquedevera serrefrigerada (enlatado: maximo 6°C).

RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

13.4.2.10. Hortifrutigranjeiros

1342.101. Os vegetais folhosos deverdo ser lavados folha a folha, e 0s legumes e frutas um a um, retirando as partes estagadas e
danificadas, colocando-os emimersdo de dguacloradaa 200PPM,no minimo por 15 minutos;

1342102. O corte, a montagem e a decoragdo devem serfeitos com o uso de luvas descartaveis; 3.1.6.11.3. Durante o periodo de
espera paraa distribuicdo das refeicdes deverdo ficar sob refrigeracdo a 10°C, no maximo.

13.4.2.11. Cereais e Leguminosas
1342111, Escolherosgrdos a seco (arroz, feijdo entre outros);

1342112. Lavarem agua corrente, enxaguando nominimo 03(frés) vezes antes de levar para cocgao.
13.4.2.12. Porcionamento:

1342121. O processo de porcionamento da alimentacdo devera ser efetuado sob o rigoroso controle de tempo de exposicdo e de

temperatura,a fim de ndoocorrer multiplicagéo microbiana;

134.2.12.2. Porcionaruniformemente as refei¢des, seguindo o per capita estabelecido, e utiizando -se de utensiliosapropriados para cada

tipo de preparagao;

1342123. 0 porcionamento das refeicdes sera efetuado da seguinte forma:

13421234, Liquidos (Café, sucos e bebidas lacteas) — distibuidos de preferéncia em caneca de polipropileno de 300

ml;

1342.1235. Pédescom proteinas, biscoitos, bolos - distribuidos em embalagens plasticas individualizadas;

13421236. Desjejum,Lancheselaborados para o TURNO DIURNONOTURNO (sopa,cuscuz,tubérculos e similares) e almogo -
Usar pratos de polipropileno, e colheres de polipropileno;

1342123.7. No caso de extrema necessidade,como em caso de falta de &gua,fazer uso de pratos e talheres descartaveis;

13421238. Sobremesa de fruta: distibuidas e porcionadas em recipientes plasticos descartaveis individualizadoscom ampa
(frutas em pedagos —-meldo, melancia, maméo, entre outros.). No caso de laranja tipo cravo, esta devera ser servida com
casca.

13421239. Bandeja lisa de polipropileno para dispor todos os utensilios usados durante a refei¢éo, facilitando o transporte
dosalimentos da area de distribui¢do até a mesa.

3.16.134 O per capita para o porcionamento das prepara¢des sdo determinados pela Coordenacdo de Alimentacdo e Nuticdo
conforme consta no ANEXO B deste documento, devendo ser devidamente respeitado a fim de garantr o atendimento as
necessidades nuticionais diarias previstas na Resolu¢do/CD/FNDE n°6 de 08 de maio de 2020.

a) Sobremesa de fruta: distibuidas e porcionadas em recipientes plasticos descartaveis individualizados com ampa
(frutas em pedagos — mamao, manga, entre outros.). No caso de laranja, esta devera ser servida descascada.

b) Bandeja lisa de polipropileno para dispor todos os utensilios usados durante a refei¢do, facilitando o transporte dos
alimentos da area de distribuicdo até a mesa.

3.16.135 O percapita para o porcionamento das preparages sdo determinados pela Coordenacdo de Alimentacdo Escolar,confome
consta no ANEXO B deste TR, devendo serdevidamente respeitado a fim de garantiro atendimento as necessidades nuticionais diaras
previstas na Resolu¢do/CD/FNDE n°6 de 08 de maio de 2020.
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13.4.2.13. Distribuic8o das Refeicdes:

Os alimentos deverdo ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposi¢do e temperatura, a fim de n&o ocorrer multiplicacio
microbiana, conforme pardmetros abaixo:

1342131, Para a distibuicdo dos alimentos quentes, a temperatura das preparagdes devera estar acima de 60°C, com a
consumacao em até 1 hora.

1342132. Paraadistibuicdodosalimentosrefrigerados,atemperaturadaspreparagdesdeveraestarentre 10°Ce 21°C.Essesalimenis
s6 poderdo permanecer na distribuicdo por até 2 horas. No caso de preparagfes com a temperatura inferiora 10°C, 0 prazo maximo paraa
permanéncia na distribuicéo é de 4 horas.

13.5.  SERVICO B -PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTAGAO ELABORADA E TRANSPORTADA DA COZINHA
DAEMPRESA ASER CONTRATADA

13.6.  OBJETO DA PRESTAGCAO DO SERVIGO

A Prestagdo dos Servicos de Aimentagdo e Nutricdo aos beneficiarios do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar de Pemambuco
(PNAE/PE) contempla a operacionalizagdo e o desenvolvimento de todas as atividades necessarias para o formecimento de refeicdes,
assegurando uma almentacdo balanceada, dentro dos padrdes de seguranca alimentar, com as condigfes higiénico -sanitarias
adequadas,conforme previsto nas normas técnicas e sanitarias vigentes.

A Prestacdo de Servigosde Alimentagdo e Nutricdo realizar-se-a mediante a utilizacéo das dependéncias daempresaa ser contratadade
forma que a alimentacéo seja preparadae transportada para as unidades receptoras.

As refeicBes serdo devidamente acondicionadas em recipientes isotérmicos, tipo hotbox, com capacidade adequadaa quantdade
a serservida e ransportadas em veiculos equipados para tal fim, nos termos da legislacdo pertinente, até o(s) local(is) indicado(s)
pela Secretaria  Municipal de Educacdo, onde serdo distibuidas, porcionadas e servidas e deverd estar embasada nas
Especificacdes Técnicas definidas a seguir neste documento.

13.6.1. Para operacionalizagdo desses servicos deverdo ser previstos:

136.1.1. O fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumoem geral necessarios para a execugéo dos servicos
(utensflios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros);

A disponibilizagdo de mao de obraespecializada, pessoal tcnico, operacional e administrativo em niimero suficiente para desenvolver todas
as atividades previstas, observadas as normas vigentesde Vigilancia Sanitaria;

136.1.2. Disponibilizacdo de manutengdo fisica da cozinha se fizer necessarias nas dependéncias de armazenamento de alimentos, de
equipamentos e utensilios,bem como de produgéo de refeicdes, sdo  de responsabilidade do Servico de Aimentagdo e Nutrigdo da
empresaa sercontratada. Essas sdo previstas paraas seguintes situa¢fes: pinturas de paredese/ou teto, roca e reparos de pequenos
vazamentos nas pias da cozinha, incluindo troca de pias, limpeza da caixa de gordura, instalagdo e omeiras, instalacdo de tomadas,
armarios para pertences de funcionarios, instalagdo de telas milimétricas de protegdo emjanelas, equipamentos e utensilios, tomadas
e substituicdo de lampadas;

136.1.3. Amanutenciofisica da cozinhae local de armazenamento, ocorrera de forma corretiva e preventiva anualmente e ndofarapare
da cotacdo doprecodoprato daalimentacdo escolare sim da composicao do BDI.

136.14. A disponibilizacdo de veiculos de transporte para as refei¢des, devendo as mesmas estar devidamente acondiconadas em
recipientes isotérmicos até as unidades de atendimento indicadas pelo Secretaria Municipal de Educagdo, observadas as normas vigenes da
Vigilancia Sanitaria;

136.15. Emcasode necessidade da gestdo,e desde que observadas as condicbes e termos do art. 124 da Lein®14.133/2021 prévia e
alteracdo no modelo de contratagdo e consequente readequagao dos custos associados.

13.7.  DESCRIGAO DOS SERVIGOS

A prestagdo de servigos de alimentacéo e nutricdo aos alunos do Programa Nacional de Aimentagao Escolarde Pemambuco (PNAE/PE)
envolvera todas as etapas do processo de operacionaliza¢éo e distribui¢ao dasrefei¢des,conformeo padréo dealimentagéoestabelecdo,
o nimero de beneficirios, 0s ipos de refeicdo e os re spectivos horariosdefinidos neste Termo de Referéncia.

Segundo as caracteristicas da(s) unidade(s)atendida(s), observa-se,ainda:

137.1. A almentagdo forecida devera serequilibrada, racional e estar em condices higiénico - sanitarias adequadas.

137.11. Os serigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nuticionista com experiéncia comprovada, devidamene
inscrita no orgdo fiscalizador de sua profissdo (CRN) para a fungéo, em garantia ao acompanhamento técnico assiduo das unidades
escolares, abrangendo emsuasfuncdeso desenvolvimento de todasasatvidadestécnico -administrativasinerentesao Servigo de Alimenacdo
e Nutricdo, conforme Resolu¢do CFN 600/2018;
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13.7.1.2. Os senvigos deverdo ser prestadosnos padrdes técnicos recomendados, com quadro adequado de pessoal (tcnico, operacional e
administrativo) e em namero suficiente necessario para a execugéo das atividades.

13.7.1.3. Aoperacionalizagdo, distribuicdo e porcionamento das refei¢des deverdo ser supervisionados pelo responsavel técnico (RT) da
Contratada, de maneira a observar sua aceitacdo, analise da apresentacdo, porcionamento e temperatura das refeicdes servidas,
para possiveis alteragdes ou adaptagdes, visando ao atendimento adequado e satisfatorio.

13.7.14. Paraaexecucdo dosservicos,a empresaa ser contratada devera executar todas as atividades necessarias a obtengao do escopo
contratado, dentre as quais se destacam:

13.7.15. Programacdo das atividades de alimentacdo e nuticéo, tais como: Teste de Aceitabilidade (1/escola/imés), atividade de
Educagdo Alimentar e Nutricional (l/escola/més), capacitagdes (l/semestre —sendonos mesesdejaneiroe julho)e visitas tcnicas
(10/escola/semana),com o envio de documentos comprobatorios a Secretaria  Municipal de Educacdo, sempre respeitando ao
estabelecidonaResolu¢do/CD/FNDEN°6 de 08 de maio de 2020 e Resolugdo DC/AnvisaMSn°216, de 15 de setembro de 2004 para a
organizacdo e execugéo dessas atvidades até o dia 10 do més subsequente;

13.7.16. Execucdo do cardapiocompleto;

13.7.1.7. Aguisicdo, armazenamento e controle (quantitaivo e qualitativo) de géneros e produtos alimenticios e materiais de
consumo em geral;
13.7.1.8. Pré-preparo, preparos e cocgdo da alimentagao;

13.7.19. Coleta de amostras da alimentacéo preparada, conforme a Instrugéo Normativa MAPAN® 331,de 23 de dezembro de2019 e
Instrugdo Normativa MAPAN®60,de 23 de dezembro de 2019;

13.7.1.10. Porcionamento uniforme das refei¢des aos alunos, utilizando utensilios apropriados;

13.7.1.11. Transporte das refei¢des até os locais de distribuicdo das refeicdes;

13.7.1.12. Distibuicdo das refeicdes nos refeitdrios, estando devidamente acondicionadas, observando a apresentagdo, a
temperatura e a qualidade, de forma a manter as condi¢Bes adequadas. A distribuicdo deverd observaros horérios das 07:00hs
as 08:00hs para desjejum, das 09:00hs &s 10:00hs para o lanche da manh&,das 11:00hs as 13:00hs para 0 almogo, das 14:30hs as
15:30hspara o lanche tarde, jantar 16:30hs as 17.00hs e para lanche noite 18:00hs as 19:00hs. Tais horarios poderdo seradequadosas
partcularidades excepcionais da unidade escolar atendida;

13.7.1.13. Higienizacdoe limpeza dos equipamentos e dos utensilios de cozinha, bem como de todas as dependéncias utlizadas;
13.7.1.14. Recolhimento dos utensilios e residuos descartados que deverdo ter local proprio com acondicionamento adequado.
Eventuais despesas devidas a municipalidade em razdo de coleta, transporte, ratamento e disposi¢do final do lixo séo de
responsabilidade daempresaa ser contratada.

RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

13.8.  CARDAPIOS

Os cardapios planejados tm porbase primordial a coberturadas necessidades nuticionaiscabiveis ao periodo escolar dos estudanis da
Rede Estadual de Ensino, 0s quais sdo acobertados pela previsdo legislada a partirda Leifederaln®11.947,de 16 de junho de 2009 e a
Resolu¢don®06, de 08 de maio de 2020 que definem por diretrizes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar, a almentacéo
saudavel, as atividades de Educacdo Alimentar e Nutricional, a universalidade, a participacédo social, 0 desenvolvimento sustentavel e a
equidade.A composicdo de tais cardapios prioriza a oferta de alimentos in natura ou minimamente processados, tais sdo exemplos as
frutas em geral, saladas, arroz, feijdo, carnesiproteinas diversas, e outros.

A definicdo dos cardapios ocorreu de modo a preservar 0s critérios supramencionados, quando definidos distintivamente pelos habios
alimentares peculiares das regides Metropolitana, em vista de contemplar a cultura alimentar prevista na Resolu¢do n°06, de 08/05/2020,
quando cita em seu artigo 17, p. 4% “Cabe ao nutricionista RT a definicdo do horario e do alimento adequado a cada tipo de refeigéo,
respeitados o habito e a cultura alimentar.

As preparagdes foram estruturadas nos cardapios em distibuicdo diaria e com os devidos calculos nutricionais,com o quantitaivo
correspondente (per capita) das preparagdes, previsto o atendimento dasnecessidades nuticionais do alunado, considerando su a faixa etaria
e periodo de permanéncianaescola oumodalidade escolar.

Em vista de elucidarmaximamente a previsdo quantitativa, entenda-se que os per capitas sdo porcdes de alimento definidos para cada
pessoa com base nalliteratura cientffica da nuti¢do e os critérios de atendimento das necessidades nutricionais estabelecidos pelo
FNDE, quandomencionaatravésda Resolu¢cdo RDC n°6, de8 de maio de 2020 acerca da cobertura de 30 a 70% das necessidades
nutiicionais diarias do alunado. Esse per capita varia se do alimento cru ou submetido a algum processamento de coccdo. Logo,a
relagdo de quadros discriminados no ANEXO B prevé a relagdo de preparagdes prontas com suas respectivas incidéncias, para que a
contratada possa programar sua aquisicdo de insumos previamente e, desse modo atender os termos do Instumento Convocatorio
quanto as Regras Gerais dos Cardéapios,conforme ANEXO A - Cardéapios.J& quando descreve-se o “per capita pronto”, este Programa visa
que alcance os pratos de cadaaluno determinada porgdo alimenticia, ou seja, 0s quantitativos das preparagéesfinalizadas a distribuigdo para
o alunado.
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.‘13.8.1. Regras Gerais

138.1.1 O ANEXO B —- Dos Cardapios refere-se aos cardapios em geral que devem ser cumpridos pela Contratada para as diversas
modalidades de ensino.
138.12. Os géneros alimenticios adquiridos para compor os cardapios deverdo estarde acordo com as especificacdes técnicas

contidas no ANEXO B.
® BI- Especificacdes Técnicas dos Alimentos
® B2- Per capitas servidos

® B3-Incidéncia de preparaces

Para o atendimento dasnecessidades nutricionais diariasrecomendadas pelo FNDE, o qual definido atravésda Resolugdo RDC n° 6 de 8de

maio de 2020, foram organizados cardapios variados, de forma a garantir a aceitabilidade pelos alunos;

13812 Para a garantia do atendimento das necessidadesnuticionais didrias ndo deverd acontecer alternancias ou substituicdes de

preparacgdes dia;

138.121 O cardé&pio semanal proposto pela Coordenagdo de Alimentagdo Escolar, devera ser sequido, podendo apenas haver

alternancia do cardapio completo do dia. Ndo havendo prejuizos ao aporte nutricional ofertado ao aluno/dialsemana;

138122 As porgdes dos alimentos e a incidéncia das preparagdes a serem servidas nas refeicdes deverdo obedecer as

quantidades modo de preparo definidos no ANEXO B.

138123 Quando houver dietas especiais, 0 cardapio diario completo com a adequacéo e substituicdo dos alimentos efou

preparagdes alimentares, observando a especificidade de cada dieta mediante prescricdo médica, nutricional ou odontolégica, sera

definido pela RT da Secretaria Municipal de Educacdo. Tais adaptagdes ndo acarretard em custos adicionais a precificacdo do objeto;

138124 Para o preparo dosuco servido nas refeicdes devera ser utiizado polpa de frutas oua propria fruta;

138125 Em casos de ajustes (alternancia entre semanas), s cardapios deverdo serapresentados completos ao nuticionista RT

da Secretaria Municipal Educagdo com antecedéncia minima de 15.

(quinze)dias de sua utilizacéo, para a devida aprovagao, que devera serrealizadano prazomaximode 03 (rés) dias;

138.126. Para a manipulagdo dosinsumos que serdo utlizados na confec¢do da refei¢do, alguns cuidados sdo indispensaves na
hora do preparo de hortalicas e frutas para preservar o valor nutitvo, como por exemplo:

a) Ao descascar, ndo refire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortalicas ou frutas com casca, de preferéncia
inteiras;
b) Nao cortar com faca de ferro, mas sim com faca de ago inoxidavel e pouco antes de serem utlizadas;

C) Cozinharas hortalicas em poucaagua, apenaso tempo suficiente para que fiquem macias (até abrir fervura, ou simplesmente
refogue-as);

13.8.2. Critérios de recebimento, guarda de géneros e produtos alimenticios e outros materiais de consumo, caso Seja necessario,
nas dependéncias da Secretaria Municipal de Educagdo.

Deverdo serobservadaspela empresaa ser contratada:

13.8.2.1. As condicdes higiénicas dos veiculos dos fornecedores;
A existéncia de Certificado de Vistoria do veiculo de transporte;
138.2.2. Ahigiene pessoal e a adequagéo do uniforme do entregador;
138.22.3 Aintegridade e a higiene daembalagem;

138.2.3. A adequacdo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com papel, papeldo ou plastico
reciclado;

138.2.3.1. Arealizagdo daavaliagao sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos pela Associacao Brasileira de Normas

Técnicas (ABNT);

138.2.32. As caracteristicas especificas de cada produto, bem como o controle de temperatura no recebimento dos géners

alimenticios, de acordo com oscritérios técnicos estabelecidos nalegislagéo sanitaria vigente;

13.82.3.3. Acorretaidentficacdodo produto norétulo:nome, composicéo do produto e lote; nimero do registro no Orgéo Oficial; CNPJ,

endereco e outros dados do fabricante e do distibuidor; temperatura recomendada pelo fabricante e condi¢des de armazenamenp;

quantidade (peso) e datasde validade, de fabricagdo de todos 0s alimentos e respectivosregistros nos 6rgéos competentesde fiscalizagao;

138.2.34. A Contatada devera programaro recebimento dos géneros alimenticios e produtos em horarios que ndo coincidamcom

os horarios de distribuicdo de refeicdes e/ou recolhimento de residuos e lixo. Deve ser programado em horarios administrativos o

recebimento de géneros e produtos alimenticios e demais materiais necessarios a execugao dos servigos.

13.8.2.35. Atentarparaeventuaise quaisquerirregularidadescomosprodutosalimenticios. No caso de produtosndoconformes,identificar

osmesmoscomo“produtosimproprios parao consumo’e separa-losdosdemaisprodutos,paraque sejarealizadaatocapelofornecedor,
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13.8.2.4. Recebimento de descartdveis, produtos e materiais de limpeza:

a) Os materiais de limpeza e os descartaveis devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada produto e com
identificacédo correta no rétulo.

b)  No caso de utlizacdo dos saneantes domissanitarios, deve-se observar o prazo de validade combinado com o prazo de

planejamento de consumo.

c) Cada produto domissanitario devera possuir registro atualizado na ANVISA e atender a legislacdo vigente.

13.8.2.5. Pré-preparo e Preparo dos Alimentos:
A Contratada devera obedecer aosseguintes procedimentos e critérios técnicos em relagdo ao pré-preparo e preparo dos alimentos:

a) Garantr quetodos os manipuladores higienizem as méos antes de manusear qualquer alimento, durante os diferentes
estagios do processamento e a cada mudanga de tarefa de manipulacéo;

b) Orientar os funcionérios, através de treinamentos, quanto @ manipulacdo correta dos alimentos, para que néo ocorra a
contaminagéo cruzada entre os varios géneros de alimentos durante as etapas do pré-preparo, preparo e distribuicdo das
refeicdes.

c) Proteger os alimentos na preparagdo ou quando prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com tampas, filmes
plasticos ou papéisimpermedveis, 0s quais ndo devem ser reutlizados;

d) Manterosalimentos em preparagdo ou preparados sob os padrdes de seguranga alimentar;
e) Planejaro processode cocgdo paraque mantenha, tanto quanto possivel,todas as qualidades nutitivas dos alimentos;

13.8.3.  Higienizagdo dos Alimentos
13.8.3.1.  Regras basicas

a) Higienizar corretamente superficies, equipamentos e utensilios;

b) Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, pingas ou com as méos protegidas com luvas
descartaveis;

¢) Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos em todas as fases de armazenamento, preparo, cozimento, e no
momento de servir;

d) As portas dos refrigeradores e das caAmaras frias (se houver) devem ser mantdas bem fechadas;

e) Utlizar agua potavel;

f) Os funcionérios ndo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;

g) Paraa degustacdodo alimento,devem serusados talherese pratos;

h) Quandonéo forutiizadotodo o alimento do interior de latas, estes devem ser ransferidos para recipientes de plastico branco
atoxico ou de inox, sercobertos com tampas ou filme plastco e identificados através de etiquetas com as seguintes informacdes:

1.0 nome do produto;
1. A data da abertura do produto;
111, Assinatura do funcionario;

13.8.3.2. Hortifrutigranjeiros

a) Os vegetais folhosos deverdo ser lavados folha a folha, e os legumes e frutas um aum, retrando as partes estragadas
e danificadas, colocando-os em imersdo de agua clorada a 200PPM, no minimo por 15 minutos;

b) Ocorte,a montagem e a decoragdo devem ser feitos com o uso de luvasdescartaveis;

¢) Aesperapela distibuicdo deveficar sob a refrigeragéo, no méximo de 10°C;

13.8.3.3. Cereais e Leguminosas
a) Escolherosgrdosa seco (arroz, feijdo entre outros);
b) Lavarem &gua corrente,enxaguando no minimo 03(trés) vezes antes de levar paracocgao.

13.8.3.4. Porcionamento:
O processo de porcionamento daalimentagdo devera ser efetuado sob o rigoroso controle de tempo de exposicao e de temperatura, a fim de
n&o ocorrer multiplicacdo microbiana;
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.. 13.8.34.1. Porcionaruniformemente asrefeicdes, seguindo o per capita estabelecido, e utilizando-se de utensiliosapropriados para cada
tipo de preparagéo;
13834.2. 0O porcionamento das refeicdes sera efetuado da seguinte foma:

138342.1. Liquidos (Café, sucos e bebidas lacteas) - distibuidos de preferéncia em caneca de polipropileno de 300 ml;

1383422. P&es com proteinas, biscoitos, bolos — distribuidos em embalagens plastcas individualizadas;

138.34.2.3. Desjejum,Lancheselaborados para o TURNO DIURNO/NOTURNO (sopa,cuscuz,tubérculos e similares)e almogo — Usar
pratos de polipropileno, e colheres de polipropileno;

138.34.24. No casode extrema necessidade,como em caso de falta de 4gua,fazer uso de pratos e talheres descartaveis;

13834.25. Sobremesa de fruta: distibuidas e porcionadas em recipientes plasticos descartaveis individualizados com tampa
(frutas em pedagos —meldo, melancia,maméo, entre outros.). No caso de laranja tipo cravo, esta devera ser servida com
casca.

138.34.26. Bandeja lisa de polipropileno para dispor todos os utensflios usados durante a refeicdo, facilitando o transporte dos
alimentos da &rea de distribuicdo até a mesa.
138.34.3. O percapita para o porcionamento das preparacdes sdo determinados pela Coordenacédo de Alimentacéo e
Nutricdo conforme consta no ANEXO B deste documento, devendo ser devidamente respeitado a fim de garantr o
atendimento as necessidades nuticionais diarias previstas na Resolu¢do/CD/FNDE n°6 de 08 de maio de 2020.

13.8.3.5. Distribuicdo das Refeicdes:

Os alimentos deverdo ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposicdo e ttmperatura,a fim de ndo ocorrer multiplicacdo
microbiana, conforme pardmetros abaixo:

138.35.1. Para a distibuicdo dos alimentos quentes, a temperatura das prepara¢des devera estar acima de 60°C, com a
consumacao em até 1 hora.

13835.1.1. Para a distibuicdo dos alimentos refrigerados, a temperatura das preparagdes deverd estar entre 10°C e 21°C. Esses

alimentos s6 poderdo permanecer na distribui¢do por até 2 horas. No caso de preparagfescom a temperatura inferiora 10°C, 0 prazo maxmo

para a permanénciana distibuicdo é de 4 horas.

13835.1.1.1. Transportar as refeicdes devidamente acondicionadas em recipientes isotérmicos e em condi¢des adequadasde

higiene e conservacao até os locais indicadospela Secretaria Municipal de Educacéo;

13835.1.12. Manteraquantdadedeveiculosparatransporte daalimentagdoem nimero suficiente e em condi¢cdes adequadas;

138.35.1.13. Cumprir os horarios de entrega e distribui¢do das refei¢des estabelecidos pela Secretaria Municipal de Educacéo,

devendo a refeicdo chegar a unidade escolar com 30 minutos de antecedéncia dos horarios definidos para distibuicdo de

desjejum,lanche da manh&, almogo, lanche da tarde, jantar e lanche noite.

13835.1.14. Os horarios das refeicdes serdo definidos nafase de execucdo contratual pelos fiscais contratuaisigestores das

unidades de ensino.

13835.1.15. ApresentaraSecretariaMunicipalde Educagdo o Certificadode Vistoria dosveiculosutilizadosno transporte dasrefeicdes,

expedidopelaautoridade de Vigilancia Sanitaria local, de registro do veiculo, em atendimento a Lei Federal n°6.437 de 20.08.1977 e Decred

EstadualN°20.786 de 10.08.1998, Artigos 275 e 277;

13835.1.16. Executar ahigienizacdo diaria e a conservacédo do veiculo utlizado para o transporte da alimentacéo, de acordo com

a legislagdo sanitaria vigente paratransporte de alimentos.

13.8.3.6.  Transporte da Alimentagdo

138.36.1. O transporte dos alimentos devera atender as seguintes recomendagdes.

13.9.  REQUISITOS TECNICOS DA CONTRATACAO

13.9.1. Natureza do Objeto:

1392. O objeto do presente instumento é a contatagdo de empresa especialzada para FORNECIMENTO DE
ALIMENTACAO ESCOLAR (in loco e transportada), DESJEJUM, LANCHES MANHA, ALMOCOS, LANCHE TARDE,
JANTAR E LANCHE NOITE COM AQUISICAO E APROVISIONAMENTO DE TODOS OS GENEROS ALIMENTICIOS E
DEMAIS SERVICOS, PARA ESTUDANTES DE 106 (CENTO E SEIS) UNIDADES ESCOLARES DE ENSINO E 03
(TRES) PROJETOS DA SECRETARIA DE EDUCACAO DO MUNICIPIO DO CABO DE SANTO AGOSTINHO, que serdo
prestados nas condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.
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.‘13.10. Da contratada:

13.10.1. A contratada devera ser empresa do ramo, devidamente autorizada e qualificada para a execugdo dos servicos, a
empresa a ser contratada devera disponibilizar profissionais pertencentes as seguintes categorias de ocupagao: Merendeira.
13.10.2. Visando umamelhor seguranca e prestacdo de servigo,deve aindana fase de habilitagéo da licitagdo, a licitante apresentr

Atestado(s) de Capacidade Técnica in loco ou ransportada compativel com o objeto.
13.10.11. Da necessidade de uma contratacdo continuada:

13.10.12. Sabendo-se queosservigossdoimprescindiveisparao funcionamento das 106(cento e seis) Unidades Escolares
e 03 (trés) Projetos, visto que sem o fornecimento da alimentac&do escolar como desjejum,lanche manha, almoco, lanche tarde,
jantar e lanche noite para 30.018 estudantes, ndo existe a garantia dos 200 dias letivos, nem as 800 horas obrigatérias do
ensino, conclui-se que os servicos sdo de natureza contnuada. E visando um menor desperdicio com processos
licitatdrios, concluimos que o contrato tenha duracgéo de 05 (cinco) anos, conforme Art. 106 da Lein®14.133/2021, podendo ser
prorrogadodeacordocom o Art. 107 da Lein®14.133/2021.

13.10.13. Trata-se de uma contratagdo de naturezacontinuada, com mé&o-de-obra exclusivae comum nos termos do Art.
28 e Pregdo Eletronico Art. 29 da Lein®14.133/2021.

13.11. Como se trata de servicos comuns e consagrados para as empresas do ramo de alimentagéo preparada in loco e ransporda,
ndo identficamos a necessidade de a Contratada promover a transi¢do contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas
empregadas.

13.12. Da identificacdo das solucBes de mercado:
13.12.11.  Foi identficado que a solucdo escolhida é adotada pelo mercado e indicada pelo Tribunal de Contas de Perambuco —
TCEPE, em instituicdes;

13.12.12.  Aforma de cotacéo de preco é orientada pelo TCE/PE, com planilhas elaboradas onde as per capitas dos alimentos, servios,
transportes, equipamentos eletro eletrdnicos ja estdo bem definidas, considerando que as cotagdes de precos de géneros foram realzadas
no (Banco de Preco), no que se refere ao aluguel de iméveis no ZAP IMOVEIS, utensilios e equipamentos foiutiizadoo
Banco de Precos, ainda para anélise da dguafoi utlizado Banco de Pregos, para Energia foi utlizado a Neoenergia, 4gua de uso
normal foi utlizado a COMPESA, para travar ponto porkm foia rota, preco da kombifoiutlizado a tabela FIPE, Tabela SINAPI e mais
as Convencdes Coletivas de Merendeira PE2025, Nutricionista PE 2025 e Motoristas 2025;

13.12.13.  Foram utlizadas a tabela da SINAPI 2025, considerandoquea tabela da ENLURB esta desatualizada alguns, inclusive
os precos foram estmados, conforme tamanhos e quantdades de alunos,abaixo:

PLANILHA P ATE 30d PLANILHA P ATE 500 | PLANILHA P ATE 501
ALUNOS  (COZINHA| ALUNOS (COZINHA ALUNOS  (COZINHA
SERVICOS ATE 70M2) ATE 100M2) ATE 100M2)
UND UND UND
DE QT |vALOR OE QT [VALOR DE QT | VALOR
MEDID MEDID MEDID
A A A
Fornecimento de balcdo Mz 2M R$ M2 3M (R M2 4am R$
1.216,68 1.825,02 2.433,36
Remocéo de pintura antiga a cal Mz 40M  1rg 147,60 | M? 80M |Rg 29520 | M 120M| Rg 442,80
Remoc&o de pintura antiga adled M 20M  |rg 277,00 | M? 40M 1rg 554,00 | M 60M | R 831,00
caiacéo M2 40M  1rg 210,80 | M? 80M |rg 421,60 | M 120M| R$ 632,40
pinturalatex sem massa M2 40M  1rg 842,80 | M? 80M |Rg Mz 120M| Rrg
1.685,60 2.528,40
pinturalatex com massa Mz 40M | Rg M2 80 [Rs M2 120M| rg
1.356,00 2.712,00 4.068,00
Ponto de tomada 10 A PT 10 |r$ 28500 |PT M15 |r¢ 427,50 | PT 20 |R$ 570,00
Ponto de tomada 20 A PT 10 |r$ 29860 |PT 15 |rR$ 447,90 | PT 20 |R$ 597,20
Luminaria fluorescente ub 10 R$ ub 15 |rs ub 20 R$
1.288,40 1.932,60 2.576,80
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luminaria quadrada ub 10 R$ ub 10 |rs ub 10 R$
4.553,90 4.553,90 4.553,90

ponto de esgoto para ralg PT 4 R$ 7372 |PT 6 R$ 11058 | PT 8 R$ 147,44

sanfonado

torneirade pressdo UND |4 R$ 27872 |UND 18 [Rg 55744 |UND |12 | Rg g3616

torneirade pressdo acabamentd UND 5 UND 5 UND 5

cromado R$ 769,45 R$ 769,45 R$ 769,45

Qesobstrugao de esgoto com UND 3 M2 5 M2 7

limpeza R$ 135,27 R$ 225,45 R$ 315,63

decaixa

janela de aluminio Mz 7 R$ M2 8 R$ M2 10 R$
3.819,97 4.365,68 5.457,10

janela fixa de aluminio M2 7 R$ M2 8 IR M2 10 |Rrs
4.612,51 5.271,44 6.589,30

portade aluminio M2 7 R$ Mz 7 R$ Mz 7 R$
4.480,70 4.480,70 4.480,70

telade nylon tipo mosquiteiro Mz 10 R$ M2 20 |Rrs M2 30 R$
2.285,60 4.571,20 6.856,80

TOTAL R$ R$ R$

26.932,72 35.207,26 44.686,44

13.12.14. A contratada devera observar os critérios e praticas de sustentabilidade no que couberdurante a contratagao.

14. AVALIAGAO DE RISCO

Realizagdo de uma avaliacdo anual de riscos para identficar as ameacas potenciais a seguranca da alimentacéo escolar na Rede
Municipal de Ensino.

Todas as ameagas potenciais a seguranga alimentar que podem afetar as Escolas da Rede Municipal de Ensino durante o desjejum, lanche
manh&,almogo, lanchetarde, jantare lanche noite 107 (cento e sete) Escolas 02 (dois) Projetos e 30.478 alunos:

v Néo realizacdo da anélise da 4guapotavel - Risco Alto;

N&o realizacdo do teste de aceitabilidade da alimentagdo por parte dos estudantes - Risco Alto;
Nao realizagdo da capacitacdo das merendeiras — Risco Alto;

N&o apresentacdo da amostra diaria das refeigfes — Risco Alto;

N4o limpeza dacaixa d’aguae caixa de gordura dacozinha—- Risco Alto;
Nao exigéncia doexame de ASO das merendeiras — Risco Alto.

O RS

Com base nosriscos identificados, segue lista de medidas de seguranga que podem serimplementadas para reduzir ou eliminar esses
riscos:

Realizagao da andlise da agua potavel - Semestral;
Realizacdo do teste de aceitabilidade da alimentagdo por parte dos estudantes - Semestral

Realizagdo da capacitagdo das merendeiras — Semestral;

v

v

v

v Apresentagdoda amostra didria das refeicdes — Diario;

v Limpezadacaixa d’aguae caixa de gordura dacozinha — Semestral/Anual;
v Né&o exigéncia do exame de ASOdas merendeiras — Anual,

v

Fiscalizacdo e Acompanhamento da Alimentacdo Escolarem todas as Escolas porparte da equipe da Coordenagao
de Alimentacdo Escolar da Secretaria Municipal de Educacéo.

Deverd ser realizado revisbes regulares da avaliacdo de riscos e das medidas de seguranca implementadas paragarantr que elas
continuem sendo adequadase eficazes.



Famh ESTADO DE PERNAMBUCO

Py

2 =, CABO

- } PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO ==/ PREFEITURA
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

Ty - = RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

Documentartodo o processo de avaliagdo de riscos, medidas de seguranca implementadas e resultados obtidos. Isso é importante para
futuras referéncias e auditorias.

Lembrando que a avaliagdo de riscos deve ser um processo continuo e adaptavelas mudancas nas circunstancias e nasameagas. Ba
também deve serrealizada com a participacdo de nutricionistas, se possivel, para garantr uma avaliagdo completa e precisa.

0O prazo de vigénciado contrato, decorrente da contratagéo, devera ser de 05 (cinco) anos consecutivos,a contarda data da celebracgdo do
contrato, conforme Art. 106 da Lein® 14.133/2021, podendo ser prorrogado de acordo com o Art. 107 da Lein® 14.133/2021, desde
que 0s servicos estejam sendo prestados dentro dos padrBes de qualidade exigidos, e 0s pregos e as condi¢fes sejam vantajosospara a
Secretaria de Educacéo.

15. ORCAMENTO ESTIMADO

Os valores obtidos foram a partrda composicdo de precos, baseados nas informagdes constantes noitem 6.0 deste documento, conforme
Anexo G deste ETP.

O valor global estmado da contratacdo para 01 (um) ano sera de R$ 46.389.273,96 (quarenta e seis milhdes trezentos e
oitenta e nove mil duzentos e setentae trés reais e noventa e seis centavos).

16. ORCAMENTO ESTIMADO

16.1. Orgamento: Baseado no Estudo TécnicoPreliminar (ETP), esta definido claramente os requisitos técnicos, operacionais e financeios
que aempresa dealimentagdo pronta e in loco deve atender;

16.2.Documentacgdo: Preparagdo de toda a documentagao necesséria, incluindo o edital de licitacdo, 0s termos de referéncia, os critériosde
selecdo e os contratos modelo;

16.3.Publicagdo do Edital

a) Publicagdo Oficial: Publicaro edital de licitagdo em veiculos oficiais, como o Diario Oficial da AMUPE, Diario Oficial da Unido, no
PNCP e no site da Prefeitura do Cabo de Santo Agostinho.

b) Divulgagdo: Divulgue o edital em outros meios de comunicagdo relevantespara garantr que ele chegue a um amplo publico de
potenciais licitantes.

16.4. Inscrigdo de Licitantes: Estabelecer um prazo para que as empresas interessadas possam se inscrever na licitagdo.

16.5. Julgamento das Propostas:

16.5.1.  Critérios de Avaliagdo: Utlizar critérios objetivos e previamente estabelecidos para avaliar as propostas técnicas e financeiras. A
empresadeve ser selecionada com base namelhor relagéo custo-beneficio.

16.5.2.  Negociagdo: Se necessario,abrirum periodo de negociagéo com o licitante selecionado para esclarecerdetalhes do contrato,
COMO pre¢os,cronogramae outros termos.

16.6. Documentacdo de Habilitagdo: Exigir que os licitantes fornegam documentacéo que comprove sua capacidade juridica, fiscal,
financeira e trabalhista, tcnica e social para realizar os servicos de fornecimento de alimentagéo escolar para atendimento a 106
unidades escolare 03 projetos,a 30.018 estudantes, pertencente ao Municipio dom Cabode Santo Agostinho.

16.7. Analise da Habilitagdo: Criar uma comissdo ou designar servidor capacitado, ou contratar assessoria técnica para avaliar a
documentacdo de habilitacdo do(s) licitante(s). Verificar se ele(s) atende(m) a todos os requisitos estabelecidos no edital.

16.8. Abertura das Propostas: Estabelecer uma data e horario para a abertura das propostas técnicas e financeiras dos licitantes
interessados.

16.9. Julgamento de Recursos: Juntamente com o corpo juridico da Prefeitura do Cabo de Santo Agostinho, julgaros possiveis
recursos administrativos que venham a serimpetrados.

16.10. Adjudicacdo e Homologagdo:
16.10.1. Adjudicacdo: O 6rgao/servidorresponsavel pelacontratacdo formalizard a adjudicacdo, que é a decisdo oficial de concedero
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contrato a empresa vencedora.

16.10.2. Homologagdo: A autoridade competente responsavel pela contratagdo formalizardA a Homologagéo,que € 0 ato peb
qual é ratficado todo o procedimento licitatdrio e conferido aos atos licitatérios a aprovacdo para que produzam os efeitos juridicos
necessarios.

16.10.3. Publicagdo do Resultado: Publicaro resultado — Adjudicagdo e Homologagéo de licitacdo em veiculos oficiais, como o Diario
Oficial da AMUPE e Diario Oficial da Unido. Certficar-se de seguir os prazos legais para publicagéo.

16.10 4. Assinatura do Contrato: As partes devem assinar o contrato, tornando-o legalmente vinculativo.

16.11. Execucdo e Monitoramento:

16.11.1. Implementagdo: A empresade fornecimento de alimentagdo escolarpreparada e in loco deve comecar a prestar 0s servigos
conforme o contrato estabelecido.

16.11.2. Monitoramento: Estabeleceruma sistematica de monitoramento para garantirque a empresa cumpra 0s termos do contrabe
mantenha os padrfes de qualidade exigidos.

16.12. Avaliacdo Continua de Desempenho: Realizar avaliagdes periddicas do desempenho da empresa de fornecimento de alimenggcio
escolarpronta e entregue, e in loco ao longo do contrato.

O processo de selecdo para a contratagdo de servigos de fornecimento de alimentagdo escolar pronta e entregue, e in loco deve ser
rigoroso, transparente e em conformidade com as leis e regulamentos locais. Certfique-se de manter registros detalhados de
todo o processo, incluindo documentacdo de licitacdo, contratos e relatérios de desempenho, para garantr a transparéncia e a
responsabilidade durante todo o processo.

17.  CONCLUSAO

Este Estudo Técnico Preliminar visa apenas estabelecer as bases para a contratacdo de servicos de fornecimento de alimentagdo
escolarpronta e entregue, e in loco para as Escolas da Rede Municipal durante o desjejum, lanche manh&,almoco,lanche tarde, jantar
e lanche noite, as 106 Escolas, 03 Projetos e 30.018 alunosda Secretaria Municipal de Educacdodo Cabode Santo Agostinho..

O proximo passosera a elaboracdo do Termo de Referéncia, que conterd as especificagbesdetalhadas, os critérios de selecéo e as demais
condicdes paraa contratacdo daempresaespecializada.

18. ANEXOS

18.1.Faz parte deste Estudo Técnico Preliminar os Anexos abaixo:

ANEXO A - CARDAPIOS;

ANEXO B - ESPECIFICACOES TECNICAS DOS GENEROS ALIMENTICIOS, FICHAS TECNICAS, PER CAPITAS DAS
PREPARACOES SERVIDAS, INCIDENCIAS E FREQUENCIAS DAS PREPARACOES;

ANEXO C - RELACAO DOS EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E MATERIAIS DESCARTAVEIS; ANEXO D - CHECK LIST DIARIO DE
FISCALIZACAO DO CONTRATO REFEICOES LOCAIS (SERVICOS Ae B)

ANEXO E - PLANILHA RESUMO DOS EIXOS;

ANEXO F - PLANILHA DE COMPOSICAO DE PRECO E QUANTIDADE PARA A MANUTENGAO PREVENTIVA E CORRETIVA
DAS COZINHAS PARA COMPOSICAO DE PRECO NO BDI EM FORMATO DIGITAL;

ANEXO G - PLANILHA DE COMPOSICAO DE PRECOS EM FORMATO DIGITAL;

ANEXO H - DOCUMENTOS DE COMPROVAGAO DE COTACAO DE PRECO.

Cabo de Santo Agostinho, 13 de julho de 2025
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ANEXO A CARDAPIOS

CARDAPIO MERENDA INFANTIL CRECHE TEMPO PARCIAL E QUILOMBOLA
TRANSPORTADA/IN LOCO
Criancas de 0 a 03 anos
12 Semana CRECHE TEMPO PARCIAL E QUILOMBOLA
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
CARA COM
DESJEJUM BANANA FRANGO E | cuscuz PAO coM
COMPRIDA PAPA DE AVEIA
TURNO COM  QUENO LEGUMES COM CREME DH
MANHA AO MOLHO
COALHO LEITE FRANGO
LANCHE MAMAO
MANHA BANANA PRATA | MELAO MELANCIA FORMOS MAGCA
TURNO A
MANHA
FEIAG FEIJAO FEIJAO
MULATINHO FEIJAO PRETO,| MULATINHO, FEIJAO PRETO, | MULATINHO,
ALMOCO ARROZ ’ ARROZ ARROZ C/| ARROZ ARROZ C/
X BRANCO, PURE | CENOURA, BRANCO, CENOURA,
MANHA H BRANCO,
DE BATATAS,| SALADA SALADA CRUA, | SALADA CRUA,
TARDE SALADA
COZIDA CARNE AO| COZIDA, CARNE FRANGO AO
' MOLHO FRANGO AO | ACEBOLADA MOLHO
STROGONOFF
MOLHO
DE FRANGO
LANCHE TURNO MAMAO MAMAO
TARDE FORMOS FORMOS MELANCIA MELAO MELANCIA
A A
CUSCUZCOM CUSCUZCOM
JANTAR MUNGUNZA CARNE E FRANGO E | PAO CcOoM
TURNO COM LEGUMES PAPADEAVEIA || EGUMES CARNE
TARDE CANELA AO MOLHO AO MOLHO MOIDA
22 Semana CRECHE CRECHE PARCIAL E QUILOMBOLA
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
géCAXElRA
DESJEJUM M cuscuz SOPA DH PAO COM
PAPA DE AVEIA
TURNO EE@EE@S E coM CARNE COM QUENO
MANHA LEITE LEGUMES MUSSARELA
AO MOLHO
LANCHE MAMAO
MANHA MELANCIA MELAO MELANCIA FORMOSA MELANCIA
TURNO
MANHA
FEIJAO - FEIJAO FEIJAO
MACASSAR, PIRAO. ARROZ /':E;g(z) PRET%/ MULATINHO, | MULATINHO,
ARROZ COM ’ ARROZ C/| ARROZ c/
ALMOCO BRANCO, CENOURA,
x CENOURA, CENOURA, CENOURA,
MANHA H - SALADA SALADA
TARDE PURE DE cOZIDA. CARNE| cOZIDA SALADA SALADA CRUA,
BATATAS, 20 MOL’HO ’ COZIDA, FRANGO AO
FRANGO AO FRANGO CARNE  AO |MOLHO
MOLHO ACEBOLADO | vioLHO
LANCHE TURNO MAMAO MAMAO
TARDE FORMOS MELANCIA MELAO MELANCIA FORMOS
A A
CUSCUZCOM | MACAXEIRA
JANTAR FRANGO E | COM PAPA DE AVEIA gﬁrl‘l]\IAHA o PAO COM
TURNO LEGUMES CARNE E oM QUEIO
TARDE AO MOLHO LEGUMES MUSSARELA
AO MOLHO LEGUMES
3%Semana CRECHE PARCIAL E QUILOMBOLA
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SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
FEIRA
CUSCUZCOM CUSCUZCOM

DESJEJUM MUNGUNZA CARNE E FRANGO E PAO COM
TURNO COM LEGUMES PAPA DE AVEIA LEGUMES CARNE MOIDA
MANHA CANELA AO MOLHO AO MOLHO

LANCHE MAMAO MAMAO

MANHA FORMOSA MELAO MELANCIA FORMOSA MELANCIA

TURNO

MANHA

~ FEIJAO FEIJAO x
FEIJAO PRETO, ~ FEIJAO
MULATINHO, FEIJAO PRETO, | MACASSAR,
ARROZ c/ ARROZ C/| ARROZ ARROZ COM PRETO,
ALMogo % CENOURA, CENOURA BRANCO CENOURA ARROZ ~ COM
MANHA B SALADA SALADA ’ SALADA ,CRUA PURE ’ DE AGAFRAO,
TARDE COZIDA, COZIDA CARNE , BATATAS PURE DE
FRANGO CARNE Ao ACEBOLADA FRANGO ]AO BATATAS,
ACEBOLADO MOLHO MOLHO FIGADO
ACEBOLADO
LANCHE TURNO MAMAO
TARDE BANANA PRATA | MELANCIA MELAO MAGA FORMOS
A
MACAXEIRA

JANTAR COM FRANGO E| 5apa pE AVEIA |  CUSCUZ SOPA DH PAO COM
TURNO LEGUMES AO COM CARNE COM QUEIWO
TARDE MOLHO LEITE LEGUMES MUSSARELA

42Semana CRECHE PARCIAL E QUILOMBOLA
SERVICO [SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
DESJEJUM E:Asr\?cgé Co'\é I(\Zﬂg:\:AAéiIRRNAE E CANJA = DE PAO COM
PAPA DE AVEIA | GALINHA
TURNO LEGUMES AO | LEGUMES AO COM QUEINJO
MANHA MOLHO MOLHO LEGUMES MUSSARELA

LANCHE MAMAO MAMAO

MANHA MELANCIA FORMOS MELAO FORMOS MELANCIA

TURNO A A

MANHA

FEIJAO PRETO FEIJAO l'\:/IEL}JLAA('I)'INHO
ARROZ c} PRETO, ’ PIRAO, ARROZ FEIJOADA
ALMOGO | TR ARROZ cowm | ARROZ C/l BrANCO, AUDAVEL
MANHA - 8 SALADA éRUA AGAFRAO, o SALADA ARROZ ’
TARDE | 20 o | PURE pe | SALADA COZIDA, CARNE| S2EE
BATATAS, COZIDA, AO MOLHO
MOLHO . FRANGO AO
FIGADO MOLHO
ACEBOLADO
LANCHE TURNO MAMAO
TARDE MELAO MELANCIA MELANCIA MELANCIA FORMOS
A
CARA COM
BANANA _

JANTAR COMPRIDA PAPADE AVEIA | FRANGO E | CUSCUZ PAO CoM
TURNO COM  QUEIO LEGUMES COM CREME DE
TARDE COALHO AO LEITE FRANGO

MOLHO
CARDAPIO MERENDA INFANTIL CRECHE TEMPO INTEGRAL TRANSPORTADA/IN LOCO
Criancas de 0 a 03 anos
12 Semana CRECHE INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
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CARA COM
BANANA "
DESJEJUM COMPRIDA PAPADE AVEIA | FRANGO E CUSC%U; PAgREME C%'\é
coMm  QUENO ;EGUMES LEITE FRANGO
COALHO
MOLHO
LANCHE MANHA _ MAMAO -
BANANA PRATA | MELAO MELANCIA FORMOSA MACA
FELAO FEIJAO FEIJAO
MULATINHO. FEIJAO PRETO,| MULATINHO, FEIJAO PRETO, | MULATINHO,
ARROZ ARROZ C/| ARROZ ARROZ  C/
ARROZ .
ALMOCO BRANGO BRANCO, PURE | CENOURA, BRANCO, CENOURA,
SALADA ' DE BATATAS,| SALADA SALADA CRUA,| SALADA
COZIDA CARNE AO| coziDA, CARNE CRUA,
’ MOLHO FRANGO AO ACEBOLADA FRANGO AO
STROGONOFF MOLHO MOLHO
DE FRANGO
LANCHE TARDE | MAMAO MAMAO N
FORMOSA FORMOSA MELANCIA MELAO MELANCIA
CUSCUZ COM CUSCUZ COM
JANTAR MUNGUNZA CARNE E| pApA DE AVEIA | FRANGO E|l PAO coM
COM LEGUMES AO LEGUMES AO CARNE
CANELA  [MOLHO MOLHO MOIDA
22 Semana CRECHE INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
MACAXEIRA
DESIEIJUM COMFRANGO E | 5o e avEla | CUSCUZ SOPA DH PAO COM
LEGUMES AO COM CARNE COM QUENO
MOLHO LEITE LEGUMES MUSSARELA
LANCHE MANHA 3 MAMAO
MELANCIA MELAO MELANCIA FORMOSA MELANCIA
FEIJAO FEIAO PRETO. FEIJAO FEIJAO
MACASSAR, PIRAO, ARROZ| ARROZ /| MULATINHO, MULATINHO,
ALMOGO QEE%ZLJRACOM BRANCO, CENOURA, QEE%ZURA “ éii%im “
PURE ’ DE SALADA SALADA SALADA ’ SALADA ’
BATATAS COZIDA, CARNE| COZIDA, COZIDA CRUA
FRANGO Ao AO MOLHO FRANGO CARNE Ao FRANéo AO
MOLHO ACEBOLADO MOLHO MOLHO
LANCHE TARDE | MAMAO i MAMAO
FORMOSA MELANCIA MELAO MELANCIA FORMOSA
CUSCUZ COM|MACAXEIRA CANJA DE i o
JANTAR FRANGO E| COM CARNE E| pApp DE AVEIA | GALINHA
LEGUMES AO | LEGUMES AO COM QUENO
MOLHO MOLHO LEGUMES MUSSARELA
32Semana CRECHE INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
CUSCUZ COM CUSCUZ COM
DESJEJUM MUNGUNZA CARNE E| pAPA DE AVEIA | FRANGO E| PAO COM
COM LEGUMES AO LEGUMES AO CARNE
CANELA  |MOLHO MOLHO MOIDA
LANCHE MANHA| MAMAO ~ MAMAO
FORMOSA MELAO MELANCIA FORMOSA MELANCIA
FEIJAO PRETO, ll\:/IEL;\I]_/:?I'INHO FEIJAO PRETO II\:/II?’-\lgi\C;SAR FEIJAO
ARROZ c/ ARROZ ’C/ ARROZ ’ ARROZ C£OM PRETO,
ALMOCO CENOURA, CENOURA BRANCO CENOURA ARROZ ~ COM
SALADA SALADA ’ SALADA ,CRUA PURE ’ DE ACAFRAO,
COZIDA, CARNE : PURE DE
FRANGO ggFZe:\lleA Ao ACEBOLADA EQZQTGA(\)S'AO BATATAS,
ACEBOLADO FIGADO

CABO

PREFEITURA
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MOLHO MOLHO ACEBOLADO
LANCHE TARDE N _ MAMAQ
BANANA PRATA | MELANCIA MELAO MACA FORMOSA
MACAXEIRA
JANTAR COM FRANGO E | ,x0x b avels | CUSCUZ SOPA DH PAO coM
LEGUMES AO CcoM CARNE COM QUENO
MOLHO LEITE LEGUMES MUSSARELA
23 Semana CRECHE INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA  -[TERCA-FEIRA | QUARTAFERA | QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
FRANG E| Com CARNE E CANIA DE | .o o
DESJEJUM PAPADE AVEIA | GALINHA
LEGUMES AO | LEGUMES AO com QUEIJO
MOLHO MOLHO EQUMES MUSSARELA
LANCHE MANHA MAMAO . MAMAO
MELANCIA FORMOSA MELAO FORMOSA MELANCIA
FEIJAO PRETO FEIJAO LAt
ARROZ c/| PRETO, oy o |PIRAO, ARROZ FEIJOADA
ARROZ com | ARROZ C/l BrANCO, )
ALMOCO CENOURA, ACAFRAO CENOURA, SALADA SAUDAVEL,
E::ﬁzg igUA' PURE DE iﬁ)LZTDDAA COZIDA, CARNE SEE% o
BATATAS, ' AO MOLHO
MOLHO / FRANGO AO
FIGADO Hoho
ACEBOLADO
LANCHE TARDE . MAMAO
MELAO MELANCIA MELANCIA MELANCIA FORMOSA
BANANA CARA COM | CUSCUZCOM [PAO COM
JANTAR PAPA DE AVEIA
COMPRIDA FRANGO E| LEITE CREME
COM  QUENO LEGUMES AO DE FRANGO
COALHO MOLHO

CARDAPIO MERENDA PRE - INFANTIL PARCIAL E QUILOMBOLA IN LOCO/TRANSPORTADA

Estudantes de 04

a 05anos

12 SEMANA - PRE - INFANTIL PARCIAL E QUILOMBOLA

SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA [ QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
LANGHE | cOM CARNE E|DE - PRANGO| AMANTEIGAD | CUSCUZ COM| PR COM
MANHA/TAR |[LEGUMES AO[COM  ARROZ| O+ SUCO DE CARNE E| CARNE
LEGUMES AO| MOIDA +
DE MOLHO + BRANCO +| GOIABA + MOLHO SUCO DE
MELANCIA SUCO DE MELANCIA MARACUJA
GOIABA
22 SEMANA - PRE - INFANTIL PARCIAL E QUILOMBOLA
SERVICO SEGUNDA -| TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
LANCHE | MUNGUNZA | Zosii | e PR |ourau com ol O
MANHATTAR | COM CANELA+SUCO DE | LEGUMES AO CANELA FRANGO +
+ BANANA
DE MELANCIA ACEROLA + MOLHO SUCO DE
LARANJA CRAVO| CAJA
32 SEMANA - PRE - INFANTIL PARCIAL E QUILOMBOLA
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
LANCHE CMOAI\/ICAXCEAI\RR?\IE gllQJASI\JCcL;J; COI\é BOLO DEBACIA MUNGUNZA PAO com
MANHA/TAR | E LEGUMES | LEGUMES AO + suco DE COM QUENO
CAJA + MACA MUSSARELA +
DE AO MOLHO + | MOLHO + CANELA  + | ¢ co DE
suco SUCO MELAO MANGA
DE GOIABA | DE ACEROLA

CABO

PREFEITURA

RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
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o ESTADO DE PERNAMBUCO

CABO

N
ﬁfs_-“,-_ PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO ==/ PREFEITURA
S SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO —_
"‘%._‘ 1 RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
42 SEMANA - PRE - INFANTIL PARCIAL E QUILOMBOLA
SERVICO SEGUNDA -| TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
SOPA DE FENAO| CUSCUZ COM | .t 30apA
LANCHE |RISOTO DECURAU COM, CARNE H FRANGO E .
. ~ SAUDAVEL,
MANHA/TAR FRANGO +CANELA LEGUMESE PAQ LEGUMES AO| oo
DE MELAO + MELANCIA SEDA + LARANJA MOLHO +
BRANCO +
CRAVO SUCO SUCO GOIABA
DE ACEROLA
CARDAPIO MERENDA PRE INFANTIL TEMPO INTEGRAL IN LOCO/TRANSPORTADA
Criancgas de 04 a 05 anos
12 Semana PRE INFANTIL INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
coM | FRANGO | FRANGO | BISCOTO G0 | BOO  DE
LANCHE MANHA AMANTEIGAD BACIA +
LEGUMES 0| LECUIES 0] o suco e | LESUNES | sico o
MELANCIA SUCO ACEROLA SUCO I\CAAAJQAA "
DE GOIABA ACEROLA
EA?JCAA(;SAR FEIJAO FELJAO FEWAO PRETO, FEIJAO PRETO
ARROZ ch MULATINHO MULATINHO, ARROZ ARROZ c}
ALMOCO ' ARROZ C/| BRANCO,
O™ e [, | CoNoURn | Saaon crun SIS
BATATAS ' SALADA CRUA,| CARNE '
ANGD. AO SALADA FRANGO  AO|ACEBOLADA + FRANGO  AO
o o X Sﬁé'ﬁé\' A MOLHO SUCO DE CAJA | MOLHO
+ SUCO DE
DE ACEROLA
LANCHE TARDE MUNGUNZA | BISCOITO EéAoTI\;\T?:AF?m?ECE CUCiCRLiIZE CO'\l/:_I Pﬁ(éwo o
COM CANELA# COOKIES | LEGUMES LEGUMES AO I(\?/IUSSARELA +
MELANCIA fﬂiﬁoA DE ro 'MOLHO + MOLHO # suco
G MELAO MELANCIA DE GOIABA
22semana INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
FEIRA
LANCHE MANHA| CUSCUZ - COMicypay  coM cARA  com| SOPA o ) ell]
FRANGO E|CANELA+ FRANGO E| CARNE  COM| cARNE MOIDA +
LEGUMES AO|BANANA LEGUMES AO| LEGUMES E|suco DE
MOLHO + SUCO MOLHO +| PAO SEDA | MARACUJA
DE ACEROLA MELANCIA LARANJA
CRAVO
FEIJAO PRETO,| FEIJAO FEIJAO FELAO PIRAO,
ARROZ C/| MULATINHO, MACASSAR, MULATINHO ARROZ
ALMOCO CENOURA, ARROZ C/| ARROZ COM ARROZ ’ c/| BRANCO,
SALADA CENOURA, CENOURA, CENOURA SALADA
COION SR PURE O sataon crun| SOZOR
' ' FRANGO AO
ACEBOLADO CARNE AO| FRANGO MOLHO MOLHO +
+SUCO MANGA | MOLHO + AO MOLHO SUCODE
SUCO DE GOIABA
ACEROLA
CURAU com BISCOITO CARA CoOM[ viungUNzA | PAO COM
LANCHE TARDE |CANELA AMANTEIGA | FRANGO El com CREME DE
+ MELANCIA DO + LEGUMES AO CANELA  + |FRANGO +
SUCO DE| MOLHO MELAO SUCODE
GOIABA CAJA
32semana INTEGRAL
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ESTADO DE PERNAMBUCO
PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO

*
-
—

&

’_)} SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO _—
b 1 RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
- BATATA DOCE Z M PA M
| MUNGUNZA COM OCE giscormo SXFS{,SE co UEOIJO co
LANCHE MANHA Q
COM CANELA + CARNE g COOKIES H E LEGUMES AO| MUSSARELA +
MELANCIA LEGUMES AQ SUCO DH MOLHO + SUCO DE
MOLHO 4 MANGA MELANCIA GOIABA
MELAO
FEIJAO PRETO, ] FELAO PRETO, | FENAO
ARROZ COM | FEWAO ARROZ MULATINHO, FEIJOADA
ALMOCO ACAFRAO, MULATINHO, BRANGO ARROZ SAUDAVEL,
G PURE DE | ARROZ C/| pURE : bE | BRANCO, ARROZ
BATATAS, CENOURA, SALADA BRANCO,
/ BATATAS,
FIGADO SALADA CARNE AQ | COZIDA, VINAGRETE
ACEBOLADO + | COZIDA, MOLHO . | STROGONOFF | +suco DE
suUco FRANGO  AO| g | DE FRANGO +| GOIABA
DE MARACUJA | MOLHO GOIABA SUCO DE
ACEROLA
ST ooCE  scomo | SUSCUZ COU WCRER [ soi0 e
LANCHE TARDE AMANTEIGAD BACIA +
CLEGUIES A0) o sucape [LESUNES AO| € LEUNES) sico e
MELANCIA ACEROLA SUCO sSuCo I\CAAAJQAA "
DE GOIABA ACEROLA
42semanaINTEGRAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
FEIRA
lcurau com BISCOITO CARA COM| UNGUNZA |PRO COM
LANCHE MANHA|CANELA AI\SANTEIGA FRéNGOS OE COM CREMCI;EO DE
+MELANCIA | PO* LEGUMESAC | caneLa  + |TRAN ¥
sSUco DE| MOLHO MELAG SUCO DE
GOIABA CAJA
FEWJAO PRETO,|FEIJAO PRETO,| FEWJAO FEIJAO PIRAO,
ARROZ C/| ARROZ MULATINHO, PRETO, ARROZ
ALMOCO CENOURA, BRANCO, ARROZ C/| ARROZ COM | BRANCO,
SALADA SALADA CRUA,| CENOURA, ACAFRAO, SALADA
COZIDA, CARNE SALADA PURE DE | coziDa,
FRANGO ACEBOLADA + | COZIDA, BATATAS, CARNE  AO
ACEBOLADO SUCO DE| FRANGO AO| FiGADO MOLHO +
+ SUCO DE|GOIABA MOLHO ACEBOLADO SUCO DE
GOIABA + SUCO DE ACEROLA
ACEROLA
franGe  Elcurau  coq SARA oMl e cow| PAO  cowM
LANCHE TARDE FRANGO E CARNE
LEGUMES AO [CANELA LEGUMES E ,
LEGUMES AO|-- MOIDA +
MOLHO + |+ BANANA PAO SEDA
MOLHO + sSUco DE
Suco MELANCIA LARANJA MARACUJA
DE ACEROLA CRAVO

CARDAPIO MERENDA FUNDAMENTAL PARCIAL E QUILOMBOLA IN LOCO/TRANSPORTADA

Estudantes de 04

a 05anos

12 SEMANA - FUNDAMENTAL PARCIAL E QUILOMBOLA

SERVICO SEGUNDA -| TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
BATATA DOCE | STROGONOFF BISCOITO ~
LANCHE COM CARNE E|DE FRANGO| AMANTEIGAD g:;ﬁgz COl\é Eﬁ\gNE COoM
MANHA/TAR [LEGUMES AO|COM ARROZ| O+ SUCO DE .
LEGUMES AO| MOIDA +
DE MOLHO + BRANCO +| GOIABA + MOLHO SUCO DE
MELANCIA SUCO DE MELANCIA MARACUJA
GOIABA

22 SEMANA - FUN

DAMENTAL PARCIAL E QUILOMBOLA

SERVICO

SEGUNDA

-| TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA

CABO

PREFEITURA



ESTADO DE PERNAMBUCO
PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO

Py

": SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO —————
. 1 RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
FEIRA
LANCHE MUNGUNZA ig’gg'gg . (F:QARQGO CO'\é CURAU COM E/QCE)ME COD'\é
MANHAITAR | COM CANELA 4 SUCO DE | LEGUMES AO CANELA FRANGO +
+ BANANA
DE MELANCIA ACEROLA + MOLHO SUCO DE
LARANJA CRAVO CAJA
32 SEMANA - FUNDAMENTAL PARCIAL E QUILOMBOLA
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA [ QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
MACAXEIRA | CUSCUZ COM x
BOLO DEBACIA ) PA M
LANCHE COM CARNE | FRANGO E +O 2uco CDE MUNGUNZA Qu(;wo co
MANHA/TAR | E LEGUMES |[LEGUMES AO : Iy CcOM
CAJA + MACA MUSSARELA +
DE AO MOLHO + | MOLHO + CANELA  +
- SUCO DE
S{V]efe) S{V]efe) MELAO MANGA
DE GOIABA | DE ACEROLA
ZZSEMANA - FUNDAMENTAL PARCIAL E QUILOMBOLA
SERVICO SEGUNDA ] TERCA- QUARTA- QUINTA- SEXTA-
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
SOPA DE FEIJAQ| CUSCUZ  COM | e ionpa
LANCHE |RISOTO DEHCURAU COM, CARNE H FRANGO E SAUDAVEL
MANHA/TAR FRANGO +CANELA LEGUMESE PAQ LEGUMES AO ARRGZ ’
DE MELAO + MELANCIA SEDA + LARANJA MOLHO +
BRANCO +
CRAVO suco SUCO GOIABA
DE ACEROLA
CARDAPIO MERENDA FUNDAMENTAL TEMPO INTEGRAL E QUILOMBOLA IN
LOCO/TRANSPORTADA
Estudantes de 06 a 15 anos
13Semana PRE INFANTIL INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
FEIRA
B oo | e CCa| mscoro [WASRERR | aoio o
LANCHE MANHA E LEGUMES AO|LEGUMES AO AMANTEIGAD E LEGUMES BACIA *
O + SUCODE SUCO DE
MOLHO + MOLHO *+| ACEROLA AO MOLHO + CAIA .
MELANCIA sSuUco S{V]efe) MACA
DE GOIABA ACEROLA
FEIJAO - _
_ FEIJAO FEIJAO PRETO, o
MACASSAR, FEIJAO FEIJAO PRETO,
MULATINHO, ARROZ
ARROZ COM | MULATINHO, ARROZ cl/
ALMOCO ARROZ C/| BRANCO,
CENOURA, ARROZ c/ CENOURA,
PURE DE CENOURA, SALADA CRUA,
SATATAS, | SALADA | SALADA CRUA| CARNE PRANGO 2O
FRANGO] AO | coziDA FRANGO  AO| ACEBOLADA _+ MOLHO
MOLHO . CARNE’ 20 MOLHO SUCO DE CAJA
+ SUCO DE
DE ACEROLA
) BATATA D Z M PA M
MUNGUNZA BISCOITO COM OCEEX%SE co UEOIJO co
LANCHE TARDE M CANELA KIE Q
com C # COOKIES *| CARNE E E LEGUMES AO| MUSSARELA +
MELANCIA SUCO DH LEGUMES AQ MOLHO + SUCO DE
MANGA MOLHO + MELANCIA GOIABA
MELAO
22semana INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA -| TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
FRanGo  Elcumau  com CARA com|ZER com| PRO  cow
LANCHE MANHA FRANGO E CARNE
LEGUMES AO |CANELA LEGUMES AG LEGUMES E MOIDA N
MOLHO + | + BANANA PAO SEDA

CABO

PREFEITURA



ESTADO DE PERNAMBUCO
PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO

*
-4

=
L=
-t

= PREFEITURA

ACEROLA

—— SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO ———
RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
SUCO MOLHO +| LARANJA SUCO DE
DE ACEROLA MELANCIA CRAVO MARACUJA
FEIJAO PRETO,| FEIJAO FEIJAO FELAO PIRAO,
ARROZ C/| MULATINHO, MACASSAR, MULATINHO ARROZ
ALMOCO CENOURA, ARROZ C/| ARROZ COM ARROZ ’C/ BRANCO,
SALADA CENOURA, CENOURA, CENOURA, SALADA
COZIDA, SALADA PURE DE | sal ADA CRU A COZIDA,
FRANGO COZIDA, BATATAS, FRANGO  Ao| CARNE  AO
ACEBOLADO CARNE AO| FRANGO MOLHO MOLHO +
+ SUCO MANGA | MOLHO + AO MOLHO SUCO DE
SUCO DE GOIABA
ACEROLA
CURAU com BISCOITO CARA COM | \unGUNzZA | PAO COM
LANCHE TARDE | ANELA AMANTEIGA FRANGO El com CREME DE
+ MELANCIA DO + LEGUMES AO CANELA  + FRANGO +
SuUCco DE| MOLHO MELAO SUCODE
GOIABA CAJA
32semana INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
LANCHE MANHA MUNGUNZA %AOT,@TA DOCH BISCOITO gggﬁgz coM QPL?SJO coMm
COM CANELAH CARNE g COOKIES H E LEGUMES AO| MUSSARELA +
MELANCIA LEGUMES AQ SUCO DE MOLHO + SUCO DE
MOLHO 4 MANGA MELANCIA GOIABA
MELAO
FEIJAO FEIJAO FEIJAO PRETO, | FEIJAO FEIJOADA
ALMOCO PRETO, MULATINHO, ARROZ MULATINHO, |SAUDAVEL,
ARROZ COM | ARROZ C/| BRANCO, ARROZ ARROZ
ACAFRAO, CENOURA, PURE DE| BRANCO, BRANCO,
PURE DE SALADA BATATAS, SALADA VINAGRETE
COZIDA, COZIDA, +SUCO
BATATAS, FRANGO  AO| CARNE AQ STROGONOFF |DE GOIABA
FIGADO MOLHO MOLHO 4 DE FRANGO +
ACEBOLADO + SuUCco DH Suco DE
SuUco DE GOIABA ACEROLA
MARACUJA
o ey | Biscoro | COSCTT COMRERE | eoo o
LANCHE TARDE E LEGUMES AO AMANTEIGAD LEGUMES AO|E  LEGUMES BACIA *
MOLHO + O+ SUCODE | 5 1o +| A0 MoLHO +| SYCO  DE
ACEROLA CAJA +
MELANCIA SUCO SUCO MACA
DE GOIABA ACEROLA
42semana INTEGRAL
SERVICO SEGUNDA | TERCA-FEIRA QUARTA- QUINTA- SEXTA-FEIRA
FEIRA FEIRA FEIRA
BISCOITO | CARA COM ~ PAO COM
LANCHE MANHA EXEQEA COMI AMANTEIGA | FRANGO MUNGUNZA | cReME DE
DO + SUCO | E LEGUMES AO| COM FRANGO +
+MELANCIA DE GOIABA MOLHO CANELA — + SUCO DE
MELAO CAJA
FEIJAO PRETO,|FEIJAO PRETO,| FEIJAO FEIJAO PIRAO,
ARROZ C/| ARROZ MULATINHO, PRETO, ARROZ
ALMOCO CENOURA, BRANCO, ARROZ C/| ARROZ COM | BRANCO,
SALADA SALADA CRUA,| CENOURA, ACAFRAO, SALADA
COZIDA, CARNE SALADA PURE DE | COZIDA,
FRANGO ACEBOLADA+ | COZIDA, BATATAS, CARNE  AO
ACEBOLADO suco DE| FRANGO  AO| FIGADO MOLHO +
+ SUCO DE|GOIABA MOLHO ACEBOLADO SUCO DE
GOIABA + SUCO DE ACEROLA

CABO



= ESTADO DE PERNAMBUCO 2
PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO &5
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

N i RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

=, CABO

PREFEITURA

FRanGo  Elcumau  com CARA com| TR com| PRO  co
LANCHE TARDE FRANGO E CARNE
LEGUMES AO [CANELA LEGUMES AG LEGUMES E MOIDA N
MOLHO + | + BANANA PAO SEDA
MOLHO + SUCO DE
suco MELANCIA LARANJA MARACUJA
DE ACEROLA CRAVO
CARDAPIO MERENDA EJA IN LOCO / TRANSPORTADA
Estudantes de 19 a 60 anos
12SEMANA EJA
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA [ QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
LANCHE BATATA  DOCE PAO COoM CURAU COM RISOTO pg PAO COM
COM CREME DE CARNE MOIDA
TARDE/NOI FRANGO El FRANGO JCANELA FRANGO +
+ MACA + CAFE + MELANCIA
TE LEGUMES AO SUCO DH MELANCIA | | ""syco pd
MOLHO + CAFE GOIABA GOIABA
228 SEMANA EJA
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA [ QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
LANCHE BISCOITO MUNGUNZA CARA COM| STROGONOFF |PAO COM
TARDENOI | COOKIES +| COM CANELA +| FRANGO E|DE FRANGO| CREME DE
TE BANANA +| MELANCIA LEGUMES AO |COM ARROZ FRANGO +
SUCO DE + CAFE MOLHO + CAFE | BRANCO SUCO DE
ACEROLA +MELAO GOIABA
32 SEMANA EJA
SERVICO SEGUNDA -|[TERCA-FEIRA [ QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
MACAXEIRA STROGONOFF PAO COM
LANCHE | com RISOTO DH CURAU COMpE CARNE
TARDE/NOI | FRANGO E| FRANGO  + CANELA FRANGO COM MOIDA + SUCQ
TE LEGUMES AQ SUCO ‘(“:A'\F"I'éE'-ANC'A flARROZ BRANCQ  DE
MOLHO + CAFE| MARACUJA +MELAO ACEROLA
42 SEMANA EJA
SERVICO SEGUNDA -|[ TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
L ANCHE ii;ﬁE CODI\Ij CARA COM| MUNGUNZA CUscuUz coM| PAO COM
TARDENOI | LEGUMES £ FRANGO E|COM CANELA+| CARNE E| QUENO
e PAO SEDA + LEGUMES AO| MELAO + CAFE LEGUMES AO| MUSSARELA
MOLHO + MOLHO +| + MARACUJA
LARANJA CAFE CAFE
CRAVO
CARDAPIO MERENDA FUNDAMENTAL PROJETO INTEGRAL IN LOCO/TRANSPORTADA
Criancas de 06 a 10 anos
12Semana PROJETO
SERVICO SEGUNDA 1 TERCA- QUARTA- QUINTA- SEXTA-
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
o e | e e mscoro—[HCOER . aoio o
LANCHE MANHA AMANTEIGAD BACIA +
oo " s "] o+ sucope |5, [EE] suco oe
A +
MELANCIA SUCO ACEROLA SUCO ,\CAAAJQAA
DE GOIABA ACEROLA
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ESTADO DE PERNAMBUCO
PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

MOLHO +

MOLHO +

FEWAO - FEIJAO FEIJAO PRETO, -
e ey, | MU0, sz | O3 PeETe,
ALMOGO CENOURA ARROZ o ARROZ C/} BRANCO, CENOURA
N : CENOURA, SALADA CRUA, :
e e, %% ol sawson crun came 0 e
: FRANGO  AO|ACEBOLADA +
;%’T_':'GOO A? ggé'ﬁé ro| MOLHO SUCO DE CAJA | MOLHO
+ SUCO DE
SuUco MOLHO GOIABA
DE ACEROLA
| ANCHE TARDE MUNGUNZA | BISCOITO %AOT,@TA DOCEgXEﬁEZ coM QPLfé)UO coM
COM CANELA 4 COOKIES # CARNE B E LEGUMES AO| MUSSARELA 4
MELANCIA SUCO DH LEGUMES AQ MOLHO + SUCO DE
MANGA MOLHO 4 MELANCIA GOIABA
MELAO
22semana PROJETO
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
FEIRA
CUSCUZ COM CARA com| SOPA DE[ ©io CoM
LANCHE MANHA| FRANGO E |CURAU COM eranGO g| CARNE — COMI - ARNE
LEGUMES AO [CANELA LEGUMES E )
MOLHO . |+ BANANA LEGUMES AO PAO SEDA MOIDA +
SUCO MOLHO * | ARANIA suco  DE
DE ACEROLA MELANCIA CRAVO MARACUJA
FEIJAO PRETO,| FEIJAO FEIJAO FEIIAO PIRAO,
ARROZ C/| MULATINHO, MACASSAR, MULATINHO ARROZ
ALMOCO CENOURA, ARROZ C/| ARROZ COM| o0 ’ c/| BRANCO,
SALADA CENOURA, CENOURA, CENOURA. SALADA
COZIDA, SALADA PURE DE | SALADA GRUA,| COZIDA,
FRANGO COZIDA, BATATAS, FRANGO  Ao| CARNE A0
ACEBOLADO CARNE AO| FRANGO MOLHO MOLHO +
+ SUCO MANGA | MOLHO + AO MOLHO SUCO DE
SUco DE GOIABA
ACEROLA
BISCOITO | CARA COM ] PAO COM
LANCHE TARDE |Caneia V| AMANTEIGA | FRANGO '\C"g”:‘AGUNZA CREME DE
DO + SUCO | E LEGUMES AO FRANGO +
+ MELANCIA DE GOIABA MOLHO CANELA  + SUCO DE
MELAO CAJA
32semana PROJETO
SERVICO EEI(EQLANDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
LANCHE MANHA MUNGUNZA E::AoTl\;\TéAF?r\?EC E BISCOITO CUc\‘:jACRUNZE CO’\l/:_I gﬁ(éuo o
fﬂgtﬂANCSEELAJ' LEGUMES gS?g'ES D; LEGUMES AO| MUSSARELA +
AO MOLHO + MOLHO # SUCO
MELAO MANGA MELANCIA DE GOIABA
FEIJAO PRETO, ] FELAO PRETO, | FEWAO
ARROZ ~ COM | FENAO ARROZ MULATINHO, FEIJOADA
ALMOCO AGAFRAO, MULATINHO, BRANCO ARROZ SAUDAVEL,
PURE DE | ARROZ Cll pURE ' DE BRANCO, ARROZ
BATATAS, CENOURA, SALADA BRANCO,
! BATATAS,
FIGADO SALADA CARNE AQ | COZIDA, VINAGRETE
ACEBOLADO + | COZIDA, MOLHO . | STROGONOFF | +sUCO DE
SUCO _ |FRANGO  AO| ¢jq bE|DE FRANGO +| GOIABA
DE MARACUJA | MOLHO GOIABA SUCO DE
ACEROLA
com  Franco| BiSCOmo | Z S SO | Som Franco | BOLO  DE
LANCHE TARDE AMANTEIGAD BACIA +
ELEGUMES AO| ' o cope | LEGUMES AO|E  LEGUMES| <05 pg

AO MOLHO +

CABO

PREFEITURA



N ESTADO DE PERNAMBUCO
PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

N i RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

% CABO

PREFEITURA

MELANCIA ACEROLA SUCO SuUCO CAJA +
DE GOIABA ACEROLA MACA
42semana PROJETO
SERVICO SEGUNDA -| TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
lcurau coml BISCOITO CARA COM| UNGUNZA |PAO COM
LANCHE MANHA|C ANELA AMANTEIGA FRANGO El com CREME DE
+ MELANCIA DO + LEGUMES AO CANELA  + |FRANGO +
S{V]efe) DE| MOLHO x SUCO DE
GOIABA MELAG CAJA
FEIJAO PRETO,|FEIJAO PRETO,| FEIJAO FEIJAO PIRAO,
ARROZ C/| ARROZ MULATINHO, PRETO, ARROZ
ALMOCO CENOURA, BRANCO, ARROZ C/| ARROZ COM | BRANCO,
SALADA SALADA CRUA,| CENOURA, ACAFRAO, SALADA
COZIDA, CARNE SALADA PURE DE | COZIDA,
FRANGO ACEBOLADA+ | COZIDA, BATATAS, CARNE AO
ACEBOLADO S{V]efe) DE| FRANGO  AO| FIGADO MOLHO +
+ SUCO DE|GOIABA MOLHO ACEBOLADO SUCO DE
GOIABA + SUCO DE ACEROLA
ACEROLA
CUSCUZ COM CARA com | SOPA DE| pio COM
LANCHE TARDE | FRANGO E |CURAU COM EranGO g | CARNE COMI carNE
LEGUMES AO [CANELA LEGUMES  AG LEGUMES E MOIDA .
MOLHO + [ + BANANA PAO SEDA
MOLHO + SuUCO DE
SUCO MELANCIA LARANJA MARACUJA
DE ACEROLA CRAVO
CARDAPIO DIETA -DIABETES / RENAL MERENDA FUNDAMENTAL IN
LOCO/TRANSPORTADA
Estudantes de 06 A 15 anos - PERIODO PARCIAL
12 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA -|[TERCA-FEIRA [ QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
ARROZ CARA COM| CANJA DE| MUNGUNZA .
LANCHE g\gslGRAL FRANGO  AO| GALINHA COM|COM LEITE DE zg%'gLEEGURgE
MANHA/TAR BROCOLIS MOLHO E| LEGUMES E|COCO, SUCO
DE LEGUMES +| ARROZ ADOCANTE E
FRANGO  AO | g,c0 GOIABA |INTEGRAL  +|CANELA ACEROLA
MOLHO E MELANCIA + BANANA
LEGUMES  +
SuUCO
MARACUJA
32 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
FEIRA
STROGONOFF | CUSCUZ COM | MACAXEIRA BAIAO DE DOIS| bz 5 |NTEGRAL
LANCHE | o CARNE | AVEIA E| COM FRANGO|COM LEGUMES| -y CARNE
ANAATAR con a0z | GRS 79| 10 MOLIO IS 802 o + suco
INTEGRAL + MARACUJA
BANANA LEGUMES  +| MELANCIA sSuco
Suco ACEROLA
ACEROLA
42 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
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SOPA DE| cARA COM| ARROZ cuscuz coMm| .

LANCHE ﬁﬁ'é'\:\iRAOCOM FRANGO  AO| INTEGRAL AVEIA E Eg?ﬂ INTE;’;QE
MANHATTAR ||\ =2 o) £|MOoLHO E| COM FRANGO AO DE ERANGO +
DE LEGUMES .| LEGUMES +| BROCOLIS MOLHO SUCO GOIABA

L ARANIA MELANCIA FRANGO  AO|LEGUMES +
CRAVO MOLHO E | SUCO GOIABA
LEGUMES
MELAO
52 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
MUNGUNZA CUSCUZ COM| MACAXEIRA STROGONOFF | 5 5 |\NTEGRAL

LANCHE |COM LEITE DE|AVEIA E| COM CARNE |DE FRANGO| cov CARNE
MANHA/TAR [COCO, FRANGO AO| AO MOLHO E|COM  ARROZ| . Ji . oico
DE ADOCANTE  E|MOLHO E| LEGUMES  +|INTEGRAL + CAIA

CANELA LEGUMES + SUCO MELANCIA
+MACA MELAO MARACUJA
CARDAPIO DIETA -ALERG. S/ SEM IND MERENDA FUNDAMENTAL IN
LOCO/TRANSPORTADA
Estudantes de 06 A 15anos - PERIODO PARCIAL
12 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
FEIRA
ARROZ COM

LANCHE BROCOLIS CUSCUZ COM | BAIAO DE DOI§ STROGONOFF| PAO FRANCES
MANHA/TAR FRANGO FRANGO AO|COM LEGUMES DE CARNE COM COM CREME DE
DE AO MOLHO | MOLHO E ARROZ + ARROZ + FRANGO +

E E LEGUMES 4 SUCO DH SUCO DE SUCO  DE
LEGUMES 4MELAO ACEROLA GOIABA MARACUJA
SUCODE
MARACUJA
32 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
FEIRA
CANJA DE|cuscuz com|ARROZ  COMIMACAXEIRA | oz rpancES
MA@'}?& GALINHA COM|CARNE  AO Eggﬁggs A0 igMMoﬁngE COM QUENO
DE LEGUMES +[MOLHO E| MOLHO E LEGUMES .| MUSSARELA
MELANCIA LEGUMES LEGUMES +| suco bE + SUCO DE CAJA
MELAO MARACUJA
22 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
MUNGUNZA CARA COM PAO FRANCES
LANCHE SOPADE CARNBR - o\ ™ ErTE DE| FRaNGO Ao | STROCONOFF | oy cremE
. COM LEGUMESY DE CARNE COM -
MANHA/TAR |/ | ARANJA COCO: MOLHO E| ARROZ CARNE MOIDA
DE CRAVO ADOCANTE E|LEGUMES + BANANA +SUCO DE
CANELA MELANCIA ACEROLA
+ BANANA
52 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
hcﬂgl\r\/JIGUNZA E/Iéf\:/lAXEIRA STROGONOFE | CUSCUZCOM (F:RA’ARIGGO COM
LANCHE LEITE DE|FRANGO AO|DE  FRANGO|FRANGO  AO|AOMOLHO E
) COCO, MOLHO COM ARROZ MOLHO
MANHA/TARDE |ADOCANTE  E|E LEGUMES + |+ MELANCIA E LEGUMES +|LEGUMES +
CANELA SUCO SUCO DE
+MACA MELANCIA DE GOIABA GOIABA




P

ESTADO DE PERNAMBUCO
PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

£, CABO

PREFEITURA

RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

CARDAPIO DIETA - INTOLERANTE A LACTOSE MERENDA FUNDAMENTAL IN
LOCO/TRANSPORTADA
Estudantes de 06 A 15 anos - PERIODO PARCIAL
12 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA __ -|TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
giggzous “OM|card  com| cuscuz com BAIAO DE DOIS | STROGONOFF
LANCHE 1 panGo  ao|FRANGO  AO|FRANGO A0\ o\ ecumES|DE FRANGO
MANHAITAR | MoLHO g|MOLHO E| MOLHO El+ 'suco DE|coMmARROZ
DE s |LEGUMES  +|LEGUMES  +|* S COM ARROZ
SUCO DE| suco DE
SUCODE ACEROLA GOIABA
MARACUJA
3% SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA __ -|TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
CANJA DE| cuscuz |ARROZ  COM|MACAXEIRA | pxq ppaNCES
LANCHE = | 57| INHA com|com  Frango | BROCOLIS COM FRANGO| -y cARNE
'\D"QNHA’TAR LEGUMES  +|AO MOLHO E ;%’T_'\:'%OE AO i\gemx(/?légg E| moiDA + suco
MELANCIA kAEEcE%Es lEGUMES  +| MELANGIA DE ACEROLA
MELAO
7% SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA __ -|TERCA-FEIRA | QUARTAFEIRA | QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
SOPA DE CARNE
L ANGHE ::/I(E\EZAARRAO <] STROGONOFF EQARQGO Cig" MUNGUNZA |PAO FRANCES
dannian [GLOTEN £ senDE CARNE Com| HRETE 2| com LETE |com  QUENO
e ACTOSE  comARROZ + suco| YOUEB Bl DE coco E | SEM LACTOSE
DE GOIABA CANELA  + |+SUCO DE CJA
LEGUMES 4 MELANCIA S ANANA
LARANJA
CRAVO
5% SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA | TERCAFEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUNTAFEIRA [SEXTA-FEIRA
UNGUNZA _|CUSCUZ COM| MACAXERA | reoconore | PAO FRANCES
e | M, [ome” "ol cou” came ST, con e
DE DE COCO E | touMES  +|LEGUMES  +|ARROZ “lLacTosE  +
CANELA + BANANA
MACA SUCODE SUCODE _ suco
ACEROLA MARACUJA DE '
MARACUJA
CARDAPIO DIETA - APLV (ALERGIA A PROTEINA DA VACA) MERENDA FUNDAMENTAL IN
LOCO/TRANSPORTADA
Estudantes de 06 A 15 anos - PERIODO PARCIAL
12 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA - TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA |SEXTA-FEIRA
FEIRA
ARROZ = COM| -apa  com|cuscuz com| STROGONOFF
LANCHE | BROCOLIS FRANGO AO|CARNE  ao|BAWO DEDOIS| e oaNGo
MANHA/TAR ;%’m%o A‘; MOLHO E| MOLHO E SOM'V'ELL:\?;X'ES COM LEITE DE
DE Moo o C|LEGUMES  +|LEGUMES  + SOJA E ARROZ
SUCODE SuUCO DE| suco DE + MACA
S ARACUIA GOIABA ACEROLA
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32 SEMANA - PERIODO PARCIAL

SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA |[SEXTA-FEIRA
FEIRA
CANJA pg | CUSCUZ  COM| STROGONOFF MACAXEIRA PAO FRANCES
LANCHE | 55| InHA com| CARNE AO| DE = FRANGO | -\ ERrANGO| COM  CARNE
MANHATAR || rgumes  +|MOLHO E| COMLEITE DE| \ voiLHO E| MOIDA + SUCO
DE MELAO LEGUMES + SOJAEARROZ || e6umES +| DE GOIABA
MELANCIA + MELAO
BANANA
43 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA -[TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA [ QUINTA-FEIRA [SEXTA-FEIRA
FEIRA
LANCHE |SOPA DE CARNE STROGONOFF CUSCUZ MUNGUNZA PAO FRANCES
MANHATAR COM LEGUMESDE CARNE COM COM FRANGO| COM LEITE | COM CREME
DE + LARANJA LEITE DE AO MOLHO DE SOJA E DE FRANGO
CRAVO SOJA H E LEGUMES + CANELA 4 COM LEITE DE
ARROZ 4 SUCO DH MELANCIA SOJA + SUCODE
MELANCIA ACEROLA ACEROLA
52 SEMANA - PERIODO PARCIAL
SERVICO SEGUNDA | TERCA-FEIRA [ QUARTA-FEIRA QUINTA- SEXTA-FEIRA
FEIRA FEIRA
MUNGUNZA PAO FRANCES|STROGONOFF | CUSCUZ COM| Lx+ rpaNCES
LANCHE COM  LEITE |COM  CREME|DE CARNECOM| FRANGO  AO| .o\ ~ARNE
MANHA/TAR | DE SOJA E |DE FRANGO | LEITE DE SOJA| MOLHO E| MoibA + SUCO
DE CANELA + |COM LEITE DE|E ARROZ + LEGUMES  + p
DE CAJA
SUCODE SOJA + BANANA SUCO
MARACUJA sSuco ~ DH DE GOIABA
MARACUJA

CABO

PREFEITURA
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ANEXO B
ESPECIFICA~(;(~)ES TECNICAS DOS GENEROS AALIMENTiCIOS, FICHA '[ECNICAS (PER CAPITAS CRUS), PER CAPITAS DAS
PREPARAGOES SERVIDAS, INCIDENCIAS/IFREQUENCIA DAS PREPARACOES.

ANEXO BI - ESPECIFICACOES TECNICAS DE GENEROS ALIMENTICIOS

Acafrdo-da-terra (Curcuma longa), que se apresenta com as caracterisicas da cultvar bem definidas,
fisiologicamente desenvolvido, inteiro, sadio, com as raizes cortadas rente ao caule e isento de substancias
nocivas a salde. Devem estar inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis a olho nu,
fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos,
ndo se apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundo, podriddes e
distirbios fisiolégicos, ndo se apresentarem desidratados, murchos ou congelados. O produto deve estar
de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Portaria MAPA n° 154, de 08 de agosto de 2019,a
Instrucdo Normativa MAPAN®69, de 6 de novembrode 2018 e a Resolucdo DC/ANVISA/MS n°716, de 1°de
setembro de 2022. Nao devem apresentar elementos ouagentesque comprometam a higiene do produb e
Acafrdo estarem livres de umidade externa anormal,odor e saborestranho. O padrdo microbioldgico devera estar em
conformidade & Instucdo Normatva DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolucdo
DC/ANVISAMS n° 724, de 1° de setembro de 2022. O produto deverd ser transportado em caixas de
polipropileno de alta densidade para garantra qualidade do produto e estarem consonéncia com a Portara
MAPA n°® 154, de 08 de agosto de 2019.

Alface crespa,deve estarinteiro, limpo, firme, isento de pragasvisiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidos
ou apresentando maturidade comercial, tamanho médio, isentos de odores estanhos, néo se
apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundo, podridGes e
distirbios fisiolégicos,ndose apresentaremdesidratados,murchosou congelados. Tamanhomédio.Os produbs
devem estarde acordo com alegislacéo vigente, especialmente a Instru¢do Normatva MAPA n° 69, de 6 de
novembro de 2018. O padrdo microbioldgico deverd estar em conformidade a Instucdo Normativa
Alface crespa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAMS  n° 724, de 1°de setembro
de 2022.0s produtos deverdo ser transportados em caixas de polipropileno de alta densidade para garani
aqualidade doproduto e estar em  consondncia com a Instucdo  Normatva  Conjunta
SARC/ANVISA/INMETRO n°9, de 12 de novembro de 2002.

Alho de bulbo da espécie Allium sativum, L. que se apresenta com as caracteristicas da cultivarbem definidas,
fisiologicamente desenvolvido, inteiro, sadio, com asraizes cortadas rente ao caule e isento de substancias
nocivas a salide. Devem estar inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis a olho nu, fisiologicament
desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos,ndo se apresentrem
excessivamente maduros ou passados,isentosde danos profundo, podridées e distirbios fisiologicos, ndo
se apresentarem desidratados, murchos ou congelados. O produto deve estar de acordo com a legislacdo
vigente, especialmente a Portaria MAPA n° 154, de 08 de agosto de 2019, a Instrugéo Normativa MAPA n°
69, de 6 de novembro de 2018 e a Resolu¢do DC/ANVISA/MS n° 716, de 1° de setembro de 2022. Ndo
devem apresentar elementosou agentes que comprometam a higiene do produto e estarem livres de umidade
externa anormal,odor e sabor estranho. O padrdo microbioldgico devera estarem conformidade a Instugéo
Normativa DC/ANVISAIMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAIMS n°724,de 1°de
setembro de 2022. O produto devera ser transportado em caixas de polipropileno de alta densidade para
garantira qualidade do produto e estar em consonanciacom a Portaria MAPA

n®154,de 08 de agosto de 2019.

Alho Branco
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Arroz Integral. De gréos fisiologicamente desenvolvidos, sdos, limpos e secos. A embalagem primaria do
produto deverdserdo tipo plastico transparente, resistente,em consonanciacom a Instru¢do Normativa MAPA n°®
6,de 16 de fevereiro de 2009, com peso liquido de 1 Kg cada embalagem priméaria. O produto deveraobedecer
aos critérios da legislagao vigente, especialmente a Instrugdo Normativa MAPAN® 6 de 16 de fevereiro de 2009,
a Resolucdo DC/ANVISAMS n°712,de 01 de julho de 2022 e a Instrugdo Normativa MAPA n° 2, de 06 de
fevereiro de 2012. 0 padrdo microbioldgico deverd estar em conformidade & Instugdo Normatva

Arroz Integral DC/IANVISAMS n°161,de 1°de setembrode 2022 e Resolugao DCIANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro

de 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a Instrug¢do Normativa DC/ANVISAMS n°75,de 8 de outubro

de 2020, Resolucdo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolugéo

DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembrode 2022.

Arroz  beneficiado parboilizado longo, tipo I De grdos fisiologicamente desenvolvidos,sdos, impog
e secos.A embalagem priméria do produto devera ser

do tipo plastico transparente, resistente, em consonancia com a Instugdo Normativa MAPA n°6,de 16
de fevereiro de 2009,com pesoliquidode 1 Kg cada

Aoz parboilzadg
tipo 1

embalagem priméria. O produto deverd obedeceraos critérios da legislagéo vigente, especialmente a Instrucédo
Normativa MAPA n°6 de 16 de fevereiro de 2009,a Resolu¢do DC/ANVISAMS n° 712,de 01 de julho de2022
e a Instrucdo Normativa MAPA n° 2, de 06 de fevereiro de 2012. O padrdo microbioldgico devera estr em
conformidade a Instugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolugdo
DC/ANVISAMS n° 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Instrugédo
Normativa DC/ANVISA/IMS n°75, de 8 de outubro de 2020, Resolucéo daDiretoria Colegiada DC/ANVISAIMS
n°429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolugao DC/ANVISAIMS n°727,de 1°de setembro de

2022.

Arroz polido, de graos descascados e polidos, fisiologicamente desenvolvidos, sdos, impos e secos, com
embalagem primaria do produto devera ser do tipo plastico ransparente, resistente,em consonancia com a
Instrugdo Normativa MAPA n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, com peso liquido de 1 Kg cada embalagem
priméaria.O produto deve estarde acordo com a legislagéo vigente, especialmente  a Instucdo Normativa
MAPA n° 6 de 16 de fevereiro de 2009, a Resolugdo DC/ANVISAMS n°712,de 01 de julho de 2022¢ a
Instrucdo Normativa MAPAN® 2, de 06 de fevereiro de 2012. O padrdo microbiolégico devera estar em
) conformidade a Instugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolugdo
Arroz polido DC/ANVISAMS ne 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Instrucéo
Normativa DC/ANVISAIMS n°75,de 8 deoutubro de 2020, Resolucéo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAIMS
n°429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolugao DC/ANVISAIMS n°727,de 1°de setembro de

2022.

Aveia em flocos finos, 100% natural, sem aditivos ou conservantes, disposta em embalagem de 200g. A
embalagem priméria do produto devera ser do tipo plastico resistente e com fechamento termosoldavel na
vertical e horizontal, vedado hermeticamente, de maneira a garantr a qualidade do produto, em
consonéncia com a Resolucdo DC/ANVISAMS n°711, de 1°de setembro de 2022.0 produto deve estar de
acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Resolu¢do DC/ANVISAIMS n°711,de 1°de setembro
de 2022.0 padrdo microbiolégico devera estar em conformidade a Instrugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161,
de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n° 724,de 1°de setembro de 2022. Arotulagem deve
estardeacordo comalnstru¢do Normativa DC/ANVISAMS n°75,de 8 de outubrode 2020,Resolugdoda Diretora
Colegiada DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolucéo DC/ANVISA/IMS n°727,de 1°de

setembro de 2022.

Aveia Flocos Finos

Os frutos deverdo estar inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamene
desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem
excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundo, podriddes e distlirbios fisioldgicos, ndo se
apresentarem desidratados, murchos ou congelados.de acordo com a legislacdo vigente, especialmene
a Instrucdo Normativa MAPA n°69, de 6 de novembro de 2018. O padrdo microbioldgico devera estar em
Banana comprida | conformidade a Instucdo Normatva DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolugéo
DC/ANVISAMS  n° 724,de 1° de setembro de 2022.0s produtos deverdo ser transportados em caixas de
polipropileno de alta densidade para garantira qualidade doproduto e estar em consonancia com a
Instucdo  Normatva  Conjunta

SARC/ANVISA/INMETRO n°9, de 12 de novembro de 2002.
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Os frutos deverdo estar inteiros, limpos, fimes, isentos de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamene
desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem
excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundo, podriddes e distirbios fisiolégicos, ndo se
apresentarem desidratados, murchos ou congelados.de acordo com a legislacdo vigente, especialmene
a Instrugdo Normativa MAPA n°69, de 6 de novembro de 2018.0 padrdo microbiolégico devera estar em
conformidade a Instucdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolucdo
Banana Prata DC/ANVISAIMS  n® 724, de 1° de setembro de 2022.0s produtos deveréo ser ransportados em caixas de
polipropileno de alta densidade para garantra qualidade do produto e estar  em  consonancia  com
a Instucdo  Normatva  Conjunta

SARC/ANVISA/INMETRO n°9, de 12 de novembro de 2002.

Hortalica feculenta, da espécie botanica Ipomoea batatas L. (Lam.) e familia botanica Convolvulaceae.
Deve apresentarcascadecorroxae polpade coloracdo brancaouamarelada,suficiente evolugdode tamanho,
bem conformadas, de formato alongado e uniforme, classificada "de primeira". Devem estar inteiras, limpas,
firmes, isentas de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidas ou apresentando maturidade
comercial, isenta de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamente maduros ou passados, isenps
de danos profundo, podriddes e distlrbios fisiolégicos, ndo se apresentarem desidratados, murchos ou
Batata doce congelados. Os produtos devem estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Instrugao
NormativaMAPA n°69,de 6denovembrode 2018.0padrdo microbiolégico devera estar em conformidade
a Instucdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n°
724,de 1°de setembrode 2022.

Batata inglesa in natura, deve apresentar casca de cor amarelada e polpa de coloragdo branca, suficiene
evolucdode tamanho,bem conformadas, de formato alongado e uniforme, classificada "de primeira”. Devem
estar inteiras, limpas, firmes, isentas de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente desenvolvidas ou
apresentando maturidade comercial, isenta de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamene
madurosou passados, isentos de danos profundo, podriddes e disturbios fisioloégicos, desidratacdo, murchos
ou congelados. Os produtos devem estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a
Instucdo Normativa MAPA n° 69, de 6 de novembro de 2018. O padrdo

microbioldgico devera estar em conformidade a Instugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de
setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n° 724,de 1°de setembrode 2022.

Batata Inglesa

Bebida de base lactea integral, pasteurizada, véarios sabores,com pelo menos 51% (cinquenta e um por cenb)
massa/massa (m/m)dototal de ingredientes do produto, disposta em embalagem de polietileno original de fabrica
contendo 1 liro (um litro), em conformidades aos critérios de identidade e qualidade dispostos na legislagdo
vigente, especialmente os Decretos Federais n°9.013,de 29 demargode 2017 e 0 n°10.468 de 18 de agosto
de 2020, Instrugdo Normativa MAPA n°16 de 23 de agosto de 2005 e Instrugcdo Normativa MAPA n°68, de
. . 12 de dezembro de 2006. Devera ser conservada e comercializada em temperatura ndo superiora 10°C (dez
Beblda Iac_tea graus Celsius), conforme a Instucdo Normatva MAPA n° 16 de 23 de agosto de 2005. O padrdo
inegral  varios | microbiolégico dever estar em conformidade a Instucdo Normativa DC/ANVISA/MS ne 161, de 1°de
sabores setembro de 2022 e Resolugio DC/ANVISA/MS n° 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve
estar de acordo com a Instru¢cdo Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020, a Resolucdo
DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a Resolucéo

DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembrode 2022.

Biscoito doce sem recheio fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa e
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservagédo,acondicionados em embalagem primaria do
produto do tipo plastica transparente, com fechamento termosoldavel, embalagem secundaria de
aproximadamente 400g, respeitando os critérios da Resolugéo DC/ANVISAMS n° 711, de 1° de setembro de
2022. Serdo rejeitados os hiscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos anormais. Os
produtos devem estar de acordo com a legislacao vigente, especialmente a Resolugdo DC/ANVISAMS n° 711,
de 1° de setembro de 2022 a Resolu¢do DC/ANVISAMS n° 712, de 01 de julho de 2022 e a Resolucéo
DC/ANVISA/MS n°383,de05 de agosto de 1999 e a Resolu¢do DC/ANVISA/MS n°778 de 01 de margo
) de 2023. O padrdo microbioldgico deverd estar em conformidade a Instu¢do Normativa DC/ANVISAIMS
Amanteigado n° 161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugio DC/ANVISAMS — n° 724, de 1° de setembro de 2022. A
rotulagem deve estar de acordo com a Instru¢do Normativa DC/ANVISAMS n°75, de 8 de outubro de 2020,
Resolucdo da

DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolu¢do DC/ANVISAMS n° 727, de 1° de setembro de
2022.

Biscoito
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Biscoito cookie com massanos sabores chocolate oubaunilha DIET, dispostos em embalagem unitaria de 50g,
fechado hermeticamente, em embalagem que ndo permita a luminosidade em contato direto ao alimento. Os
produtos devem estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Resolugdo DC/ANVISAMS n° 711,
de 1° de setembro de 2022 a Resolugdo DC/ANVISAMS n° 712, de 01 de julho de 2022 e a Resolucdo
DC/ANVISA/MS n°383, de 05 de agosto de 1999 e a Resolu¢do DC/ANVISAMS n°778 de 01 de marco de
2023.Deverdo serfabricados a partir de matérias primas sas e limpas,isentas de matéria terrosa e parasitos,
Biscoito Cookies | devendo estar em perfeito estado de conservagio. Serdo rejeitados os biscoitos e bolachas mal cozidos,
Diet50 gramas queimados e de caracteres organolépticos anormais. O padrdo microbiologico devera estar em
conformidade a Instucdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolucdo
DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Instrucéo
Normativa DC/ANVISAMS n°75, de 8 de outubro de 2020, Resolugaoda

DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubrode 2020 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022
A embalagem priméaria do produto devera ser do tipo plastica,em consonancia com a Resolugdo DC/ANVISAMS
n°711,de 1°de setembro de 2022.

Biscoito doce sem recheio fabricado a partr de matérias primas sas e limpas,

isentas de matéria terrosa e parasitos, devendo estar em perfeito estado de

conservacdo, acondicionados em embalagem priméaria do produto do tipo plastica

transparente, com fechamento termosoldavel, embalagem secundaria de

aproximadamente 400g, respeitando os critérios da Resolugdo DC/ANVISAMS n°

711, de 1° de setembro de 2022. Serdo rejeitados os biscoitos mal cozidos,

queimados e de caracteres organolépticos anormais. Os produtos devem estarde

acordo com a legislacéo vigente, especialmente a Resolugdo DC/ANVISAMS n° 711,de 1°de setembro de
2022 a Resolucéo DC/ANVISAMS n° 712,de 01 dejulhode 2022 e a Resolugdo DC/ANVISA/MS n° 383, de
05 de agosto de 1999 e a

Resolugdo DC/ANVISA/IMS n° 778 de 01 de marco de 2023. O padrdo

microbioldgico devera estar em  conformidade a Instucédo Normativa
DC/ANVISAMS n° 161,de 1°de setembro de 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS

n° 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a

Instrucdo Normativa DC/ANVISAIMS n° 75, de 8 de outubrode 2020, Resolugdo da

DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubrode 2020 e a Resolugdo DC/ANVISAIMS n°

727,de 1°de setembro de 2022.

Biscoito Rosquinhd

Biscoito doce de maizenasem recheio fabricado a partir de matérias primas sas e

limpas,isentas de matéria terrosa e parasitos, devendo estarem perfeito estado de

conservacdo, acondicionados em embalagem priméaria do produto do tipo plastica

ransparente, com fechamento termosoldavel, embalagem secundaria de

aproximadamente 400g, respeitando os critérios da Resolugdo DC/ANVISAMS n°

711, de 1° de setembro de 2022. Serdo rejeitados os biscoitos mal cozidos,

queimados e de caracteres organolépticos anormais. Os produtos devem estarde

Biscoito acordo com a legislagéo vigente, especialmente a Resolugdo DC/ANVISAMS  n°

Maisena 711,de 1° de setembro de 2022 a Resolugcdo DC/ANVISAMS n°712,de 01 de julho de 2022 e a Resolugq
DC/ANVISAMS n° 383, de 05 de agosto de 1999 e a

Resolugdo DC/ANVISA/IMS n° 778 de 01 de marco de 2023. O padrdo

microbioldgico devera estar em  conformidade a Instucédo Normativa
DC/ANVISAMS n° 161,de 1°de setembro de 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS

n® 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a

Instru¢do Normativa DC/ANVISAIMS n° 75, de 8 de outubrode 2020, Resolugdo da

DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°

727,de 1°de setembro de 2022.
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Biscoito doce tipo cookie com massanos sahores chocolate ou baunilha, com gotas de chocolate, disposbs em
embalagem unitaria de 50g, fechado hermeticamente, em embalagem que ndo permita a luminosidade em conb
direto ao alimento. Os produtos devem estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a
Resolugdo DC/ANVISA/MS n° 711, de 1° de setembro de 2022 a Resolucdo DC/ANVISAMS n°712,de
0ldejulhode2022eaResolucdo DC/ANVISAMS n°383,de 05de agosto de 1999e a Resolugdo DC/ANVISAMS
n®778 de 01 de margo de 2023. Deverdo ser fabricados a partir de matérias primas sés e limpas, isentas  de
matéria terrosa e parasitos,devendoestarem perfeito estado de conservacdo. Serdo rejeitados 0s hiscoibs e
bolachasmal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos anormais. O padrdo microbioldgico devera esar
em conformidade a Instrugdo Normativa DC/ANVISA/MS n°161, de 1° de setembro de 2022 e Resolugdo
DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembrode 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a Instrugdo Normaiva
DC/ANVISAMS n°75,de 8 de outubro de 2020, Resolucdo da DC/ANVISA/IMS n°429, de 8 de outubro de
2020 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022.A embalagem primaria do produb
devera serdo tipo plastica,em consonanciacom a Resolugdo

DC/ANVISAMS n°711,de 1°de setembrode 2022.

Biscoito doce sem gliten e sem lactose, com gotas de chocolate, dispostos em embalagem unitaria de 50g,
fechado hermeticamente, em embalagem que ndo permita a luminosidade em contato direto ao alimento. Os
produtos devem estar de acordo com a legislacéo vigente, especialmente a Resolu¢cdo DC/ANVISAMS n° 711,
de 1° de setembro de 2022 a Resolu¢gdo DC/ANVISAMS n° 712, de 01 de julho de 2022 e a Resolucédo
DC/ANVISA/MS n° 383, de 05 de agosto de 1999 e a Resolugédo DC/ANVISAMS n° 778 de 01 de maro de
2023.Deverao serfabricados a partir de matérias primas sds e limpas,isentas de matéria terrosa e parasitos,
devendo estar em perfeito estado de conservagdo. Serdo rejeitados os biscoitos e bolachas mal cozidos,
queimados e de caracteres organolépticos anormais. O padrdo microbioldgico deverd estar em
conformidade a Instucdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolucdo
DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Instrugdo
Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020, Resolugdo da DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro
de 2020 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022. Aembalagem primaria do produi
deveré serdo tipo plastica,em consonanciacom a Resolu¢do DC/ANVISAMS n°711,de 1°de

setembro de 2022.

Bolo de frigo simples, sem cobertura ou recheio, com o peso liquido de 60g, podendo ser embalado
individualmente - quandondo preparado nacozinhaescolar

-, de matérias primas sés, limpas e em perfeito estado de conservagdo. Nao € tolerado o emprego de
corantes na confeccdo de massas dos produtos de confeitaria, sem indicios de fermentagdo e em perfeip
estado de conservacdo,além de devidamente protegidos, em temperatura adequada e de acordo com a
legislagdo em vigor. O produto deverd obedecer a legislagdo vigente, especialmente a Resolugdo
DC/ANVISAMS n°711,de 1°de setembro de 2022 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°383,de 05 de agosb
de 1999, Resolucéo DC/ANVISAIMS n°285,de 21 de maio de 2019e a Instrucdo Normativa MAPAN® 8, de 2
dejunho de

2005. O padrdo microbioldgico devera estar em conformidade & Instucdo Normativa DC/ANVISA/M S
n® 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro de 2022.A
rotulagem deve estar de acordo com a Instrugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020 e
a Resolucéo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de

2020 e a Resolugdo DC/ANVISAIMS n°727,de 1°de setembro de 2022.

Biscoito tipo
Cookie sabor
baunilha com
gotas de
chocolate 50
gramas

Biscoito sem
gliten e sem
lactose

Bolo bacia 50
gramas

Bolo de baca
integral

Bolo de tigo simplesintegral, sem cobertura ou recheio, com o peso liquido de 60g, podendo serembalado
individualmente - quando néo preparado nacozinhaescolar

-, de matérias primas sds, limpas e em perfeito estado de conservagdo. Ndo € tolerado o emprego de
corantes na confec¢do de massas dos produtos de confeitaria, sem indicios de fermentacdo e em perfein
estado de conservacdo,além de devidamente protegidos, em temperatura adequada e de acordo com a
legislagdo em vigor. O produto devera obedecer a legislagdo vigente, especialmente a Resolugdo
DC/ANVISAMS n°711,de 1° de setembro de 2022 e a Resolu¢do DC/ANVISAIMS n°383,de 05 de agosb
de 1999, Resolucéo DC/ANVISAMS n°285,de 21 de maio de 2019e a Instrugdo Normativa MAPAN® 8, de 2
de junho de 2005. O padrdo microbioldgico deverd estar em conformidade a Instu¢do Normatva
DC/ANVISA/MS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISA/MS n° 724, de 1° de
setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Instru¢cdo Normativa DC/ANVISAMS n°75,de 8
de outubro de2020 e a Resolugdo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n° 429,de 8 de outubro de

2020 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n° 727,de 1°de setembro de 2022.
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Brocolis, deve estar inteiro, limpo, firme, isento de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamene
desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial,tamanho médio, isentos de odores estranhos, nédo
se apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundo, podriddes e
distirbios fisiolégicos,ndose apresentaremdesidratados,murchosoucongelados. Tamanhomédio.Os produbs
devem estarde acordo com a legislacéo vigente, especiamente a Instru¢do Normatva MAPA n°69, de 6 de
novembro de 2018. O padrdo microbioldgico deverd estar em conformidade & Instucdo Normativa
Brécolis DC/IANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAMS  n°® 724, de 1° de setembro
de 2022.0s produtos deverdo ser transportados em caixas de polipropileno de alta densidade para garant
aqualidade do produto e estar em consonancia com a Instucdo  Normatva  Conjunta

SARC/ANVISA/INMETRO n°9, de 12 de novembro de 2002.

Café Torrado e Moido, de primeira qualidade, com categoria de qualidade tadicional, aroma e sabor
caracterisico do alimento. A embalagem do produto devera ser filme composto de polietleno elou
poliéster ealuminio ou similar, hermeticamente fechadoavacuo oundo.Pesoliquido de 250gramas.O produd
deve estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Resolucdo DC/ANVISAIMS n°716,de
1° de julho de 2022. O padrdo microbiologico deverd estar em conformidade & Instucdo Normatva
DC/ANVISAMS n°161, de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro de
2022.A rotulagem deve estar de acordo com a Resolugdo da Diretoria Colegiada

DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolu¢do DC/ANVISAMS n° 727,de 1°de setembro de
2022.

Café Torrado e
Moido

Canelaem P¢, especiaria,com categoria de qualidade tradicional,aromae sabor caracteristico do alimento, com
Canelaemp6 aspecto de po (riturada). A embalagem do produto

deverd ser do tipo plastca resistente, vedada hermeticamente, de maneira a garantr a qualidade dof
produto. Peso liquido de 30 gramas. O produto deve estar

de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Resolu¢do DC/ANVISAMS n° 716, de 1° de julho de
2022. . O padrdo microbiologico devera estar em conformidade a Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS n°
161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAMS n° 724, de 1°de setembro de 2022. A rotulagem
deve estarde acordo com a Resolugéo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020
e a Resolu¢do DC/ANVISA/MS n°727,de 1° de

setembro de 2022.

Cara, deve estar inteiro, limpo, firme, isento de pragas visiveis a olho nu, fisioclogicamente desenvolvidos
ou apresentando maturidade comercial, tamanho médio, isentos de odores estanhos, ndo se
apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundo, podriddes e
distirbios fisiologicos,ndose apresentaremdesidratados,murchosou congelados. Tamanhomédio.Os produbs
devem estarde acordo com alegislaco vigente, especialmente a Instrugdo Normatva MAPA n° 69, de 6 de
novembro de 2018. O padrdo microbioldgico deverd estar em conformidade a Instucdo Normativa
Cara DCIANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAMS  n°® 724, de 1°de setembro
de 2022.0s produtos deverdo sertransportados em caixas de polipropileno de alta densidade para garant
aqualdade doprodutoeestar em consondncia com a Instucdo  Normatva  Conjunta

SARC/ANVISA/INMETRO n°9, de 12 de novembro de 2002.

Carne Bovina, deve sercongelada, aparada, eliminada de cartlagem, aponeuroses e do excesso de gordura, no
seguinte corte: patinho. Aembalagem do produto deveraserdo tipo plastica resistente e estar de acordocom
o0 Decreto n®9.013,de 29 demargode 2017.Com pesoliquidode5 a 8 kg cada. O produto deve estar de acordo
com a legislagdo vigente, especialmente os Decretos n° 9.013, de 29 de margo de 2017,0 de n®10.468 de
18 de agosto de 2020 e 0 de n®9.069 de 31 de maio de 2017, a de 18 de setembro de 2020 e a Portaria
MAPA n° 5, de 8 de novembro de 1988. O padrdo microbiolégico devera estar em conformidade a
Instucdo Normatva DC/ANVISA/MS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolucdo DC/ANVISAMS
Carne bovina | Nn°724,de 1°de setembrode 2022. Arotulagem deve estarde acordo com a Resolugéio RDC/ANVISAMS  n°
dianteira  sem | 429, de 8 de outubro de 2020, a Instrugdo Normativa DC/ANVISA/MS n° 75, de 8 de outubro de 2020,
osso(acémfp Decreto n®9.013,de 29 de margode 2017 e a Resolugéio DC/ANVISAMS n° 727, de 1° de setembro de 2022.
aleta) O transporte deve ser realizado na temperatura especificada no rotulo e em veiculos com carrocarias
providas de isolamento t#rmico e dotadas de unidade frigorifica, com monitoramento t#rmico, em
consonancia com a Resolugdo RDC/ANVISAMS n°275,de 21 de outubrode 2002

e a Portaria ANVISAMS n°326,de 30 de julhode 1997.
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Carne Bovina, deve sercongelada, aparada, eliminada de cartlagem,aponeuroses e do excesso de gordura,
devera ser moida e de qualidade, com sabor e aroma caracteristico. A embalagem do produto devera ser
do tipo plastica resistente e estarde acordocom o Decreto n°9.013,de 29demargode 2017.Com peso liquido
de 500 gramas. O produto deve estar de acordo com alegislacdo vigente, especialmente 0s Decrebs n°
. 9.013,de 29 de margode 2017,0 de n°10.468 de 18 de agosto de 2020 e 0 den®9.069 de 31de maio de2017,
Came moida ade 18 de setembrode 2020 e a Portaria MAPAN® 5, de 8 de novembro de 1988. O padro microbiolégico
deverd estarem conformidade a Instrugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161,de 1° de setembro de 2022 e
Resolugdo DC/ANVISAMS n° 724, de 1° de setembro de2022. Arotulagem deve estar de acordo com a
Resolu¢do RDC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020, a Instru¢cdo Normativa DC/ANVISA/MS n° 75,
de 8 de outubro de 2020, Decreto n°9.013, de 29 de marco de 2017 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°
727,de 1°de setembro de 2022.0 transporte deve ser realizado na temperatura especificada no rétulo e em
veiculos com carrogarias providas de isolamento trmico e dotadas de unidade frigorffica, com monitorameni
trmico, em consonancia com a Resolucdo RDC/ANVISAMS n° 275, de 21 de outubro de

2002 e a Portaria ANVISAMS n°326,de 30 de julhode 1997.

A cebola deve estar inteira, limpa, firme, isenta de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente
desenvolvida ou apresentando maturidade comercial, isenta de odores estranhos, ndo se apresentr
excessivamente madura ou passada, isenta  de danos profundos, isenta de podriddes, ndo se apresenar
desidratada, murcha ou congelada, isenta de distirbios fisioldgicos, com aspecto, cor, odor e sabor
caracteristicos. Tamanho médio. O produto deve estarde acordo com a legislacdo vigente,especialmente a
Cebola Portaria n®119, de 3 de junho de 2019, Resolu¢cdo DC/ANVISAMS n°716,de 1°de setembrode 2022e a
Instrugdo Normativa MAPAN® 69, de 6 de novembro de 2018. O padrdo microbiolégico devera estar em

conformidade a Instugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolucédo
DCIANVISAMS n°724,de 1°de setembro de 2022.

Cenoura,deve estar inteiro, impo, firme, sem folhas, isentos de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente
desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem
excessivamente maduros ou passados,tamanho médio, de primeira qualidade, isentos de danos profundo,
podriddes e distirbios fisiologicos, ndo se apresentarem desidratados, murchos ou congelados. Os produtos
devem estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Instrugdo Normativa MAPA n° 69, de 6
de novembro de 2018.0 padrdo microbiolégico devera estar em conformidade a Instrugdo Normativa
DC/ANVISAMS n° 161,de 1°de setembro de 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS

n°724,de 1°de setembrode 2022.

Cenoura

Charque, o produto deve teraspecto, cheiro, cor e sabor préprio da came, firme, consistente e ndo pegajosa,
sem manchas esverdeadas. Em corte de ponta de agulha. A embalagem do produto devera ser do tipo
plastica resistente e estar de acordo como Decreto n®9.013,de 29 demargode 2017.Com peso liquidode 05
quilos cada peca. O produto deve estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente os Decrebs
n°9.013,de 29 de marco de2017,0 de n°10.468 de 18 de agosto de 2020e 0 de n°9.069 de 31 de maio de
2017,a Instrucéo Normativa MAPA/'SDA n°92, de 18 de setembro de 2020 e a Portaria MAPA n°5, de 8 de
novembro de 1988. O padrdo microbiolégico deverd estar em conformidade a Instucdo Normativa
DC/ANVISA/MS n°161, de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro
de 2022.Arotulagem deve estarde acordo com a Resolu¢cdo RDC/ANVISA/MS n°429, de 8 de outubro de
Charque 2020, a Instrucdo Normativa DC/ANVISA/MS n° 75, de 8 de outubro de 2020, Decreto n°9.013,de 29 de
marco de 2017 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°727,de 1° de setembro de 2022.. O transporte deve ser
realizado na temperatura especificada no rétulo e em veiculos com carrogarias providas de isolamento
trmico e dotadas de unidade frigorifica, com monitoramento trmico, em consonancia com a Resolcéo
RDC/ANVISAMS n°275,de 21 de outubro de 2002 e a Portaria ANVISAMS n°326,de 30 de julhode 1997.
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Chuchu, Deve estar inteiro, limpo, firme, isento de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamene
desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial,tamanho médio, isentos de odores estranhos, nédo
se apresentarem excessivamente maduros ou passados, isentos de danos profundo, podriddes e
distirbios fisiolégicos,ndose apresentaremdesidratados,murchosou congelados. Tamanhomédio.Os produbs
devem estarde acordo com alegislacéo vigente, especialmente a Instrucdo Normatva MAPA n° 69, de 6 de
novembro de 2018. O padrdo microbioldgico deverd estar em conformidade & Instucdo Normativa
Chuchu DCIANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAMS  n°® 724, de 1°de setembro
de 2022.0s produtos deverdo ser transportados em caixas de polipropileno de alta densidade para garant
aqualidade do produto e estar em consonancia com a Instucdo  Normatva  Conjunta

SARC/ANVISA/INMETRO n°9, de 12 de novembro de 2002.

O coentro deve estar inteiro, limpo, firme, isento de pragas visiveis a olho nu, fisiologicamente
desenvolvida ou apresentando maturidade comercial, isenta de odores estranhos, ndo se apresentr
excessivamente madura ou passada, isenta  de danos profundos, isenta de podriddes, ndo se apresentar
desidratada, murcha ou congelada, isenta de distirbios fisiolégicos, com aspecto, cor, odor e sabor
caracteristicos. O seu peso deve ser médio, conforme alimento. O produto deve estar de acordo com a
legislagdo vigente, especialmente a Portarian®119,de 3 de junho de 2019, Resolugéo DC/ANVISAMS n° 716,
de 1°de setembro de2022 e a Instucdo Normativa MAPA n° 69, de 6 de novembro de 2018. O padréo
microbioldgico devera estar em conformidade a Instugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de
setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS

n®724,de 1°de setembrode 2022.

Coentro

Colorau, em P4 de primeira qualidade, fino homogéneo obtido de frutos maduros de espécimes genuinos,
graos. Limpos, dessecados e moidos de coloragdo vermelho intenso,sem adigdo de sal,isento de materiais
estranhos a sua espécie. A embalagem do produto devera serdo tipo plastica e resistente. O peso liquido
deverd serde 1 kg.Os produtos devem estarde acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Resolucio
. DC/ANVISAMS n°716,de 1°de setembro de 2022. padrdomicrobioldgico devera estar em conformidade
Colorifico (colorau) | 3 jnstrucso Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1° de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS — ne
724,de 1°de setembro de 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a Resolu¢do daDiretoria Colegiada
DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020

e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembrode 2022.

Cominho, os produtos deverdo ser preparados com matérias primas de boa qualidade e ndo devera
apresentar cheiro acre ou rangoso. Ndo podera conter substancias estranhas a sua composicao normal, excebd
as previstas nesta Norma. A embalagem do produto devera ser do tipo plastica e resistente. O peso liquido
deverd serde 1 kg. Os produtos devem estarde acordo com a legislagao vigente, especialmente a Resolucao
DC/ANVISAMS n°716,de 1°de setembro de 2022. O padrdo microbiolégico devera estar emconformidade
Cominho a Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAMS  n°
724,de 1°de setembro de 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a Resolucdo daDiretoria Colegiada
DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020

e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembrode 2022.

Extrato de Tomate | Extrato de tomate, produto obtido da polpa de frutos do tomateiro (Lycopersicum esculentum L.), devendo
conter, no minimo 6% de sdlidos sollveis naturais de tomate, podendo seradicionado de sal efou agucar.
A embalagem do produto devera serdo tipo plastca ou lata hermeticamente fechadas. O peso liquido devera
ser de 520 g. O produto deve estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Resolugdo
DC/ANVISAMS n°726,de 1°de setembro de 2022.0 padrdo microbiolégico devera estar em conformidade
a Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAMS  n°
724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Instucdo Normatva
DC/ANVISAMS n°75,de 8 de outubrode 2020, Resolucdoda

Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS.

Farinha de mandioca seca fina - brancalcrua tipo 1, produto obtido pela ligeira torracdo da raladura das
raizes de mandioca (Manihot ufllissima) previamente descascada,lavada, e isenta do cianeto radical. Deve
apresentarumidade maxima 15,0 % (g /100 g). O produto devera ser entregue em embalagem de polietileno
original de fabrica, com fechamento termosoldavel. O peso liquido devera serde 1 kg.Oproduto deve estar de
acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Resolugdo DC/ANVISA/MS n° 711, de 1° de setembro
. de 2022.0 padrdo microbioldgico devera estar em conformidade a Instrucdo Normativa DC/ANVISA/MS
Farinha d8 1o 161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugio DC/ANVISAMS  ne 724, de 1° de setembro de 2022. A
mandioca rotulagem deve estar de acordo com a Instugio Normativa DC/ANVISAIMS n° 75, de 8 de outubro de 2020,
Resolucéo da

Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a Resolugéo DC/IANVISAMS n°727,de
1°de setembro de 2022
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Afarinha de milho flocada pré-cozida devera ser fabricada a partir de matéria prima sé e limpa, isenta de matéria
terrosa, parasitos e larvas. Ndo pode estar imida, fermentada ou rangosa. A umidade méaxima deve ser de
até 15,0 % (g /100 g). A embalagem do produto devera serdo tipo plastica ransparente e resistente. O peso
liquido do pacote devera ser de 500 g. O produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente,
especialmente a Resolugdo DC/ANVISA/MS n°711,de 1°de setembro de 2022.0 padrdo microbiolégico

Farinha  de deveré estar em conformidade & Instucdo Normativa DC/ANVISA/MS n° 161, de 1° de setembro de
milho — (ipo 2022 e Resolucdo DC/ANVISAMS n° 724, de 1°de setembrode 2022. A rotulagem deve estar de acomo com
flocdo) a Instrucao Normativa DC/ANVISAMS n°75, de 8 de outubro

de 2020,Resolugdo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n° 429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolucédo
DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022.

O feijdo macassar,grupo Il, ipo 1, proveniente da espécie Vigna unguiculata (L) Walp,de 12qualidade, novo,
de rapido cozimento, constituido de gréosinteiros e sadios, isento de material terroso, sujidades e misturas de
outras espécies devera apresentar umidade maxima de até 14,0 %, A embalagem do produto devera ser do
tipo plastica ransparente, resistente, em unidades contendo o peso liquido de 1 kg (um quilo). O produto deve
estar de acordo com a legislacdo vigente, principalmente a Instu¢do Normativa MAPA n° 12, de 28 de
Feijio Macassar | marco de 2008. O padrdo microbioldgico devera estar em conformidade com a Instugdo Normatva
DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembrode 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro
de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Resolucéo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAIMS n° 429,
de 8 de outubrode 2020

e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembrode 2022.

Feijdo Mulatinho O feijdo Mulatinho,grupo I, tipo |, de primeira qualidade, novo, de rapido cozimento, constituido de graos inteiros
e sadios, com umidade permitida em lei, isento de material terroso, sujidades e misturas de outras
espécies, deverd apresentar umidade méaxima de até 14,0 %, A embalagem do produto devera serdo
tipo plastica ransparente, resistente,em unidades contendo o peso liquido de 1 kg (um quilo). O produto deve
estarde acordo com a legislacdovigente, principalmente a Instru¢éo Normativa MAPA n° 12, de 28 de margo de
2008.0padraomicrobioldgico devera estar em conformidade com a Instrugao Normativa DC/ANVISAMS n°161,
de 1°de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro de 2022. A rotulagem deve
estar de acordo com a Resolu¢doda Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020 e a
Resolugdo DC/ANVISAMS n°

727,de 1°de setembro de 2022.

O feijdo Preto, grupo |, ipo |, de primeira qualidade, novo, de rapido cozimento, constituido de gréos inteiros
e sadios, com umidade permitida em lei, isento de material terroso, sujidades e misturas de outras
espécies, devera apresentar umidade maxima de até 14,0 %, A embalagem do produto devera serdo
tipo plastica ransparente, resistente,em unidades contendo o peso liquido de 1 kg (um quilo). O produto deve
estarde acordo com a legislacdovigente, principalmente a Instugéo Normativa MAPA n° 12, de 28 de margo de
2008.0padraomicrobioldgico devera estar em conformidade com a Instru¢do Normativa DC/ANVISAMS n°161,
Feijdo Preto de 1° de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n° 724, de 1° de setembro de 2022. Arotulagem deve
estarde acordo com a Resolugdo da Diretoria Colegiada

DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolu¢do DC/ANVISAMS n° 727,de 1°de setembro de
2022.

Apresentando em pecas inteiras, congelada,com aspecto brihante avermelhado escuro, sabor e cheiro
caracteristicos, isento de manchas esverdeadas ou amarelados, sem sujidades, parasitas e larvas. A
embalagem do produto devera serdo tipo plastica resistente e estarde acordo com o Decreto 9.013,de 29 de
marco de 2017.Seu peso deve ser caracteristico do produto. O produto deve estar de acordo com a
legislacéo vigente, especialmente os Decretos n® 9.013, de 29 de marco de 2017,0de n®10.468 de 18 de
agosto de 2020 e 0de n°9.069de 31de maiode 2017 e a Portaria MAPA n° 5, de 8 de novembro de 1988.
O padrdo microbiologico devera estar em conformidade com a Instu¢do Normatva DC/ANVISAMS n°
161, de 1° de setembro de 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS ~ n° 724, de 1° de setembro de 2022. A
. rotulagem deve estar de acordo com a Resolu¢gdo RDC/ANVISA/MS n° 429, de 8 de outubro de 2020,
F'ga.d" a Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS n°75, de 8 de outubro de 2020,0 Decreto n°9.013,de 29 de maro de
bovino 2017 e a Resolugao DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022.0 transporte deve ser realizado na
temperatura especificadano rétulo e em veiculos com carrogarias providas de isolamento térmico e dotadas
de unidade frigorifica, com monitoramento t#rmico, em consonancia com a Resolugdo
RDC/ANVISA/MS n°275,de 21 de outubro de 2002 e a Portaria ANVISA/MS n°

326,de 30 de julho de 1997.
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Apresentando em pegas integras, congelada, com aspecto brihante, sabor e cheiro caracteristicos, isento de
manchas esverdeadas ou amarelados, sem sujidades, parasitas e larvas. Aembalagem do produto deveraser
do tipo plastica resistente e estar de acordo com o Decreto 9.013,de 29 de margo de 2017.Seu peso deve ser
caracteristico do produto. O produto deve estar de acordo com a legislagéo vigente, especialmente os Decrebs
n°9.013,de 29 demarcode 2017,0 de n®10.468de 18 de agosto de 2020e 0 den®9.069 de 31 de maio de2017
e a Portaria MAPA n°5, de 8 de novembro de 1988. O padrao microbioldgico devera estar em conformidade com
a Instrucdo Normativa DC/ANVISA/MS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAIMS n°724,
Filé de Peito de | de1°desetembrode2022.Arotulagem deve estarde acordo com a Resolugdo RDC/ANVISAMS n°429, de
frango 8 de outubro de 2020, a Instru¢do Normativa DC/ANVISA/MS n° 75, de 8 de outubro de 2020,0 Decreto n°
9.013,de 29 de marco de 2017 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n° 727, de 1° de setembro de 2022. O
transporte deve ser realizado na temperatura especificada no rétulo e em veiculos com carrogarias

providas de isolamento térmico e dotadas de unidade frigorffica, com monitoramento térmico, em

consonéncia com a Resolugdo RDC/ANVISAIMS n°275,de 21 de outubrode 2002

e a Portaria ANVISAMS n°326,de 30 de julhode 1997

Deve possuirformato achatado com gomos,de cascana corcreme e polpalaranja acentuada, suficientement
desenvolvido, coloracdo e tamanho uniforme. Deve apresentar-se inteiro, limpo e firme, isento de pragas
visiveis a olho nu.Oproduto deve estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Instrucdo
) Normativa MAPA n°69, de6 de novembro de 2018. O padrdo microbioldgico devera estar em confomidade
Jerimum com a Instrugao Normativa DC/ANVISAMS n°161,

de 1°de setembrode 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro de 2022.

Devem estar inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis aolho nu, fisiologicamente desenvolvidos
ou apresentando maturidade comercial,isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamente
maduros ou passados, isentos de danos profundos, podriddes, mofos e distirbios fisiolégicos, néo se
apresentarem desidratados, murchos ou congelados. Tamanho caracteristico do alimento. Os produtos
devem estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Instru¢cdo Normativa MAPA n°69,de 6
Laranja de novembro de 2018. O padrdo microbioldgico devera estarem conformidade com a Instrucdo Normativa

Cravo DCIANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS  n° 724, de 1°de setembro
de 2022.

Produto extraida do endosperma do fruto do coqueiro (Cocos nucifera) por

processos mecanicos adequados, isento de substincias estranhas a sua composicdo, de origem
vegetal, sem aglcar e sem lactose. A embalagem do produto devera seratdxica em garrafade vidro oupet
em volume de 500ml,com tampa plastica rosqueada ou metalica, hermeticamente fechado e estar de acordo
com o Decreto n®9.013, de 29 de marco de 2017.0 produto deve estarde acordo com a legislagao vigeng,
Leite de coco especialmente a Resolu¢do DC/ANVISAMS n°726, de 1° de setembro de 2022, a Portaria MAPA n° 146 de
07 de marco de 1996 e os Decretos n® 9.013, de 29 de marco de 2017, 0de n® 10468 de 18 de agosto de
2020 e 0 de n°9.069,de 31de maiode 2017. 0 padrao microbiolégico devera estar

em conformidade com a Instrugdo Normativa DC/ANVISA/MS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo
DC/ANVISAMS n° 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Resolugdo
RDC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubrode 2020,a Instru¢do Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outibio
de 2020, o Decreto n° 9013, de 29 de marco de 2017 e a Resolugdo

DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembrode 2022

Leite desnatado UHT -longa vida, produto de aspecto uniforme sem grumos, de cor branca amarelada, de sabor
e odor agradavel,sem ranco, semelhante ao leite fluido, deve ser ausente de substancias estranhas macro
e microscopicamente visiveis. A embalagem do produto devera ser atoxica do tipo saché laminado (fime
composto de polietleno, poliéster e aluminio ou similar) ou em metal com tampa plastica, hermeticamene
fechadoeestardeacordocomoDecreton®9.013,de 29de marcode2017.0peso liquido daembalagempriméara
deverd serde 200 g. O produto deve estar de acordo com a legislacdo vigente, especiamente a Instrucdo
Normativa MAPA n° 53, de 1° de outubro de 2018, a Portaria MAPA n° 146 de 07 de marco de 1996 e 0s
Leite  desnatadol Decretosn®9.013,de 29 de marcode2017,0den®10.468 de 18 de agosto de 2020 e o de n°9.069, de 31
UHT - longavida | de maio de 2017.0 padréo microbiolégico devera estar em conformidade com a Instrugdo Normativa
DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembrode 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro
de 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a Resolu¢cdo RDC/ANVISA/MS n° 429, de 8 de outubro
de 2020, a Instrucdo Normativa DC/ANVISAIMS n°75,de 8 de outubro de 2020, 0 Decreto n®9.013,de 29 de
marco de 2017 e a Resolugdo DC/ANVISAIMS n°727,de 1°de setembrode

2022.
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Leite em pd instantaneo integral, produto de aspecto uniforme sem grumos, de cor branca amarelado, de sabor
e odor agradéavel,sem rango, semelhante ao leite fluido, deve ser ausente de substancias estranhas macro
e microscopicamente visiveis. A embalagem do produto devera ser atdxica do tipo saché laminado (fime
composto de polietleno, poliéster e aluminio ou similar) ou em metal com tampa plastica, hermeticamene
fechadoeestardeacordocom oDecreton®9.013,de 29 de margode2017.0pesoliquido daembalagempriméara
deverd serde 200 g. O produto deve estar de acordo com a legislagéo vigente, especialmente a Instrucdo
Normativa MAPA n° 53, de 1° de outubro de 2018, a Portaria MAPA n° 146 de 07 de margo de 1996 e 0s
Decretosn®9.013,de 29 de margode 2017,0 de n®10.468 de 18 de agosto de 2020 e o de n® 9.069, de 31
Leite em pé integra de maio de 2017. 0 padrdo microbiolégico devera estar em conformidade com a Instrugcdo Normativa
DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembrode 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro
de 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a Resolugdo RDC/ANVISA/MS n°429, de 8 de outubro
de 2020, a Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS n°75,de 8 de outubro de 2020,0 Decreto n°9.013,de 29 de
marco de 2017 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de

2022.

Devem estar inteiros, limpos, firmes, isentos de pragas visiveis aolho nu, fisiologicamente desenvolvidos
ou apresentando maturidade comercial, isentos de odores estranhos, ndo se apresentarem excessivamente
maduros ou passados, isentos de danos profundos, podriddes, mofos e disturbios fisioldgicos, ndo se
apresentarem desidratados, murchos ou congelados. Tamanho caracteristico do alimento. Os produtos
Macd nacional | devem estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a nstrucéo Normativa MAPA n° 69, de 6
gala de novembro de 2018. O padréo microbioldgico devera estar em conformidade com a Instrugéio Normativa
DC/ANVISAMS n°161,de 1° de setembro de 2022 e Resolugéo DC/ANVISAMS

n®724,de 1°de setembrode 2022.

Macarrdo com ovostipo espaguete longo,massaalimenticiandofermentada,obtida doamassamento mecanico
da farinha de figo durum (Triicum durum L), da semolina ou da sémola de tigo com agua, ovos,
adicionado ou ndo de outras substancias permitdas. As matérias primas devem ser sds, limpas, isentas de
matéria terrosa, sujidades, larvas, bolores, parasitos e defritos animais ou vegetais. A embalagem do produb
deverd ser do tipo plastico transparente, resistente, em unidades com peso liquido de 500g. O produto
deve estar de acordo com a legislacéo vigente, principalmente a Resolugdo DC/ANVISA/MS n°711,de 1°
Macarrio de setembro de 2022. O padréo microbioldgico devera estar em conformidade com a Instrugdo Normativa
espaguete DCIANVISA/MS n° 161, de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro
de 2022.Arotulagem deve estar de acordo com a Instrug&o Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de
2020, Resolucéo daDiretoria Colegiada DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro

de 2020 e a Resolugao DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022.

Macarrdo espaguete sem gliten e sem lactose, massa alimenticia ndo fermentada, obtida do amassamenb
mecanicoda farinha de trigo durum (Triticum durumL.),da semolina ou da sémola de frigo com agua, ovos,
adicionado ou ndo de outras substancias permitidas. As matérias primas devem sersds, limpas, isentas de
matéria terrosa, sujidades, larvas, bolores, parasitos e detritos animais ou vegetais. A embalagem do produb
devera ser do tipo plastico ransparente, resistente, em unidades com peso liquido de 500g. O produto
x deve estar de acordo com a legislag&o vigente, principalmente a Resolu¢do DC/ANVISAMS n°711,de 1°
Macardo de setembro de 2022.0 padrdo microbioldgico devera estar em conformidade com a Instugdo Normativa
espaguete  seml no/ANVISA/MS n°161, de 1°de setembro de 2022 e Resolucdo DC/ANVISAMS n°724, de 19de seembio
gliten e sem 4o 2022 Arotulagem deve estar de acordo com a Instugio Normativa DC/ANVISAMS ne 75, de 8 de outibro de
lactose 2020, Resolugéo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS ne 429, de 8 de outubro de 2020 e a Resolucéo
DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022.

Macarrdo espaguete integral, massa alimenticia néo fermentada, obtida do amassamento mecénico da
farinha de trigo durum (Triicum durumL.),da semolina ou da sémola de trigo com agua, ovos, adicionado ou
ndo de outras substancias permitidas. As matérias primas devem ser sds, limpas, isentas de matéria terrosa,
sujidades, larvas, bolores, parasitos e detritos animais ou vegetais. A embalagem do produto devera serdo o
plastico transparente, resistente, em unidades com peso liquido de 500g. O produto deve estar de acordo
com a legislagdo vigente, principalmente a Resolugdo DC/ANVISAMS n°711,de 1° de setembro de 2022.0
. padrdo microbioldgico deverd estarem conformidade com a Instrugdo Normatva DC/ANVISAMS n® 161, de 1°
Macarraointegral | ge setembro de 2022 e Resolugo DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve
estar de acordo com a Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020, Resolucdo da
Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubrode 2020 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°727, de
1°de setembro de 2022.
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A macaxeira in natura a vacuo (Manihot esculenta Craniz) deve apresentardeve estarcortada em pedagos,
armazenados em embalagens apropriadas. O produto deve estar limpo, firme, isento de pragas visiveis a
olho nu, isento de odores estranhos,se apresentarcongelado, e ndo conter partes escuras. O produb deve
Macaxeira a vacuo | €star de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Instucdo Normativa MAPA n° 69, de 6 de
novembro de 2018. 0 padrao microbioldgico devera estarem

conformidade com a Instrucdo Normatva DC/ANVISA/MS n° 161, de 1°de setembrode2022e Resoucdo
DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembrode 2022.

Mamao (Carica papaya L.) deve apresentargrau de maturagdo adequado, estarintegro e firme, com casca
lisa e fina, sem manchas ou perfuracdes e isento de matéria terrosa. Omamao sera considerado impropriose
estiverem mau estadode conservagdoe na ocorrénciade defeitos em limites superiores aos estabelecidos em
legislacdo. O produto deve estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Instrucéo
Mam&o Formosa | Normatva MAPA n° 4, de 22 de janeiro de 2010 e Instugéo Normativa n®69, de 6 de novembro de 2018.
O padrdo microbioldgico devera estarem conformidade & Instrugdo Normativa DC/ANVISAMS n® 161, de 1° de
setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n° 724,de 1°de setembro de

2022.

Melancia (Citrullus lanatus) arredondada ou alongada, de casca lisa e espessa de cor verde, com estrias ou
manchas, polpa abundante, doce, de cor que varia de branco-résea aavermelhada ou purplrea, com semenes
avermelhadas ou pretas. O produto deve estar inteiro, limpo, firme, isento de pragas visiveis a olho nu,
fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial, isento de odores estranhos, ndo se
apresentar excessivamente maduro ou passado,isento  de danos profundos, podriddes, mofos e distlrbios
Melancia fisiolégicos. O produto deve estarde acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Instrugdo Normativa
MAPA n°69,de 6 de novembro de 2018. O padrao microbioldgico devera estarem

conformidade com a Instrucdo Normatva DC/ANVISA/MS n° 161, de 1°de setembrode2022e Resougdo
DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembrode 2022.

Meldo (Cucumis melo L.),de formato redondo-ovalado, coramarela, cascaespessae levemente enrugada, firme,
Meldo amarelo polpa carnosae suculenta de cor creme - esverdeada

e sabor adocicado. O produto deve estar inteiro, limpo, firme, isento de pragas visiveis a olho nu
fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade

comercial, isento de odores estranhos, ndo se apresentar excessivamente maduro ou passado, isentos dedanos
profundos, podriddes, mofos e distlrbios fisioldgicos. Os produtos devem estar de acordo com a legislagao
vigente, especialmente a Instugdo Normatva MAPA n° 69, de 6 de novembro de 2018. O padrdo
microbioldgico devera estar em conformidade com a Instucdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161,de 1°
de setembro de 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS

n®724,de 1°de setembrode 2022.

Grdo de milho (Zea mayas,L.) com auséncia parcial ou total de gérmen, devendo apresentar-se séo, limpo e
seco, na cor amarela, isento de matéria terrosa, parasitos e larvas. Aembalagem doproduto devera ser do
tipo plastico ransparente resistente e com fechamento termosoldavel na vertical e horizontal, vedado
hermeticamente,de maneiraa garantira qualidade do produto,com peso liquidode 500g.0 milho deve estar
de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Instu¢do Normativa MAPA n° 60, de 22 de
dezembro de 2011 e a Instrucdo Normativa n° 18,de 4de julhode 2012. O padréo microbioldgico devera esar
em conformidade com a Instugdo Normatva DC/ANVISA/MS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e
Resolucdo DC/ANVISAMS n° 724, de 1°de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a
Resolucdo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a Resolugdo
DC/ANVISAMS n°

727,de 1°de setembro de 2022.

Milho par|
mungunza
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Produto obtido da polpa de frutos do tomateiro (Lycopersicum esculentum L.), devendo conter,no minimo6%
de sdlidos soluveis naturais de tomate, podendo ser adicionado de sal efou aglcar, acondicionado em
embalagens do tipo plastica ou lata hermeticamente fechadas, com pesoliquidode 300g. O produto deve esar
de acordo com a legislagdovigente, especialmente a Resolu¢do DC/ANVISAMS n® 726, de 1° de setembro
de 2022. O padrdo microbiolégico devera estar em conformidade com a Instugdo Normativa
Molho de tomate | DC/ANVISAIMS n° 161, de 1° de setembro de2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n°724,de 1° de setembro
de 2022.Arotulagem deve estarde acordo com a Instrucéo Normativa DC/ANVISAMS  n° 75,de 8 de outubro
de 2020, Resolucdo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a Resolugdo
DC/IANVISAMS n°727,de 1°de

setembro de 2022.

0 dleo refinado obtido dos grdos da espécie Glycine max (L)Merrill, por meio de processos tecnolégicos
adequados, devera estarisento de fermentagdes, matéria terrosa, parasitos e detitos animais ou vegetais. A
embalagem do produto deverd serde garrafa pet. com contetido liquido de 900 mil (novecentos mililiros).
O produto deve estarde acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Instrucdo Normativa MAPAN°49, de
26 de dezembro de 2006.0 padrdo microbioldgico devera estarem conformidade com a Instrugdo Normaiva
DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro de
2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Instu¢cdo Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de
outubro de 2020, Resolucéo da Diretoria Colegiada

DC/ANVISAMS n°429,de 8 de outubro de 2020 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n° 727,de 1°de setembro de
2022.

Oleo de soja

O péointegral deve serfabricado com matérias primas de primeira qualidade. Deve serisento de matériaterrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacao. Sera rejeitado o pdo queimado, mal cozido ou amassado. A
embalagem do produto deverd ser do tipo saco plastico transparente, resistente e com fechamento
termosoldavel na vertical e na horizontal, vedado hermeticamente, de maneira a garantr a qualidade do
produto e armazenandoao maximo o total de cem unidades porembalagem. Peso liquido de 50 g a unidade.
O produto devera obedecera legislagdo vigente, especialmente a Resolugdo DC/ANVISA/MS n°711,de 1°
de setembro de 2022 e Instucdo Normativa MAPA n° 8, de 2 de junho de 2005 e Resolugdo
DC/ANVISA/MS n° 383, de 05de agosto de 1999 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n° 285, de 21 de maio
P30 integral de 2019.0 padréo microbioldgico devera estar em conformidade & Instucéo Normativa DC/ANVISAMS  n°
161, de 1° de setembro de 2022 e Resolucéo DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro de 2022. Arotulagem
deve estarde acordo com a Instru¢do Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020, Resolucdoda
Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a Resolugéo DC/ANVISAMS n° 727,
de1°de

setembro de 2022.

O péo deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade. Deve ser isento de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacgdo. Sera rejeitado o pdo queimado, mal cozido ou amassado.
A embalagem do produto devera ser do tipo saco plastco transparente, resistente e com fechamento
termosoldavel na vertical e na horizontal, vedado hermeticamente, de maneira a garantir a qualidade do
produto e armazenando ao maximo o total de cem unidades porembalagem. Peso liquido de 50 g a unidade.
O produto devera obedecera legislagdo vigente, especialmente a Resolugdo DC/ANVISAMS n°711,de 1°
de setembro de 2022 e Instucdo Normativa MAPA n° 8, de 2 de junho de 2005 e Resolugédo
. ! DC/ANVISA/MS n° 383, de 05de agosto de 1999 e a Resolugdo DC/ANVISAIMS n°285, de 21 de maio
Pao seda po hot | 46 2019, 0 padrao microbioldgico devera estarem conformidade a Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS ne
dog 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolug&o DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro de 2022. Arotulagem
deve estar de acordo com a Instrugdo Normativa DC/ANVISAIMS n° 75, de 8 de outubro de 2020, Resolucdo
da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a Resolugdo DC/ANVISAMS n°
727,de 1°de

setembro de 2022.
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0 pdo francés, deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade. Deve serisento de matériaterrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservagdo. Serd rejeitado 0 pdo queimado, malcozido ou amassado. A
embalagem do produto deverd ser do tipo saco plastico transparente, resistente e com fechamento
termosoldavel na vertical e na horizontal, vedado hermeticamente, de maneira a garantir a qualidade do
produto e armazenando ao maximo o total de cem unidades porembalagem. Peso liquido de 50 g a unidade.
O produto devera obedecera legislagao vigente, especialmente a Resolugdo DC/ANVISAMS n°711,de 1°
. A de setembro de 2022 e Instucdo Normatva MAPA n° 8, de 2 de junho de 2005 e Resolugdo
Pao frances DC/ANVISA/MS ne 383, de 05 de agosto de 1999 e a Resolugio DC/ANVISAIMS n° 285, de 21 de maio
de 2019.0 padrdo microbiologico devera estarem conformidade a Instugdo Normatva DC/ANVISAMS  n°
161, de 1°de setembro de 2022 e Resolucdo DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro de 2022.

A rotulagem deve estar de acordo com a Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS n°75,de 8 de outubro de 2020
Resolucdo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a Resolucdg
DC/ANVISAMS n°727,de 1°de

setembro de 2022.

O produto obtido a partr de corte Unico longitudinal da por¢do muscular desde a parte imediatamente
posterior da cabeca até o pedunculo caudal, no sentido paralelo a coluna vertebral,com auséncia espinhas
e pele, congelado e mantido sob temperatura ndo superior a -18 °C, ndo devendo conter impurezas ou
substancias estranhas de qualquer natureza. A embalagem do produto devera ser do tipo plastica resistene e
estarde acordocom o Decreto n°9.013,de 29de marcode 2017. O transporte deve serrealizado na temperaura
especificada no rétulo e em veiculos com carrogarias providas de isolamento #rmico e dotadas de unidade
frigorifica, com monitoramento térmico, em consonancia com a Resolu¢cdo RDC/ANVISAMS n°275,de
21 de outubro de 2002 e Portaria ANVISAMS n°326,de 30 de julho de 1997.0 produto devera estar de acordo
com a legislagdo vigente, especialmente a Instrucdo Normativa MAPAN® 21, de 31 de maio de 2017.0 padido
microbioldgico devera estar em conformidade a Instugdo Normatva DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de
setembro de 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS

n°724,de 1°de setembrode 2022.

Peixe - Filé de
Tilapia

Produto de formato conico, semi-canico, retangular ou quadrado,de coloragéo verde, inteiro, limpo, firme,
isento de pragas visiveis a olho nu, isento de odores estranhos, de danos profundos, podriddes e
distirbios fisioldgicos, nédo se apresentarem desidratados ou murchos conforme a legislagdo vigente,
Pimentioverde especialmente a Instrugéo Normativa MAPA n° 69, de 6 de novembro de 2018.0 padréo microbioldgico
deverd estar em conformidade & Instu¢do Normatva

DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS  n° 724, de 1°de setembro
de 2022.

Produto obtido de fruta polposa, porprocesso tecnolégico adequado, atendido o teor minimo de sdlidos em
suspensdo, livre de matérias estranhas e sujidades. A embalagem do produto devera apresentar da@ de
fabricacdo, prazo de validade, nimero do registro do mapa, ser do tipo saco plastico transparente resistene e
com fechamento termosoldavel na vertical e horizontal, vedado hermeticamente, de maneira a garantr a
qualidade do produto. Peso liquido de 1 kg. A polpa de fruta deve estarde acordo com a legislagao vigent,
especialmente o Decreto n°6.871, de 4 de junho de 2009, a Instrucdo Normativa MAPAN°49, de 26 de seembro
Polpa de fruta - | de2018eaResolucdo DC/ANVISAMS n®726,de 1°de setembro de2022. O padréo microbiologico devera
saboracerola estar em conformidade com a Instu¢cdo Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022e
Resolu¢do DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro de 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a
Instrugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020 e a Resolugdo da Diretoria  Colegiada
DC/ANVISAIMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a

Resolugdo DC/IANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022

Produto obtido de fruta polposa, porprocesso tecnolégico adequado, atendido o teor minimo de sélidos em
suspensdo, livre de matérias estranhas e sujidades. A embalagem do produto devera apresentar dag de
fabricacdo, prazo de validade, nimero do registro do mapa, ser do tipo saco plastico ransparente resistene e
com fechamento termosoldavel na vertical e horizontal, vedado hermeticamente, de maneira a garantir a
qualidade do produto. Peso liquido de 1 kg. A polpa de fruta deve estarde acordo com a legislagao vigent,
especialmente o Decreto n°6.871,de 4 dejunhode 2009, a Instru¢do Normativa MAPAN® 49, de 26 de seembro
Polpa de fruta - | de2018eaResolugdo DC/ANVISAMS n°726,de 1°de setembro de 2022.0 padrdo microbioldgico devera
sabor caja estar em conformidade com a Instugdo Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e
Resolugdo DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro de 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a
Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020 e a Resolu¢do da Diretoria Colegiada
DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a

Resolu¢do DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022
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Produto obtido de fruta polposa, porprocesso tecnolégico adequado, atendido o teor minimo de sdlidos em
suspensdo, livre de matérias estranhas e sujidades. A embalagem do produto devera apresentar da@ de
fabricacdo, prazo de validade, nimero do registro do mapa, ser do tipo saco plastico ransparente resistene e
com fechamento termosoldé&vel na vertical e horizontal, vedado hermeticamente, de maneira a garantr a
qualidade do produto. Peso liquido de 1 kg. A polpa de fruta deve estarde acordo com a legislagao vigent,
especialmente o Decreto n°6.871, de 4 de junho de 2009, a Instrugcdo Normativa MAPAN°49,de 26 de seembro
Polpa de fruta - | de2018eaResolucdo DC/ANVISAMS n°726,de 1°de setembro de 2022.0 padréo microbiologico devera
sabor goiaba estar em conformidade com a Instugdo Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e
Resolu¢do DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro de 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a
Instrugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020 e a Resolugéo da Diretoria  Colegiada
DC/ANVISAIMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a

Resolugdo DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022

Produto obtido de fruta polposa, porprocesso tecnologico adequado, atendido o teor minimo de sélidos em
suspensdo, livre de matérias estranhas e sujidades. A embalagem do produto devera apresentar dag de
fabricacdo, prazo de validade, nimerodo registro do mapa, serdo tipo saco plastico ransparente resistene e
com fechamento termosoldavel na vertical e horizontal, vedado hermeticamente, de maneira a garantir a
qualidade do produto. Peso liquido de 1 kg. A polpa de fruta deve estarde acordo com a legislagéo vigene,
especialmente o0 Decreto n°6.871, de 4 de junho de 2009, a Instrugdo Normativa MAPAN°49, de 26 de setembro
Polpa de fruta - | de2018eaResolucdo DC/ANVISAMS n°726,de 1°de setembro de 2022. O padrdo microbiolégico devera
sabormanga estar em conformidade com a Instucdo Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e
Resolu¢do DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a
Instrugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020 e a Resolugdo da Diretoria  Colegiada
DC/ANVISAIMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a

Resolugdo DC/IANVISAMS n°727,de 1°de setembro de 2022

Produto obtido de fruta polposa, porprocesso tecnolégico adequado, atendido o teor minimo de sélidos em
suspensdo, livre de matérias estranhas e sujidades. A embalagem do produto devera apresentar dag de
fabricagdo, prazo de validade, nimero do registro do mapa, serdo tipo saco plastico ransparente resistene e
com fechamento termosoldavel na vertical e horizontal, vedado hermeticamente, de maneira a garantir a
qualidade do produto. Peso liquido de 1 kg. A polpa de fruta deve estarde acordo com a legislagao vigent,
especialmente o Decreto n°6.871,de 4 de junho de 2009, a Instru¢&do Normativa MAPAN®49,de 26 de seembro
Polpa de fruta - | de2018eaResolugdo DC/ANVISAMS n°726,de 1°de setembro de 2022.0 padréo microbiolégico devera
sabor maracuja estar em conformidade com a Instucdo Normatva DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e
Resolu¢do DC/ANVISAMS  n° 724, de 1° de setembro de 2022. Arotulagem deve estar de acordo com a
Instrucdo Normativa DC/ANVISAMS n° 75, de 8 de outubro de 2020 e a Resolu¢do da Diretoria Colegiada
DC/ANVISAMS n° 429, de 8 de outubro de 2020 e a

Resolu¢do DC/ANVISAIMS n°727,de 1°de setembro de 2022

Produto obtido por filragem de umamassa acidificada (produto intermediario obtido por coagulagéo de leite por
meio de coalho efou outras enzimas coagulantes apropriadas, completada ou ndo pela agéo de bactérias
lacticas especfficas). (Devera ser fatiado) Deve ser fabricado a partr do leite higienizado por meios
mecanicos adequados e submetido a pasteurizacdo ou tratamento térmico equivalente. A embalagem
do produto devera serdo tipo plastica resistente e de acordo com o Decreto n°9.013,de 29 de margo de 2017.
Devera ter peso liquido de 1 kg. O transporte deve serrealizado na temperatura especificada no rotulo e em
veiculos com carrogarias providas de isolamento #rmico e dotadas de unidade frigorffica, com monitoramento
térmico, em consonancia com a Resolu¢cdo RDC/ANVISAM n°275,de 21 de outubro de2002e a Portatia
Queijo coalho ANVISAMS n° 326, de 30 de julho de 1997. O produto devera obedecer a legislagdo vigente,
especialmente a Portaria MAPA n°364,de setembro de 1997, Portaria MAPA n°146,de 7 de margo de 1996
e Decreto n°® 10468, de 18 de agosto de 2020. O padrdo microbioldgico devera estar em conformidade
alnstucdo Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS

n°724,de 1°de setembrode 2022.
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Produto obtido por filragem de uma massa acidificada (produto intermediario obtido por coagulagéo de leite por
meio de coalho elou outras enzimas coagulantes apropriadas, completada ou ndo pela agéo de bactérias
lacticas especfficas). (Deverd ser fatado) Deve ser fabricado a partr do leite higienizado por meios
mecanicos adequados e submetido a pasteurizagdo ou fratamento térmico equivalente. A embalagem
do produto devera serdo tipo plastica resistente e de acordo com o Decreto n°9.013,de 29 de margo de 2017.
Devera ter peso liquido de 1 kg. O transporte deve serrealizado na temperatura especificada no rotulo e em
) veiculos com carrogarias providas de isolamento térmico e dotadas de unidade frigorifica, com monitoramento
Queijo - mussa®l mico, em consonancia com a Resolugdo RDC/ANVISAM n° 275, de 21 de outubro de 2002¢ a Portara
(fatado) ANVISAMS n° 326, de 30 de julho de 1997. O produto devera obedecer & legislacdo vigente,
especialmente a Portaria MAPA n°364,de setembro de 1997, Portaria MAPA n° 146,de 7 de margo de 1996
e Decreto n®10.468, de 18 de agosto de 2020. O padrdo microbiolégico deverd estar em conformidade
a Instrucdo Normatva

DC/ANVISAMS n° 161,de 1° de setembro de 2022 e Resolu¢do DC/ANVISAMS n° 724,de 1°de setembro de
2022.

Produto obtido porfilragem de uma massa acidificada (produto intermediario obtido por coagulacéo de leite por
meio de coalho sem LACTOSE e/ou outras enzimas coagulantes apropriadas, completada ou néo pela
acdo de bactérias lacticas especificas). (Devera serfatiado) Deve ser fabricado a partir do leite higienizado por
meios mecanicos adequados e submetido a pasteurizagdo ou ratamento €rmico equivalente. Aembalagem do
produto devera ser do tipo plastica resistente e de acordo com o Decreto n®9.013, de 29 de margo de 2017.
Deverd ter peso liquido de 1 kg. O transporte deve ser realizado na temperatura especificada no rotulo e em
veiculos com carrocarias providas de isolamento térmico e dotadas de unidade frigorifica,com monitoramento
. trmico, em consonancia com a Resolugdo RDC/ANVISAM n°275,de 21 de outubro de2002 e a Portaria
Queijo SEM 1 ANVISAMS  n° 326, de 30 de julho de 1997. O produto deverd obedecer & legislacdo vigente,
lactose especialmente a Portaria MAPA n°364,de setembro de 1997, Portaria MAPA n°146,de 7 de margo de 1996
e Decreto n° 10468, de 18 de agosto de 2020. O padrdo microbioldgico devera estar em conformidade
alnstugdo Normativa DC/ANVISAMS n° 161, de 1° de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS

n°724,de 1°de setembrode 2022.

Sal refinado iodado, cloreto de sédio, na forma de cristais brancos uniformes, inodoro, de saborsalino-
salgado, isento de sujidade, microrganismos patogénicos e outrasimpurezas capazes de provocar alteragdes
do alimento ou que indiquem emprego de uma tecnologia inadequada. O produto devera ser acondicionadoem
saco plastico ransparente resistente e com fechamento termosoldavel na vertical e horizontal, vedado
hermeticamente, de maneira a garantr a qualidade do produto, devendo, cada embalagem, aprese ntar peso
liquido de 1Kg (um quilo). O produto deve estar de acordo com a legislagéo vigente, especialmente o Decreb n°
75.697,de 6 de maio de 1975, Resolugdo DC/ANVISA/IMS n°604, de 10 de fevereiro de 2022 e Resolugédo
' DC/ANVISAMS n°28,DE 28 de marco de 2000.0 padrdo microbiolégico devera estar em conformidade
Sal refinado a Instucdo Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de 2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS — n®
724, de 1° de setembro de 2022. A rotulagem deve estar de acordo com a Instu¢do Normata
DC/ANVISAMS n°75,de 8 de outubro de 2020, Resolucao da Diretoria Colegiada DC/ANVISAIMS n° 429, de 8
de outubro de 2020 e a Resolucéo

DC/ANVISAMS n°727,de 1°de setembrode 2022.
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Tomates (Extra), deverdo apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem sdos, limpos, inteiros,
firmes e serem de coloragéo vermelha uniforme, ndo apresentarem elementos ou agentes que compromem
a higiene do produto, estarem livres de umidade externa anormal, de odor e de sabor estranho. O produto deve
estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Instu¢do Normativa MAPA n°33,de 18 de
Tomate julho de 2018e a Instrucdo Normativa MAPA n°69, de 6 de novembro de 2018. O padrdo microbiologico
deverd estar em conformidade a Instru¢do Normativa DC/ANVISAMS n°161,de 1°de setembro de

2022 e Resolugdo DC/ANVISAMS n°724,de 1°de setembro de 2022.

Vinagre elaborado a partir de vinho acefificado,devendo apresentar saboracido, aroma caracteristico, cor
translicida, aspecto liquido, limpido e ausente de elementos estranhos a sua natureza. A embalagem
deverd ser garrafa plastica transparente, resistente com peso liquido de 900 ml. O produto deve estar de
acordo com a legislagdo vigente, especialmente a Instrugéo Normativa MAPAN® 14, de 8 de fevereiro de 2018.0
) , padrdo microbioldgico devera estarem conformidade alnstugdo Normativa DC/ANVISA/MS n°161, de 1°
Vinagre de alcool | e setembro de 2022 e Resolugio DC/ANVISAMS n°724, de 1°de setembro de 2022. Arotulagem deve esar
de acordo com a Resolucédo da Diretoria Colegiada DC/ANVISAMS n°® 429, de 8 de outubrode 2020 e a
Resolu¢do DC/ANVISAIMS n°727,de 1°de setembro

de 2022.

ANEXO B2
PER CAPITAS SERVIDOS

PER CAPITAS PRONTAS - PARCIAL E INTEGRAL

ALIMENTO CRECHE |[PRE INFANTIL |FUNDAMENTAL |EJA
Arroz em geral 80g 1009 1309 200g
Banana comprida 50g - - -
Banana prata 80g 80g 809 809
Bebida lactea varios sabores - 150ml 150ml -
Bebidas em geral (suco de fruta) 180mlI 180ml| 220ml 240ml
Biscoitos - 509 509 -
Bolos 509 509 509 509
Canjade galinha 1209 1409 200g 2209
Cara/Batata doce/Macaxeira 80g 100g 1209 1209
Carne ao molho (para almocgo) 509 709 90g -
Carne acebolada (para almogo) 409 709 90g -
Carne ao molho (para Cara/Batata 509 80g 1009 1209
doce/Macaxeira)

Carne moida para pédo 309 409 509 509
Creme de Frango (para pao) 309 409 409 409
Curau - 100ml 120ml 1509
Cuscuz (paracarne, frango e com leite) 609 80g 100g 100g
Cuscuz com leite 80g - - -
Estrogonofe (frango/carne para almogo) 60g 90g 1009 -
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Estrogonofe (frango/carne paralanche) - 80g 1009 1109
Feijdo em geral 509 80g 1009 -
Feijoada (frango/carne para almocgo e lanche) 1209 1409 2009 200g
Figado ao molho (para almoco) 509 709 90g -
Frango ao molho (para almogo) 509 709 90g -
Frango acebolado (para almogo) 409 70g 90g

Frango ao molho (para Cara/Batata 509 709 90g 1209
doce/Macaxeira)

Fruta (melancia, meldo, mam&o) 709 709 709 709
Laranja 01 und 01 und 01 und 01 und
Maca 01 und 01 und 01 und 01 und
Mungunza 80ml 120ml 140ml 200g
Pao tipo hot dog 509 509 509 509
Pirdo (carne) 409 509 60g -
Puré 30g 30g 309 -
Queijo coalho 209 - - -
Queijo mussarela 209 409 409 409
Risoto de frango - 1209 1609 2509
Salada Cozida 209 209 309 -
Salada crua 209 20g 309 -
Sopade carne/feijéo 120ml 140ml 160ml 200g
Vinagrete - - 20g -
PER CAPITAS PRONTAS - QUILOMBOLA

ALIMENTO CRECHE PRE INFANTIL FUNDAMENTAL
Arroz em geral 1009 120g 1509

Banana comprida 1009 - -

Banana prata 80g 80g 80g

Bebida lactea varios sabores - 150ml 150ml
Bebidas em geral (suco de fruta) 180ml 220ml| 220ml
Biscoitos ; 50g 100g

Bolos 509 509 509

Canjade galinha 1409 1609 2209
Cara/Batata doce/Macaxeira 1009 1209 130g

Carne ao molho (para almocgo) 609 - -

Carne acebolada (para almoco) 60g - -

Carne ao molho (para Cara/Batata 80g 1009 130g
doce/Macaxeira)

Carne moida para péo 30g 509 509

Creme de Frango (para pao) 30g 409 409

Curau - 120 ml 150 ml
Cuscuz (paracarne, frango e com leite) 709 1009 120g
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Cuscuz com leite 100g - -
Estrogonofe (frango/carne para almoco) 80g - -
Estrogonofe (frango/carne paralanche) 90g 1109
Feijdo em geral 609 - -
Feijoada (frango/carne para almoco e lanche) 120g - 200g
Figado ao molho (para almoco) 60g - -
Frango ao molho (para almogo) 609 - -
Frango acebolado (para almogo) 60g - -
Frango ao molho (para Cara/Batata 80g 1009 130g
doce/Macaxeira)
Fruta (melancia, meldo, mamao) 709 709 709
Laranja 01 und 01 und 01 und
Maca 01 und 01 und 01 und
Mungunza 120ml 140ml 180ml
Pao tipo hot dog 509 50g 509
Pirdo (carne) 409 509 609
Puré 309 309 309
Queijo coalho 309 - -
Queijo mussarela 409 409 409
Risoto de frango - 1409 200g
Salada Cozida 209 - 30g
Saladacrua 20g - 309
Sopade carne/feijéo 130ml 150ml 180ml
Vinagrete - - 30g

ANEXO B3 A .

INCIDENCIAS E FREQUENCIAS DAS PREPARACOES
CRECHE PARCIAL
1 - DESJEJUM- Prato Principal ufi:iigzggc'a e

(anual)

Banana comprida com queijo coalho (Desjejum - Creche - Parcial) 10
Canjade galinha com legumes (Desjejum - Creche - Parcial) 10
Cara com frango e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Parcial) 10
Cuscuz com leite (Desjejum - Creche - Parcial) 30
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Parcial) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Parcial) 20
Macaxeira com carne e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Parcial) 10
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Parcial) 10
Mungunza com canela (Desjejum - Creche - Parcial) 10
P&o com carne moida (Desjejum - Creche - Parcial) 10
Pao com Creme de Frango (Desjejum - Creche - Parcial) 10
P&o com Queijo mussarela (Desjejum - Creche - Parcial) 20
Papa de Aveia (Desjejum - Creche - Parcial) 30
Sopade Carne com Legumes (Desjejum - Creche - Parcial) 10
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2- LANCHE MANHA Frequéncia de|

utilizacao
(anual)
Banana Prata (Lanche Manha - Creche - Parcial) 10
Laranja Cravo (Lanche Manha - Creche - Parcial) 10
Mel&o (Lanche Manha - Creche - Parcial) 40
Melancia (Lanche Manhé - Creche - Parcial) 70
Mamaé&o Formosa (Lanche Manha - Creche - Parcial) 60
Maca (Lanche Manha - Creche - Parcial) 10
3- ALMOCO - Prato Principal FEGETEIE ¢
utilizacao
(anual)
Feijdo Macassar, Arroz com Cenoura, Puré de Batatas, Frango ao Molho (Almogo - Creche 20
Parcial)
Feijdo Mulatinho, Arroz Branco, Salada Cozida, Strogonoff de Frango (Almocgo - Creche 10
Parcial)
Feijdo Mulatinho, Arroz ¢/ Cenoura, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almocgo - Creche - Parcial) 20
Feijdo Mulatinho, Arroz c/ Cenoura, Salada Cozida, Frango ao Molho (Almogo - Creche 20
Parcial)
Feijdo Mulatinho, Arroz ¢/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almoco - Creche - Parcial) 20
Feijdo Preto, Arroz Branco, Puré de Batatas, Carne ao Molho (Almoco - Creche - Parcial) 10
Feijdo Preto, Arroz Branco, Salada Crua, Carne Acebolada (Almoco - Creche - Parcial) 20
Feijdo Preto, Arroz c/ Cenoura, Salada Cozida, Frango Acebolado (Almogo - Creche - Parcial 20
Feijdo Preto, Arroz c/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almoco - Creche - Parcial) 10
Feijdo Preto, Arroz com Acafrdo, Puré de Batatas, Figado acebolado (Almocgo - Creche 20
Parcial)
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Almoco - Creche - Parcial) 10
Pirdo, Arroz Branco, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almoco - Creche - Parcial) 20

4-LANCHE TARDE Frequéncia de

utilizacao

(anual)
Banana Prata (Lanche Tarde - Creche - Parcial) 10
Laranja Cravo (Lanche Tarde - Creche - Parcial) 10
Mel&o (Lanche Tarde - Creche - Parcial) 40
Melancia (Lanche Tarde - Creche - Parcial) 70
Mamaé&o Formosa (Lanche Tarde - Creche - Parcial) 60
Maca (Lanche Tarde - Creche - Parcial) 10
5- JANTAR UES g‘ézgc'a b

(anual)
Banana comprida com queijo coalho (Jantar - Creche - Parcial) 10
Canjade galinha com legumes (Jantar - Creche - Parcial) 10
Cara com frango e legumes ao molho (Jantar - Creche - Parcial) 10
Cuscuz com leite (Jantar - Creche - Parcial) 30
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Jantar - Creche - Parcial) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Jantar - Creche - Parcial) 20
Macaxeira com carne e legumes ao molho (Jantar - Creche - Parcial) 10
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Jantar - Creche - Parcial) 10
Mungunza com canela (Jantar - Creche - Parcial) 10
P&o com carne moida (Jantar - Creche - Parcial) 10
Pao com Creme de Frango (Jantar - Creche - Parcial) 10

P&ao com Queijo mussarela (Jantar - Creche - Parcial) 20
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Papa de Aveia (Jantar - Creche - Parcial) 30

Sopade Carne com Legumes (Jantar - Creche - Parcial) 10

CRECHE INTEGRAL

Frequéncia de

1 - DESJEJUM- Prato Principal utilizago (anual)

Banana comprida com queijo coalho (Desjejum - Creche Integral) 10
Canjade galinha com legumes (Desjejum - Creche Integral) 10
Caracom frango e legumes ao molho (Desjejum - Creche Integral) 10
Cuscuz com leite (Desjejum - Creche Integral) 30
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Desjejum - Creche Integral) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Desjejum - Creche Integral) 20
Macaxeira com carne e legumes ao molho (Desjejum - Creche Integral) 10
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Desjejum - Creche Integral) 10
Mungunza com canela (Desjejum - Creche Integral) 10
P&o com carne moida (Desjejum - Creche Integral) 10
Pao com Creme de Frango (Desjejum - Creche Integral) 10
P&o com Queijo mussarela (Desjejum - Creche Integral) 20
Papa de Aveia (Desjejum - Creche Integral) 30
Sopade Carne com Legumes (Desjejum - Creche Integral) 10

Frequéncia de

2- LANCHE MANHA S
utilizacao (anual)

Banana Prata (Lanche Manha - Creche Integral) 10
Laranja Cravo (Lanche Manha - Creche Integral) 10
Mel&o (Lanche Manha - Creche Integral) 40
Melancia (Lanche Manhé - Creche Integral) 70
Mamaé&o Formosa (Lanche Manha - Creche Integral) 60
Maca (Lanche Manha - Creche Integral) 10

Frequéncia de

3- ALMOCO - Prato Principal utilizago (anual)

Feijdo Macassar, Arroz com Cenoura, Puré de Batatas, Frango ao Molho (Almogo - Crechs 20
Integral)

Feijdo Mulatinho, Arroz Branco, Salada Cozida, Strogonoff de Frango (Almogo - Crechs 10
Integral)

Feijdo Mulatinho, Arroz ¢/ Cenoura, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almocgo- Creche Integral’ 20
FeijdoMulatinho, Arroz ¢/ Cenoura, Salada Cozida, Frangoao Molho (Almoco - Creche Integrali 20
Feijdo Mulatinho, Arroz c/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almoco - Creche Integral 20
Feijdo Preto, Arroz Branco, Puré de Batatas, Carne ao Molho (Almoco - Creche Integral) 10
Feijdo Preto, Arroz Branco, Salada Crua, Carne Acebolada (Almogo- Creche Integral) 20
Feijdo Preto, Arroz c/ Cenoura, Salada Cozida, Frango Acebolado (Almogo - Creche Integral) 20
Feijdo Preto, Arroz c/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almoco - Creche Integral) 10
Feijdo Preto, Arroz com Acafrao, Puré de Batatas, Figado Acebolado (Almoco - Creche Integral) 20
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Almoco - Creche Integral) 10
Pirdo, Arroz Branco, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almoco - Creche Integral) 20

Frequéncia de

4-LANCHE TARDE . ~
utilizacao (anual)

Banana Prata (Lanche Tarde - Creche Integral) 10
Laranja Cravo (Lanche Tarde - Creche Integral) 10
Mel&o (Lanche Tarde - Creche Integral) 40

Melancia (Lanche Tarde - Creche Integral) 70
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Mamé&o Formosa (Lanche Tarde - Creche Integral) 60
Maca (Lanche Tarde - Creche Integral) 10
5- JANTAR Frequéncia
de utilizacao
(anual)
Banana comprida com queijo coalho (Jantar - Creche Integral) 10
Canjade galinha com legumes (Jantar - Creche Integral) 10
Cara com frango e legumes ao molho (Jantar - Creche Integral) 10
Cuscuz com leite (Jantar - Creche Integral) 30
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Jantar - Creche Integral) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Jantar - Creche Integral) 20
Macaxeira com carne e legumes ao molho (Jantar - Creche Integral) 10
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Jantar - Creche Integral) 10
Mungunza com canela (Jantar - Creche Integral) 10
P&o com carne moida (Jantar - Creche Integral) 10
P&o com Creme de Frango (Jantar - Creche Integral) 10
P&ao com Queijo mussarela (Jantar - Creche Integral) 20
Papa de Aveia (Jantar - Creche Integral) 30
Sopade Carne com Legumes (Jantar - Creche Integral) 10

CRECHE QUILOMBOLA

Frequéncia de

1 - DESJEJUM- Prato Principal o A
utilizacao (anual

Banana comprida com queijo coalho (Desjejum - Creche - Quilombola) 10
Canjade galinha com legumes (Desjejum - Creche - Quilombola) 10
Caracom frango e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Quilombola) 10
Cuscuz com leite (Desjejum - Creche - Quilombola) 30
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Quilombola) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Quilombola) 20
Macaxeira com carne e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Quilombola) 10
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Desjejum - Creche - Quilombola) 10
Mungunza com canela (Desjejum - Creche - Quilombola) 10
P&o com carne moida (Desjejum - Creche - Quilombola) 10
Pao com Creme de Frango (Desjejum - Creche - Quilombola) 10
P&o com Queijo mussarela (Desjejum - Creche - Quilombola) 20
Papa de Aveia (Desjejum - Creche - Quilombola) 30
Sopade Carne com Legumes (Desjejum - Creche - Quilombola) 10

Frequéncia de

2- LANCHE MANHA S
utilizacao (anual

Banana Prata (Lanche Manha - Creche - Quilombola) 10
Laranja Cravo (Lanche Manha - Creche - Quilombola) 10
Meldo (Lanche Manha - Creche - Quilombola) 40
Melancia (Lanche Manhé - Creche - Quilombola) 70
Mamaé&o Formosa (Lanche Manha - Creche - Quilombola) 60
Maca (Lanche Manha - Creche - Quilombola) 10

Frequéncia de

3- ALMOCO - Prato Principal utilizago (anual
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Feijdo Macassar, Arroz com Cenoura, Puré de Batatas, Frango ao Molho (Almog¢o - Creche A 20
Quilombola)
Feijdo Mulatinho, Arroz Branco, Salada Cozida, Strogonoff de Frango (Almogo - Creche 10
Quilombola)
Feijdo Mulatinho, Arroz c/ Cenoura, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almocgo - Creche 20
Quilombola)
Feijdo Mulatinho, Arroz ¢/ Cenoura, Salada Cozida, Frango ao Molho (Almogo - Creche 20
Quilombola)
Feijdo Mulatinho, Arroz c/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almogo - Creche 20
Quilombola)
Feijao Preto, Arroz Branco, Puré de Batatas, Carne ao Molho (Almoco - Creche - Quilombola) 10
Feijdo Preto, Arroz Branco, Salada Crua, Carne Acebolada (Almoco - Creche - Quilombola) 20
Feijdo Preto, Arroz ¢/ Cenoura, Salada Cozida, Frango Acebolado (Almogo - Creche 20
Quilombola)
Feijdo Preto, Arroz c/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almoco - Creche - Quilombola 10
Feijdo Preto, Arroz com Acafrdo, Puré de Batatas, Figado Acebolado (Almogo - Creche 20
Quilombola)
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Almoco - Creche - Quilombola) 10
Pirdo, Arroz Branco, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almoco - Creche - Quilombola) 20

PRE INFANTIL PARCIAL

1 - LANCHE MANHA - Prato Principal

Frequéncia de
utilizagao (anual

Batata doce com carne e legumes ao molho (Lanche Manha- Pré Infantil - Parcial) 10
Biscoito Amanteigado (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Biscoito Cookies (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Bolo de bacia (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Curau com canela (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 20
Caracom frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 20
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial)

Macaxeira com carne e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial)

Mungunza com canela (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 20
P&o com carne moida (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Pao com Queijo mussarela (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Risoto de Frango (Lanche Manhé - Pré Infantil - Parcial) 20
Sopade Feijao, carne e legumes e pao seda (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Strogonoff de frango com arroz branco (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10

1.1- BEBIDAS - LANCHE MANHA

Frequéncia de
utilizacao (anual

Suco de polpade fruta de Acerola (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 30
Suco de polpade frutade Caja (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 20
Suco de polpa de fruta de Goiaba (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 30
Suco de polpade fruta de Manga (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Suco de polpade fruta de maracuja (Lanche Manha- Pré Infantil - Parcial) 10

1.2-FRUTAS - LANCHE MANHA

Frequéncia de
utilizagao (anual

Banana Prata (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Laranja Cravo (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 20
Meldo (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 20
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Melancia (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 40

Maca (Lanche Manha - Pré Infantil - Parcial) 10
Frequéncia de
utilizagao (anual

2 - LANCHE TARDE - Prato Principal

Biscoito Amanteigado (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
Biscoito Cookies (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
Bolo de bacia (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
Curau com canela (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 20
Caracom frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
Cuscuz com carne e legumes ao molho(Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho(Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 20
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 5
Macaxeira com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 5
Mungunza com canela (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 20
P&o com carne moida (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
P&o com Queijo mussarela (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
Risoto de Frango (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 20
Sopade Feijdo, carne e legumes e pao seda (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
Strogonoff de frango com arroz branco (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 20

Frequéncia de

2.1- BEBIDAS - LANCHE TARDE S
utilizacao (anual

Suco de polpade fruta de Acerola (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 30
Suco de polpa de fruta de Caja (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 30
Suco de polpa de fruta de Manga (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
Suco de polpade frutade maracuja (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10

Frequéncia de

2.2-FRUTAS - LANCHE TARDE S
utilizacao (anual

Banana Prata (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
Laranja Cravo (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 20
Meldo (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 20
Melancia (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 40
Maca (Lanche Tarde - Pré Infantil - Parcial) 10
PRE INFANTIL QUILOMBOLA
1- LANCHE MANHA - Prato Principal Hrequencla
utilizacao
(anual)
Batata doce com carne e legumes ao molho(Lanche Manha- Pré Infantil - Quilombola) 10
Biscoito Amanteigado (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
Biscoito Cookies (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
Bolo de bacia (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
Curau com canela (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 20
Cara com frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Manha- Pré Infantil - Quilombola) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 20
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 5
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Macaxeira com frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 5
Mungunza com canela (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 20
P&o com carne moida (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
Pao com Creme de Frango (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
P&o com Queijo mussarela (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
Risoto de Frango (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 20
Sopade Feijao, carne e legumes e pao seda (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
Strogonoff de frango com arroz branco (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
1.1- BEBIDAS - LANCHE MANHA Lrequencla
utilizacao
(anual)
Suco de polpade fruta de Acerola (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 30
Suco de polpade fruta de Caja (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 30
Suco de polpade fruta de Manga (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
Suco de polpade frutade maracuja (Lanche Manha- Pré Infantil - Quilombola) 10
1.2-FRUTAS - LANCHE MANHA Frequencia
utilizagao
(anual)
Banana Prata (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
Laranja Cravo (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 20
Meldo (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 20
Melancia (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 40
Magca (Lanche Manha - Pré Infantil - Quilombola) 10
2 - LANCHE MANHA - Prato Principal Frequencia
utilizagao
(anual)
Batata doce com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Biscoito Amanteigado (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Biscoito Cookies (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Bolo de bacia (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Curau com canela (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 20
Carad com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho(Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 20
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola)
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola)
Mungunza com canela (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 20
P&o com carne moida (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
P&o com Queijo mussarela (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Risoto de Frango (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 20
Sopade Feijdo, carne e legumes e pao seda (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Strogonoff de frango com arroz branco (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
2.1- BEBIDAS - LANCHE MANHA Frequencia
utilizacao
(anual)
Suco de polpade frutade Acerola (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 30
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Suco de polpade frutade Caja (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 30
Suco de polpade frutade Manga (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Suco de polpa de fruta de maracuja (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
2.2-FRUTAS - LANCHE TARDE g;eq“é”da
utilizagao
(anual)
Banana Prata (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
Laranja Cravo (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 20
Meldo (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 20
Melancia (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 40
Macé (Lanche Tarde - Pré Infantil - Quilombola) 10
PRE INFANTIL INTEGRAL
1 - LANCHE MANHA - Prato Principal g;equénma
utilizacao
(anual)
Batata doce com frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Batata doce com carne e legumes ao molho(Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Biscoito Amanteigado (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 20
Biscoito Cookies (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Bolo de bacia (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Curau com canela (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 20
Cara com frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 20
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 20
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Mungunza com canela (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 20
Pao com carne moida (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
P&o com Queijo mussarela (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Sopade Carne com Legumes e pdo seda (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
1.1- BEBIDAS - LANCHE MANHA Frequencia
utilizacao
(anual)
Suco de polpade fruta de Acerola (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 30
Suco de polpade frutade Caja (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 20
Suco de polpa de fruta de Goiaba (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 30
Suco de polpade frutade Manga (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Suco de polpade fruta de maracuja (Lanche Manha- Pré Infantil - Integral) 10
1.2-FRUTAS - LANCHE MANHA d':eiﬁg;z'go
(anual)
Banana Prata (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Laranja Cravo (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
Meldo (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 30
Melancia (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 40
Macé (Lanche Manha - Pré Infantil - Integral) 10
2 -ALMOGO - Prato Principal g;eq”émia
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utilizacao
(anual)
Feijdo Macassar, Arroz com Cenoura, Puré de Batatas, Frango ao Molho (Almoco - Pré Infantil - 20
Integral)
Feijdo Mulatinho, Arroz Branco, Salada Cozida, Strogonoff de Frango (Almogo - Pré Infantil 10
Integral)
Feijdo Mulatinho, Arroz ¢/ Cenoura, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almoco - Pré Infantil 20
Integral)
Feijdo Mulatinho, Arroz c/ Cenoura, Salada Cozida, Frango ao Molho (Almogo - Pré Infantil 20
Integral)
Feijdo Mulatinho, Arroz ¢/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almogo - Pré Infantil 20
Integral)
Feijao Preto, Arroz Branco, Puré de Batatas, Carne ao Molho (Almogo - Pré Infantil - Integral) 10
Feijdo Preto, Arroz Branco, Salada Crua, Carne Acebolada (Almogo- Pré Infantil - Integral) 20
Feijao Preto, Arroz c/ Cenoura, Salada Cozida, Frango Acebolado (Almogo - Pré Infantil 20
Integral)
Feijao Preto, Arroz c/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almocgo - Pré Infantil - Integral) 10
Feijdo Preto, Arroz com Acafrdo, Puré de Batatas, Figado Acebolado (Almocgo - Pré Infantil 20
Integral)
Feijoada Saudavel, Arroz Branco, vinagrete (Almoco - Pré Infantil - Integral) 10
Pirdo, Arroz Branco, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almogo - Pré Infantil - Integral) 20
2.1- BEBIDAS - ALMOCO Frequencia
utilizacao
(anual)
Suco de polpa de fruta de Acerola (Almogo - Pré Infantil - Integral) 50
Suco de polpade fruta de Caja (Almoco - Pré Infantil - Integral) 10
Suco de polpa de fruta de Goiaba (Almoco - Pré Infantil - Integral) 60
Suco de polpade fruta de Manga (Almoco - Pré Infantil - Integral) 10
Suco de polpa de fruta de maracuja (Almoco- Pré Infantil - Integral) 10
3- LANCHE TARDE - Prato Principal Frequencia
utilizacao
(anual)
Batata doce com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Batata doce com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Biscoito Amanteigado (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 20
Biscoito Cookies (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Bolo de bacia (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Curau com canela (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 20
Caracom frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 20
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho(Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 20
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Mungunza com canela (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 20
P&o com carne moida (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
P&o com Queijo mussarela (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Sopade Carne com Legumes e pdo seda (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
3.1- BEBIDAS-LANCHE MANHA Erequencia
utilizacao
(anual)
Suco de polpade frutade Acerola (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 30
Suco de polpade fruta de Caja (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 20
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Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 30
Suco de polpa de fruta de Manga (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Suco de polpa de fruta de maracujé (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
23-FRUTAS -LANCHE TARDE Frequencla
utilizacao
(anual)
Banana Prata (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Laranja Cravo (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
Meldo (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 30
Melancia (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 40
Magca (Lanche Tarde - Pré Infantil - Integral) 10
FUNDAMENTAL PARCIAL
1 - LANCHE MANHA - Prato Principal E{;S:ggg'a de
(anual)
Biscoito Amanteigado (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
Biscoito Cookies (Lanche Manh& - Fundamental - Parcial) 10
Bolo de bacia (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
Curau com canela (Lanche Manhé - Fundamental - Parcial) 20
Caracom frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho(Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 20
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Lanche Manha - Fundamental - Parcial)
Macaxeira com carne e legumes ao molho (Lanche Manha - Fundamental - Parcial)
Mungunza com canela (Lanche Manha- Fundamental - Parcial) 20
Pao com carne moida (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
P&o com Queijo mussarela (Lanche Manhéa - Fundamental - Parcial) 10
Risoto de Frango (Lanche Manh& - Fundamental - Parcial) 20
Sopade Feijdo, carne e legumes e pdo seda (Lanche Manhéa - Fundamental - Parcial) 10
Strogonoff de frango com arroz branco (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 20
1.1- BEBIDAS - LANCHE MANHA E{ﬁfz‘;ggg'a de
(anual)
Suco de polpade fruta de Acerola (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 30
Suco de polpa de fruta de Caja (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 30
Suco de polpade frutade Manga (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
Suco de polpa de fruta de maracuja (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
1.2-FRUTAS - LANCHE TARDE E{ﬁg;ggg'a de
(anual)
Banana Prata (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
Laranja Cravo (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
Meldo (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 30
Melancia (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 40
Maca (Lanche Manha - Fundamental - Parcial) 10
2 - LANCHE TARDE- Prato Principal E{;g:zgg'a de
(anual)
Biscoito Amanteigado (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
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Biscoito Cookies (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Bolo de bacia (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Curau com canela (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 20
Cara com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 20

Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial)

Macaxeira com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial)

Mungunza com canela (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 20
P&o com carne moida (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Pao com Creme de Frango (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
P&o com Queijo mussarela (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Risoto de Frango (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 20
Sopade Feijdo, carne e legumes e pao seda (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Strogonoff de carne com arroz branco (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 20

2.1- BEBIDAS - LANCHE MANHA EIETEETGS

utilizacao

(anual)
Suco de polpade frutade Acerola (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 30
Suco de polpa de fruta de Caja (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 30
Suco de polpa de fruta de Manga (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Suco de polpade frutade maracuja (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10

2.2-FRUTAS - LANCHE TARDE Frequéncia de

utilizacao

(anual)
Banana Prata (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Laranja Cravo (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10
Meldo (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 30
Melancia (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 40
Macé (Lanche Tarde - Fundamental - Parcial) 10

FUNDAMENTAL QUILOMBOLA
1 - LANCHE MANHA - Prato Principal E:ﬁg;ggg'a de
(anual)
Biscoito Amanteigado (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
Biscoito Cookies (Lanche Manh& - Fundamental - Quilombola) 10
Bolo de bacia (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
Curau com canela (Lanche Manh& - Fundamental - Quilombola) 20
Caracom frango e legumes ao molho (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho(Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 20
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola)
Macaxeira com carne e legumes ao molho (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola)
Mungunza com canela (Lanche Manha- Fundamental - Quilombola) 20
Pao com carne moida (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
P&ao com Queijo mussarela (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
Risoto de Frango (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 20
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Sopade Feijdo, carne e legumes e pao seda (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
Strogonoff de frango com arroz branco (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 20
1.1- BEBIDAS - LANCHE MANHA Fr.e.querjma de
utilizagao
(anual)
Suco de polpa de fruta de Acerola (Lanche Manhé - Fundamental - Quilombola) 30
Suco de polpa de fruta de Caja (Lanche Manhéa - Fundamental - Quilombola) 20
Suco de polpa de fruta de Goiaba (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 30
Suco de polpade fruta de Manga (Lanche Manh& - Fundamental - Quilombola) 10
Suco de polpa de fruta de maracuja (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10

1.2-FRUTAS - LANCHE TARDE Frequéncia de

utilizagao

(anual)
Banana Prata (Lanche Manh& - Fundamental - Quilombola) 10
Laranja Cravo (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
Mel&o (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 30
Melancia (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 40
Maca (Lanche Manha - Fundamental - Quilombola) 10
2 - LANCHE TARDE- Prato Principal E{ﬁggzgg'a de

(anual)
Biscoito Amanteigado (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Biscoito Cookies (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Bolo de bacia (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Curau com canela (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 20
Cara com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 20
Feijoada Saudavel, Arroz Branco (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola)
Macaxeira com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola)
Mungunza com canela (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 20
P&o com carne moida (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
P&o com Queijo mussarela (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Risoto de Frango (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 20
Sopade Feijdo, carne e legumes e pdo seda (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Strogonoff de frango com arroz branco (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 20

2.1- BEBIDAS - LANCHE MANHA OB

utilizagao

(anual)
Suco de polpade frutade Acerola (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 30
Suco de polpade fruta de Caja (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 30
Suco de polpa de fruta de Manga (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Suco de polpa de fruta de maracuja (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
2.2-FRUTAS - LANCHE TARDE E:;g:zgg'a de

(anual)
Banana Prata (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Laranja Cravo (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
Mel&o (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 30
Melancia (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 40

Maca (Lanche Tarde - Fundamental - Quilombola) 10
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EJA

1 - LANCHE TARDE- Prato Principal E:ﬁij:zgg'a de
(anual)

Batata doce com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - EJA) 10

Biscoito Cookies (Lanche Tarde - EJA) 10

Curau com canela (Lanche Tarde - EJA) 20

Caracom frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - EJA) 20

Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - EJA) 10

Macaxeira com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - EJA) 10

Mungunza com canela (Lanche Tarde - EJA) 20

P&o com carne moida (Lanche Tarde - EJA) 20

P&o com Creme de Frango (Lanche Tarde - EJA) 20

P&o com Queijo mussarela (Lanche Tarde - EJA) 10

Risoto de Frango (Lanche Tarde - EJA) 20

Sopade Carne com Legumes e pdo seda (Lanche Tarde - EJA) 10

Strogonoff de frango com arroz branco (Lanche Tarde - EJA) 20

1.1-BEBIDAS -LANCHE TARDE E:;g:zgg'a de
(anual)

Café (Lanche Tarde - EJA) 90

Suco de polpade fruta de Acerola (Lanche Tarde - EJA) 20

Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Tarde - EJA) 30

Suco de polpa de fruta de maracuja (Lanche Tarde - EJA) 20

1.2-FRUTAS - LANCHE TARDE Frequéncia de
utilizagao
(anual)

Banana Prata (Lanche Tarde - EJA) 10

Laranja Cravo (Lanche Tarde - EJA) 10

Mel&o (Lanche Tarde - EJA) 30

Melancia (Lanche Tarde - EJA) 40

Maca (Lanche Tarde - EJA) 10

2 - LANCHE NOITE - Prato Principal FTEGNERCTE €
utilizacéo
(anual)

Batata doce com frango e legumes ao molho (Lanche Noite - EJA) 10

Biscoito Cookies (Lanche Noite - EJA) 10

Curau com canela (Lanche Noite - EJA) 20

Caracom frango e legumes ao molho (Lanche Noite - EJA) 20

Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Noite - EJA) 10

Macaxeira com frango e legumes ao molho (Lanche Noite - EJA) 10

Mungunza com canela (Lanche Noite - EJA) 20

P&ao com carne moida (Lanche Noite - EJA) 20

P&o com Creme de Frango (Lanche Noite - EJA) 20

Pao com Queijo mussarela (Lanche Noite - EJA) 10

Risoto de Frango (Lanche Noite - EJA) 20

Sopade Carne com Legumes e pdo seda (Lanche Noite - EJA) 10

Strogonoff de frango com arroz branco (Lanche Noite - EJA) 20

2.1- BEBIDAS - LANCHE NOITE E:ﬁgzggg'a de
(anual)

Café (Lanche Noite - EJA) 90

=, CABO
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Suco de polpa de fruta de Acerola (Lanche Noite - EJA) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Noite - EJA) 30
Suco de polpa de fruta de maracujé (Lanche Noite - EJA) 20
2.2- FRUTAS - LANCHE NOITE AIEGLEmERL i
utilizacao
(anual)
Banana Prata (Lanche Noite - EJA) 10
Laranja Cravo (Lanche Noite - EJA) 10
Mel&o (Lanche Noite - EJA) 30
Melancia (Lanche Noite - EJA) 40
Macé (Lanche Noite - EJA) 10

PROJETOS

1 - LANCHE MANHA - Prato Principal Frequéncia de

utilizacao

(anual)
Biscoito Amanteigado (Lanche Manhé - PROJETOS) 20
Biscoito Cookies (Lanche Manha - PROJETOS) 10
Bolo de bacia (Lanche Manh& - PROJETOS) 10
Canjade galinha com legumes e pao seda (Lanche Manha - PROJETOS) 10
Curau com canela (Lanche Manha - PROJETOS) 20
Caracom frango e legumes ao molho (Lanche Manh& - PROJETOS) 20
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Manha - PROJETOS) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho(Lanche Manhé - PROJETOS) 20
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Lanche Manh& - PROJETOS) 10
Mungunza com canela (Lanche Manha - PROJETOS) 20
P&o com carne moida (Lanche Manha - PROJETOS) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Manh& - PROJETOS) 20
P&o com Queijo mussarela (Lanche Manh& - PROJETOS) 10
Sopade Carne com Legumes e péo seda (Lanche Manhé - PROJETOS) 10

1.1- BEBIDAS - LANCHE MANHA ACTTEMBEGE

utilizagao

(anual)
Suco de polpa de fruta de Acerola (Lanche Manhé - PROJETOS) 30
Suco de polpade fruta de Caja (Lanche Manha - PROJETOS) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Manha - PROJETOS) 30
Suco de polpade fruta de Manga (Lanche Manh& - PROJETOS) 10
Suco de polpa de fruta de maracuja (Lanche Manha - PROJETOS) 10

1.2-FRUTAS - LANCHE MANHA ACTLEMEIE

utilizagao
(anual)
Banana Prata (Lanche Manh& - PROJETOS) 10
Laranja Cravo (Lanche Manha - PROJETOS) 10
Melancia (Lanche Manh& - PROJETOS) 30
Mel&o (Lanche Manhé - PROJETOS) 40
Maca (Lanche Manha - PROJETOS) 10
2 - ALMOCO - Prato Principal Fr.e.querjma e
utilizagao
(anual)
Feijdo Macassar, Arroz com Cenoura, Puré de Batatas, Frango ao Molho (Almogo - PROJETOS) 20
Feijdo Mulatinho, Arroz Branco, Salada Cozida, Strogonoff de Frango (Almog¢o- PROJETOS) 10
Feijdo Mulatinho, Arroz c/ Cenoura, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almog¢o - PROJETOS) 20

Feijdo Mulatinho, Arroz c/ Cenoura, Salada Cozida, Frango ao Molho (Almocgo - PROJETOS) 20
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Feijdo Mulatinho, Arroz c/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almogo - PROJETOS) 20
Feijdo Preto, Arroz Branco, Puré de Batatas, Carne ao Molho (Almocgo - PROJETOS) 10
Feijdo Preto, Arroz Branco, Salada Crua, Carne Acebolada (Almogo - PROJETOS) 20
Feijdo Preto, Arroz c/ Cenoura, Salada Cozida, Frango Acebolado (Almoco - PROJETOS) 20
Feijdo Preto, Arroz c/ Cenoura, Salada Crua, Frango ao Molho (Almogo - PROJETOS) 10
Feijao Preto, Arroz com Acafréo, Puré de Batatas, Figado Acebolado (Almoco- PROJETOS) 20
Feijoada Saudavel, Arroz Branco,Vinagrete (Almoco - PROJETOS) 10
Pirdo, Arroz Branco, Salada Cozida, Carne ao Molho (Almog¢o - PROJETOS) 20

2.1-BEBIDAS - ALMOGO Frequéncia de

utilizacdo

(anual)
Suco de polpa de fruta de Acerola (Almogo - PROJETOS) 30
Suco de polpade fruta de Caja (Almogo - PROJETOS) 10
Suco de polpa de fruta de Goiaba (Almoco - PROJETOS) 40
Suco de polpa de fruta de Manga (Almoco - PROJETOS) 10
Suco de polpa de fruta de maracuja (Almoco - PROJETOS) 10

3- LANCHES - TARDE Frequencia de

utilizacdo

(anual)
Biscoito Amanteigado (Lanche Tarde - PROJETOS) 20
Biscoito Cookies (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
Bolo de bacia (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
Canjade galinha com legumes e pao seda (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
Curau com canela (Lanche Tarde - PROJETOS) 20
Caracom frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - PROJETOS) 20
Cuscuz com carne e legumes ao molho (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
Cuscuz com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - PROJETOS) 20
Macaxeira com frango e legumes ao molho (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
Mungunza com canela (Lanche Tarde - PROJETOS) 20
P&o com carne moida (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
P&o com Creme de Frango (Lanche Tarde - PROJETOS) 20
P&o com Queijo mussarela (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
Sopade Carne com Legumes e pdo seda (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
3.1- BEBIDAS - LANCHE TARDE E{ﬁg;ggg'a de

(anual)
Suco de polpade frutade Acerola (Lanche Tarde - PROJETOS) 30
Suco de polpade fruta de Caja (Lanche Tarde - PROJETOS) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Tarde - PROJETOS) 30
Suco de polpade fruta de Manga (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
Suco de polpa de fruta de maracuja (Lanche Tarde - PROJETOS) 10

3.2-FRUTAS - LANCHE TARDE Frequéncia de

utilizagao

(anual)
Banana Prata (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
Laranja Cravo (Lanche Tarde - PROJETOS) 10
Melancia (Lanche Tarde - PROJETOS) 30
Mel&o (Lanche Tarde - PROJETOS) 40
Maca (Lanche Tarde - PROJETOS) 10

DIETAS DIABETES/RENAL
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1 - LANCHE MANHA- Prato Principal Frequéncia de

utilizacao

(anual)
Arroz integral com brécolis frango ao molho e legumes (Lanche Manha - DIETA - DIABETES 20
RENAL)
Canjade galinha com legumes e arroz integral (Lanche Manh@ - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Sopade carne com macarrdo integral e legumes (Lanche Manha - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Baido de doiscom legumes e arroz integral (Lanche Manha - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Cara com frango ao molho e legumes (Lanche Manh@& - DIETA - DIABETES/ RENAL) 20
Cuscuz com aveia e carne ao molho e legumes (Lanche Manh&- DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Cuscuz com aveia e frango ao molho e legumes (Lanche Manh&- DIETA - DIABETES/ RENAL) 20
Macaxeira com carne ao molho e legumes (Lanche Manha - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Macaxeira com frango ao molho e legumes (Lanche Manha - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Mungunza com leite de coco, adocante e canela (Lanche Manha - DIETA - DIABETES/ RENAL) 20
P&o integral com queijo (Lanche Manh& - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
P&ointegral com carne moida (Lanche Manh& - DIETA - DIABETES/ RENAL) 20
P&o integral com creme de frango (Lanche Manh& - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Strogonoff de frango com arroz integral (Lanche Manh& - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Strogonoff de carne com arroz integral (Lanche Manha - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10

1.1 - BEBIDAS - LANCHE MANHA AEIETERCE

utilizacao
(anual)
Suco de polpade fruta de Acerola (Lanche Manh& - FUNDAMENTAL - DIETAS) 40
Suco de polpade fruta de Caja (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 40
Suco de polpa de fruta de maracuja (Lanche Manha- FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
1.2 - FRUTAS - LANCHE MANHA Fr.e_querjma Rk
utilizacdo
(anual)
Banana Prata (Lanche Manh& - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Laranja Cravo (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Melancia (Lanche Manh& - FUNDAMENTAL - DIETAS) 50
Meldo (Lanche Manhd - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Magcé (Lanche Manhd - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20

2 - LANCHES -TARDE Frequéncia def

utilizacdo

(anual)
Arroz integral com brdécolis frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES 20
RENAL)
Canjade galinha com legumes e arroz integral (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Sopade carne com macarréo integral e legumes (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Baido de dois com legumes e arroz integral (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Caradcom frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 20
Cuscuz com aveia e carne ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Cuscuz com aveia e frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 20
Macaxeira com carne ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Macaxeira com frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Mungunza com leite de coco, adocante e canela (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 20
Strogonoff de frango com arroz integral (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
Strogonoff de carne com arrozintegral (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 20
Pao integral com queijo (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10

P&ointegral com carne moida (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
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Pao integral com creme de frango (Lanche Tarde - DIETA - DIABETES/ RENAL) 10
2.1- BEBIDAS - LANCHE TARDE E{ﬁig;gggia b
(anual)
Suco de polpade frutade Acerola (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
Suco de polpade frutade Caja (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Suco de polpade frutade Goiaba (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
Suco de polpade frutade maracuja (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
2.2-FRUTAS - LANCHE TARDE Frequéncia de
utilizagao
(anual)
Banana Prata (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Laranja Cravo (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Melancia (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 40
Meldo (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Maca (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
DIETAS ALERGIA S/INDUSTRIALIZADOS
1 - LANCHE MANHA- Prato Principal g;equenc'a
utilizacao
(anual)
Arroz com brécolis frango ao molhoe legumes (Lanche Manha - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 20
Canjade galinha com legumes (Lanche Manha - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Sopade Carne com Legumes (LancheManhé - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Baido de doiscom legumes e arroz (Lanche Manhé - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Cara com frango ao molho e legumes (Lanche Manhé - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 20
Cuscuz com carne ao molho e legumes (Lanche Manha - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Cuscuz com frango ao molho e legumes (Lanche Manh& - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 20
Macaxeira com carne ao molho e legumes (Lanche Manh@ - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Macaxeira com frango ao molho e legumes (Lanche Manh& - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Mungunza com leite de coco, adogante e canela (Lanche Manha - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 20
Strogonoff de frango com arroz (Lanche Manhé - DIETA-ALERG.A / SEM IND) 10
Strogonoff de carne com arroz (Lanche Manhé - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 20
P&o francés com Queijo mussarela (Lanche Manha - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
P&o francés com creme carne moida (Lanche Manha - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Pao francés com creme de frango (Lanche Manha - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
1.1 - BEBIDAS - LANCHE MANHA Frequencia
utilizacao
(anual)
Suco de polpade frutade Acerola (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
Suco de polpade fruta de Caja (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
Suco de polpade fruta de maracuja (Lanche Manha- FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
1.2 - FRUTAS - LANCHE MANHA Frequencia
utilizagao
(anual)
Banana Prata (Lanche Manh& - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Laranja Cravo (Lanche Manh& - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Melancia (Lanche Manh& - FUNDAMENTAL - DIETAS) 40

i CABO

PREFEITURA

RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
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Meldo (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Maca (Lanche Manh& - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
2 - LANCHES -TARDE prequencia
utilizacao
(anual)
Arroz integral com brocolis frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM 20
IND
Can)ja de galinha com legumes (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Sopade Carne com Legumes (LancheTarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Baido de dois com legumes e arroz (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Caracom frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 20
Cuscuz com carne ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Cuscuz com frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 20
Macaxeira com carne ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Macaxeira com frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Mungunza com leite de coco, adogante e canela (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 20
Strogonoff de frango com arroz (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEMIND) 10
Strogonoff de carne com arroz (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 20
Pao francés com Queijo mussarela (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
P&o francés com creme carne moida (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
Pao francés com creme de frango (Lanche Tarde - DIETA -ALERG.A / SEM IND) 10
2.1- BEBIDAS - LANCHE TARDE Frequencia
utilizacao
(anual)
Suco de polpade fruta de Acerola (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
Suco de polpade fruta de Caja (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
Suco de polpade fruta de maracuja (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
2.2-FRUTAS - LANCHE TARDE Frequencia
utilizagao
(anual)
Banana Prata (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Laranja Cravo (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Melancia (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 40
Meldo (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Maca (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
DIETAS APLV- ALERGIA A PROTEINA DO LEITE
1 - LANCHE MANHA- Prato Principal dzreui::iez ';;';O
(anual)
Arroz com brécolis, frango ao molho e legumes (Lanche Manha - DIETA - APLV. ALERGIA 10
PROTEINA LEITE)
Canja de galinha com legumes (Lanche Manha - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA LEITE) 10
Sopade Carne com Legumes (Lanche Manha - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA LEITE) 10
Baido de dois com legumes (Lanche Manh& - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA LEITE) 10
Cara com frango ao molho e legumes (Lanche Manha - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA 10
LEITE)
EILEJIS,TCE)Z com carne ao molho e legumes (LancheManh& - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA 20
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Cuscuz com frango ao molho e legumes (Lanche Manha - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA 20
LEITE)

Macaxeira com frango ao molho e legumes (Lanche Manha - DIETA - APLV. ALERGIA 10
PROTEINA LEITE)

Mungunzéa com leite de soja e canela (Lanche Manha - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA 20
LEITE)

Strogonoff de frango com leite de soja e arroz (Lanche Manh& - DIETA - APLV. ALERGIA 20
PROTEINA LEITE)

Strogonoff de carne com leite de soja e arroz (Lanche Manh& - DIETA - APLV. ALERGIA 20
PROTEINA LEITE)

P#o francés com carne moida (Lanche Manha - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA LEITE) 20
Pao francés com creme de frango com leite de soja (Lanche Manha - DIETA - APLV. ALERGIA 20

PROTEINA LEITE)
1.1 - BEBIDAS - LANCHE MANHA

Frequéncia de

utilizagao

(anual)
Suco de polpade fruta de Acerola (Lanche Manh& - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
Suco de polpade frutade Caja (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Suco de polpade fruta de Goiaba (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
Suco de polpade frutade maracuja (Lanche Manha- FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
1.2 - FRUTAS - LANCHE MANHA E:ﬁlg;zzg'a de

(anual)
Banana Prata (Lanche Manhd - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Laranja Cravo (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Melancia (Lanche Manhd - FUNDAMENTAL - DIETAS) 40
Melado (Lanche Manha - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Macé (Lanche Manh& - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10

2 - LANCHES -TARDE Frequéncia de

utilizagao

(anual)
Arroz com brécolis, frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA 10
PROTEINA LEITE)
Canjade galinha com legumes (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA LEITE) 10
Sopade Carne com Legumes (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA LEITE) 10
Bai&o de dois com legumes (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA LEITE) 10
Cara com frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA 10
LEITE)
Cuscuz com carne ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA 20
LEITE)
Cuscuz com frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA 20
LEITE)
Macaxeira com frango ao molho e legumes (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA 10
PROTEINA LEITE)
Mungunzéa com leite de soja e canela (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA 20
LEITE)
Strogonoff de frango com leite de soja e arroz (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA 20
PROTEINA LEITE)
Strogonoff de carne com leite de soja e arroz (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA 20
PROTEINA LEITE)
P#o francés com carne moida (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA. PROTEINA LEITE) 20
Pao francés com creme de frango com leite de soja (Lanche Tarde - DIETA - APLV. ALERGIA 20

PROTEINA LEITE)
2.1- BEBIDAS - LANCHE TARDE

Frequéncia de
utilizacdo
(anual)

Suco de polpade frutade Acerola (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30

Suco de polpade frutade Caja (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
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Suco de polpa de fruta de Goiaba (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
Suco de polpade frutade maracuja (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 30
2.2-FRUTAS - LANCHE TARDE Fr.e.querjma de
utilizagao
(anual)
Banana Prata (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Laranja Cravo (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10
Melancia (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 40
Mel&o (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 20
Maca (Lanche Tarde - FUNDAMENTAL - DIETAS) 10

ANEXO C
RELACAQO DE EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E MATERIAIS DESCARTAVEIS

EQUIPAMENTO PARA ESCOLAS

Quantidade Quantidade Quantidade
por por por
Descricao de equipamentos para o pré-preparo e preparo escola escola escola
dos alimentos

1a300Alunos|300 a 600 Acima  de

Alunos oL
Alunos

Liquidificador industrial inox com capacidade para 02 litros (220 1 1 1
volts)
Liquidificador em aco inox industrial, capacidade 15 litros (220 1 1 2
volts)
Balanca eletrdnica digital de mesa, capacidade 40 kg, graduacgdo

1 1 1
59 (220
volts). Dimensfes: 371x134x361 mm
Balcdo térmico com capacidade para 6 cubas GN 1/1 até 200 mm| 0 1 1
de
profundidade
Fogao industrial 6 bocas, queimadores duplos, forno de 40 cm,
em ferro 0 1 1
fundido, funcionamento gas,comp.81 mm, larg 108 mm, alt84,9
mm
Fogéo industrial 8 bocas, queimadores duplos, forno de 40 cm, 1 1 1

em ferro fundido, funcionamento gés, comp.2.280 mm, larg
1.060 mm, Alt800 mm

Freezer horizontal, 2 portas, capacidade util minima 300- 500, 1 2 3
litros (220 volts)

Refresqueira dupla 30 litros (dois depdsitos de 15 litros) (220
volts). Torneiras desmontéveis para higieniza¢éo. Depdsito em
policarbonato cristal injetado. Sistema de agitagdo com pas de 1 1 1
alta resisténcia. Evaporador em ago inox 304. Gabinete inox,
Pés antiderrapantes. Bandejaremovivel para esvaziar ou
higienizar. Controle automatico de temperatura.

EQUIPAMENTO PARA EMPRESA

Caldeirao a gas autogerador de vapor 200 litros, com tampal 1 1 1
americana

Geladeira duplexfrostfree, 250 a 410 litros (220 volts) 1 1 1
Caldeirao gas/vapor - 500 litros, com tampa americana 1 1 2
Liquidificador industrial cap. 15 litros, basculante 1 1 1
Camara2,10x1,20x2,10 m, para carnes - Volume interno 4.000 1 1 1
litros

Camara 1,90 x 0,76 x 2,05 m, para laticinios - Volume intemo 1 1 1
1.575 litros

Camara1,58x1,04 x2,24 m, para vegetais Volume interno 1.900 1 1 1
litros

Estrado de polipropileno 1,00 x0,90x 0,25 m 100 100 100
Estante de a¢o pintada c/ 4 planos,de 0,90 x 0,40 x 1,98 m 1 1 1
Maquina descascador de tubérculos,material aco inoxidavel, cap 1 1 1

para
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250kg/h, 220 volt
Mesa lisa em estrutura e tampo em aco inox linear 1,10 x 0,50 X 0 1 1
0,85m
Estante gradeada em aco inox de 1,50x0,50 x 1,55 m, fixa c/ 4 1 1 1
planos
Balanca eletrénica digital de mesa capac. 30 kg e graduacao 10| 1 1 1
g
Balanca eletrdnica digital apac. 300 kg 50 100 150
Hot Box 100 litros 4 6 10

UTENSILIOS PARA ESCOLAS

Descricao de utensilios para o pré-preparo e preparo dos Quantidade (eyuantldad Quantidade

- por por
alimentos e escola por escola
escola
paradistribuicdo das refeigcbes 1 a 300 Alunos 3002 600|Acima de 600
Alunos [Alunos
Bandejas retangular plastica 45x35x2 cm (bege) 10 10 20
Cacarola de aluminio, com tampa, pegador de tampa no mesmo
material, alcas bilaterais em aluminio polido, espessura 3mm, 12 2 3 4
litros. Diametro 36 cm e altura
17cm
Cacarola de aluminio, com tampa, pegador de tampa no mesmag
material, algas 1 3 4

bilaterais em aluminio polido, espessura 3mm, 17 litros. Diametro 32
cm e altura 15cm

Caldeirao de aluminio, com tampa, pegador de tampa no mesmo
material, algas 1 2 3
bilaterais em aluminio polido, espessura 3mm, 20 litros. Diametro 34
cm e altura 23cm

Caldeirao de aluminio, com tampa, pegador de tampa no mesmo

material, alcas 2 2 3
bilaterais em aluminio polido, espessura 3mm, 31 litros. Diametro

38cm e altura31lcm

Canecaem aluminio n°20,com bico, cabo de baquelite 1 2 2

Caixa plastica com tampa, empilhavel, 25 litros

Caixa de monobloco branca com tampa, 61 litros (plastico
polipropileno)

Caixa de monobloco branca com tampa 36 litros (plastico 2 3 5
polipropileno)

Colher em aluminio para servir, comprimento 51,5cm, espessura 2 3 5
2,5mm

Concha em aluminio, comprimento 30cm, espessura 2,5mm 2 3 5
capacidade 100ml

Colherem polietileno, 40cm 2 3 4
Pegador multiuso, com garras, em acgo inoxidavel, 29cm 2 3 4
Faca para corte de carnes em inox, lamina 10", comprimento 33cm 5 5 4
espessura

3,0mm

Faca para corte de carnes em inox, lamina 7", comprimento 29 cm 5 5 4
espessura

3,0mm

Faca para corte de legumes em inox, lamina3", comprimento 19cm

espessura 2 2 4
2,5mm

Faca para corte de legumes em inox, lamina5", comprimento 25 cm > > 4
espessura 2,5mm

Caneca em aluminio polido, com alga, 300ml 2 2 4
Ralador reforcado em inox, 4 faces 1 1 2
Tabua de corte polietileno, corvermelha, altura 50cm, largura 30cm 1 1 1
espessura

1,5cm
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Tabua de corte polietileno, cor verde, altura 50cm, largura 30cm 1 1 1
espessura 1,5cm
Tabua de corte polietileno, cor azul, altura 50cm, largura 30cm 1 1 1

espessura 1,5cm
Tabua de corte polietileno, cor amarela altura 50cm, largura 30cm

espessura 1 1 1
1,5cm

Tabua de corte polietileno, cor branca, altura 50cm, largura 30cm

espessura 1 1 1
1,5cm

Peneira plastica 5x15x30cm 2 2 3
Termdmetro digital, em ago inox, tipo espeto, -50+300°

Estrado de polipropileno 1 X 1,20m 10 20 40
Botijdo térmico, com torneira, 12 litros 2 2 4
Descascador de legumes manual, com lamina em a¢o inoxidavel 5 5 5
cabo em pléstico

ou ago inoxidavel

Balde em plastico, 20 litros 2 2 4
Lixeira plastica de material resistente, com acionamento por pedal 1 5 3
capacidade

100 litros, altura 85cm, didmetro 60cm

Bacia plastica redonda 8 litros, altura 100mm, diametro 320 mm 1 1 2
espessural,l

Bacia plastica redonda 27 litros, altura 200mm, diametro 420 mm 1 1 2

espessural,3

Caixa plasticafechada, com tampa, 13 litros, altura 121 mm, largurd|
270mm, 2 2 3
comprimento 400mm

Caixa plastica fechada, com tampa, 40 litros, altura200mm, largura|
350mm, 2 2 3
comprimento 550mm
UTENSILIOS PARA EMPRESA

Cacarolade aluminio cap. 17 litros tipo hotel ¢/ tampa 1 2 2
Cacarola de aluminio cap. 31 litros tipo hotel c/tampa 2 2 3
Colher de polietileno 50 cm 1 2 2
Colher de polietileno cdncava - 60 cm 1 2 3
Caneca de aluminio 4,5 litros, material aluminio, cabo de 2 3 5
polipropileno

Conchade aluminio linha hotel n°10 2 2 3
Faca p/ carne cruainox lamina 6" 1 1 1
Faca p/ carne cruainox lamina 8" 1 1 1
Faca p/legumesinox 4" 1 1 1
Monobloco 49 litros em polietileno 2 3 5
Monobloco 50 litros em polietileno 2 3 5
P& em altileno 80 cm 1 2 3
Placas para corte de alimentos, vermelha para carne crua (50x30) 1 1 1
Placas para corte de alimentos, verde para fruta, legumes e verduras 1 1 1
(50x30)

Placas para corte de alimentos, branca para corte de latibactcinios 1 1 1
(50x30)

Picador de legumes tamanho médio, linha industrial

Recipiente plastico(caixa) ¢/ tampa p/alimentos 9 litros 2 3 5

Termdmetro tipo espeto de 50° a 300° 1 0 0
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MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR

PARA ESCOLAS ud Consumo

Mensal

Luvas plasticas descartaveis, para servir - pct - 100 pct

Toucadescartavel,em TNT, branca, sanfonada - pct- 100 und pct

Mascaras descartaveis em TNT, com elastico, branca - cx - 50 und cX

Saco para lanche (tipo cachorro quente) - pact- 500 und pct 20

Saco pléastico transparente, em bobina picotada, 40X50cm, espessura 0,04mm - und 3

bobina com 500 sacos

Sacos plasticos estéreis para coleta de amostras de alimentos, com tarja, 30x12cm - und 5

pct- 500 und

Saco para lixo, refor¢ado, 200 litros - pactcom 100 und pct

Copo descartavel para dgua, 300ml -pact- 100 und pct 6

Pano multiuso composicao 70% viscose, 30% poliéster, rolo 30cm x300m picotado rolo 1

Detergente de prato neutro 1 litro litro 30

buchade prato duplaface und 20

sabdo em barra und 20

Agua sanitaria 1 litro und 30

sabdoem pé kg und 20

PARA EMPRESA ud Consumo

Mensal

Papel filme, material PVC, rolo com 300 m, largura de 29cm rolo 5

Luvas plasticas descartaveis, para servir - pct - 100 pct 10

Mascaras descartaveis em TNT, com elastico, branca - cx - 50 und CX 10

Papelaluminioc/7,5 m x 30 cm rolo

Pano multiuso composicdo 70% viscose, 30% poliéster, rolo 30cm x300m picotado rolo

bobina 500
Saco plastico incolor para saladas, bobina picotada, 50 x 40 cm, espessura 0,04mm unid 30
saco 500

Saco plastico incolor para temperos, bobina picotada, 25x35cm, espessura 0,04mm|  unid 10

Sacos plasticos esterilizados para acondicionamento de alimentos, com tarja branca| pcte 100

p/anotacdes unid 10

30x12cm

ANEXO D

CHECK LIST DIARIO DE FISCALIZAGAO DO CONTRATO REFEICOES LOCAIS (SERVICOS A e B)

SECRETARIA DE EDUCAGCAO COORDENAGAQ DE
ALIMENTAGCAO ESCOLAR

CHECK LIST DIARIO DE FISCALIZACAO DO CONTRATO REFEICOES LOCAIS (SERVICOS A eB)

Escola:

Hora:
Data e
visita

Responsavel pelo check list:

A) Higiene pessoal
Conforme

N&o
conforme  |Nio se aplica

1. Tem comportamento adequado e conhecimentos das normas técnicas

2. Auséncia de adornos
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3. Cabelo preso, sem maquiagem, unhas curtas, limpas e sem esmaltes, sem 0 uso
de barba

4. Uso de objetos pessoais

5. Uniformes limpos e adequados

Observacdes:

B) Higiene e utensilios Né&o
Conforme conforme  [Nzo se aplica

1. Equipamentos (limpeza e conservagdo): Liquidificador, geladeira, fogdo, armério ¢
freezer

2. Presenca e quantidade de utensilios: Kit aluno, kit de servir e caixa organizadora

3. AcessOrios: Porta detergente, esponja, etc.

4. Organizagdo da cozinha

5. Retirada do lixo

6. Auséncia de roedores e insetos

7. Auséncia de panos ndo descartdveis para secar equipamentos e utensilios

Observacdes:

C) Merenda Escolar N&o
Conforme conforme  |Nzo se aplica

1. Amostras coletadas

2. Amostras sendo descartadas corretamente

3. Quantidade entregue suficiente

4. Hot Box/agua estdo em local adequado

5. Conferéncia de comanda e etiquetas dos hot hoxes

6. Carddpio assinado e exposto na entrada da escola e na cozinha

7. Merenda chegada correspondente ao cardapio

8. Aparéncia e sahor agradavel

Observacdes:

D) Amazenamento dos alimentos N&o
Conforme conforme  [Nzo se aplica

1. Controle de validade dos alimentos

2. Matérias-primas  armazenadas em local limpo e organizado, devidamente
acondicionadas e identificadas

3. Organizagdo da geladeira - Presenca de insumo de uso pessoal identificado
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4, Amazenamento de carnes

5. Armazenamento de hortifruti

6. Organizagdo do estoque - Auséncia de produtos de limpeza préximo aos alimentos

7. Auséncia de caixas de papeldo

Observagdes:

E) POPs Néao
Conforme conforme  [\&o se aplica

1. 0s 5 POP’s seencontram na unidade

Observacdes:

E) ESTRUTURA Nédo
Conforme conforme  |Nzo se aplica

0 local é exclusivo para manipulagdo de alimentos?

Vedagdo nas portas da cozinha?

Tem comunicacdo direta com as instalagdes sanitarias?

Existem lavatérios exclusivos para a higiene das mdos na éarea de manipulagdo?

0 piso, paredes e teto sdo lavaveis?

0 piso, paredes e teto sdo mantidos integros (livre de rachadura, trincas, infiltra des,
bolores, descascamento)?

Hé& presenca de ralos com sistema abre e fecha?

Ha protecdo nas lampadas?

Ha telas de protecdo nas janelas (sem actmulos de sujeiras e insetos)?

Existe um local proprio para o armazenamento dos utensilios?

A ventilacdo garante arenovacdo do ar e ndo incide diretamente sobre os alimentos?

Ha lixeiras com tampa, pedal e acionada sem contato manual?

E fixado 0 aviso de proibicio de entrada de pessoas estranhas na cozinha?

A érea interna esta livre de objetos em desuso (ou estranhos no ambiente)?

ANEXO E
PLANILHAS RESUMO DOS EIXOS

SERVICO (A) - PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAO REFEICOES ELABORADAS NAS
DEPENDENCIAS DO CONTRATANTE
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Prazergs, Jaboatéo dos Guararagg -PE

00

Escola Municipal Marques do Recife, Rua Vasconcelos, 19 - Jucaral, Cabo de Santo A¢

£

‘Camocim

de Sao Félix

1 h 12 min (75,2 km) via BR-101 e PE-045 @

Rotas

T h 15 min (70,2 km) via BR-232
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9 Prazeres, Jaboatao dos Guarargpes -PE
6 EiNGi ﬁranba de Balxo Juc.aral Cabo de Sa Santo Agostinho - PE
B = ‘ R o
oot '
{/}gm Grande

Cha Grande

Primavera
& }mj/\ﬁz‘ins,
. ) @
46 min (46,1 km) via BR-101
Rotas

O Prazeres, Jaboatéo dos Guararapes - PE

9 Escola Professora Maria Thamar Leite da Fonseca, PE-028 - Gaibu, Cabo de Santo Ag

P~ ‘ - ‘ £ &

PE-0SE

Primavera

-G

28 min (28,5 km) via BR-101 e PE-009
Rotas

33 min (30,3 km) via BR-101 e PE-028
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© Prazeres, Jaboatdo dos Guararapes - PE

9 Escola Maria Madalena Tabosa Lopes, Av. Alcides Alves de Souza, s/n - Itapuama, Cat

o= & A &b

Ll e
\S"a‘nto Antao Mcrend

Serra Grande
Jucaral

U

Prlmavera
" Escada

35 min (19,7 km) via Rota dos Coqueiros

Rotas

33 min (28,3 km) via BR-101 e PE-009

26 mun (20,3 km) via Av. Pres. Castelo Branco e Rota dos Coqueiros

O Prazeres, Jaboatéo dos Guararapes - PE

9 Escola Municipal Doutor Claudio Gueiros Leite, Av. Histo. Pereira da Costa, 769 - Centr

o= = £ 85

0
Escola Municipal Do
Claudio Gug?“ ros L

18 min (17,1 km) via BR-101 e Antiga Estrada Rodovia

Rotas

% CABO

PREFEITURA

RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
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O Prazeres, Jaboatdo dos Guararapes - PE

Q Escola Estadual Madre Iva Bezerra de Araujo, R. Ten. Manuel Barbosa da Silva, S/N - (

= = £ 8o

19 min (17,3 km) via BR-101 e Antiga Estrada Rodovia

Rotas

SERVICO (B) - PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAO REFEICOES ELABORADAS E TRANSPORT ADA
DA COZINHA DA CONTRATADA

© Prazeres, Jaboatéo dos Guararapes - PE

Q Escola Professor Manoel Davi Vieira da Costa, R. Vicente Yanez Pinzon, s/n - Pte. dos

= & by &
Naufréglo
ade Llsboa
[PE025] - l’ DE
- DOM HELDER @
’
: oanrave  GiPraia de Barrade/Jangadal
. JANGADA g
N\ - Escola Profe: 3 Y ‘
> Davi Vieirada Nt

16 min (8,5 km) via Rodovia Antiga
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O Prazeres, Jaboatdo dos Guararapes - PE

9 _Esco|a Mun. Estreliano de Souza Ledo, Loteamento Novo Horizonte, S/N - Charneca, C

o & & &

\Vnéna dg—v"'qa

de Deus _Mb{eno

Escola Mun. Estreliano,

de Souza Leio
rlmavera

.' Escada

28 min (23,4 km) via BR-101 N4
Rotas

29 min (20,7 km) via BR-101 e Antiga Estrada Rodovia

© Prazeres, Jaboatdo dos Guararapes - PE

9 Casa Espjtualista As Maria§ (CEAM), L(ﬁiamg\to - Estr. do Engenho Novo, S/N - Dis:t

= = by 8o

Casa Espiritualista
/ \Marlf's (CEAM)

25 min (22,4 km) via BR-101 @
Rotas

27 min (19,3 km) via BR-101 e Antiga Estrada Rodovia
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O Prazeres, Jaboatao dos Guararapes - PE

9 Escola Professor Antdnioc Benedito da Rocha, Rua Escritor Israel Felipe, 145 - Garapu,

= - % | &

27 min (19,9 km) via BR-101 @

Rotas

(o) I?razeres, Jaboatédo dos Guararapes - PE

9 Escola Edmar Moury Fernandes, Rod. Arminio Guilherme, 5000 - Cabo de Santo Agost

(© Permanentemente Fechado
= = b &

Pombos e
- | PE-045 |

Serra Grande

Macau-agu

Primavera \
/ \‘\' Escada

Frexeiras
~N

30 min (28,0 km) via BR-101 e PE-009 0
Rotas

%1 min (28,0 km) via BR-101 e Rod. Arminio Guilherme
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(o] Prazeres, Jaboatéo dos Guararapes - PE

9 Escola Edmar Mouiy Fernandes, Rod. Arminio Guilherme, 5000 - Cabo de Santo Agosi
(© Permanentemente Fechado
B & by &5

Pombos T
- | PE-045 |

Jucaral

Macau-acu

Primavera
N Escada
Frexeiras
N
30 min (28,0 km) via BR-101 e PE-009 o
Rotas

%1 min (28,0 km) via BR-101 e Rod. Arminio Guilherme
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ANEXO F

PLANILHA COMPOSICAQ DE CUSTO PARA A MANUTENCAO PREVENTIVA E CORRETIVA DAS COZINHAS PARA COMPOSICAO DE
PRECO NO BDI (ABA 12) DA PLANILHA EM FORMATO DIGITAL ATRAVES DOLINK:

https://docs.qgoogle.com/spreadsheets/d/1PL _JBTtq2taNhsQaKppi9W-xcCOanoNzNu-zh8GeS1g/edit?usp=sharing
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7 ESTADO DE PERNAMBUCO = CABO
ﬁf_—“g-_ PREFEITURA MUNICIPAL DO CABO DE SANTO AGOSTINHO &5/ pmereiroma
— SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
-'\.,- - RECONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
ANEXO G

PLANILHA COMPOSICAQ DE CUSTO EM FORMATO DIGITAL ATRAVES DO LINK:

https://docs.google.com/spreadsheets/d/1PL_JBTtq2taNhsQgKppi9W-xcCOanoNzNu-zh8GeS1g/edit?usp=sharing



https://docs.google.com/spreadsheets/d/1PL_JBTtq2taNhsQgKppi9W-xcCOanoNzNu-zh8GeS1g/edit?usp=sharing
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